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PORTARIAS

PORTARIA Nº 45.043, DE 17 DE DEZEMBRO DE 2018.

INSTITUI A COMISSÃO DE LEVANTAMENTO DE VALORES DAS 
DÍVIDAS FLUTUANTES E FUNDADAS DA ADMINISTRAÇÃO 
PÚBLICA MUNICIPAL DIRETA, DESIGNA MEMBROS E DÁ 
OUTRAS PROVIDÊNCIAS.

O Secretário Municipal de Finanças, no uso de suas atribuições legais que 
lhe conferem o inciso III do art.49 da Lei Orgânica, o inciso XXX do art. 
2º da Lei nº 12.699, de 24 de maio de 2017 e com fundamento no inciso 
III do art.5º do Decreto nº 17.791, de 2018,
RESOLVE:

Art. 1º. Instituir a Comissão de Levantamento das Dívidas Flutuantes e 
Fundadas da Administração Pública Municipal Direta.

Art. 2º. Ficam designados os membros abaixo relacionados para 
comporem a Comissão de que trata o art. 1º desta Portaria:

I – Maria do Socorro Alves de Sousa Costa – matrícula nº 21.050-1;

II – Roberto Lopes dos Santos – matrícula nº 4.362-1;

III – Renivalda Rodrigues Reis – matrícula nº 20865-5.

Art. 3º. Os atos e trabalhos da Comissão deverão ser registrados em ata.

Art. 4º  Esta Portaria entra em vigor na data da publicação.

Uberlândia, 17 de dezembro de 2018.

Henckmar Borges Neto
Secretário Municipal de Finanças

PORTARIA Nº 45.044, DE 17 DE DEZEMBRO DE 2018.

INSTAURA PROCESSO DE AVALIAÇÃO DE ESTÁGIO 
PROBATÓRIO 

A Secretária Municipal de Administração, no uso de suas atribuições 
previstas no artigo 3º, inciso VIII do Decreto Municipal nº 16.926, de 5 de 
janeiro de 2017 e, com fundamento na Lei Complementar nº 426, de 19 
de julho de 2006, regulamentada pelo Decreto Municipal nº 10.461, de 1º 
de novembro de 2006 e suas alterações
RESOLVE: 

Art. 1º Instaurar o Processo de Avaliação de Estágio Probatório nº 
346/2018, destinado a apurar a condição para aquisição da estabilidade, 
nos termos do art. 41, caput e §4º da Constituição Federal de 1988,  da 
servidora estagiária N.J.S.N., portadora da matrícula de nº 22.257-7, 
lotada na Secretaria Municipal de Educação, conforme instrumentos de 
avaliações e documentos anexos.

Art. 2º Convocar os servidores públicos municipais integrantes da 
Comissão de Avaliação de Estágio Probatório, conforme Decreto nº 
17.433, de 17 de janeiro de 2018 e suas alterações, destinada a proceder 
à apuração dos fatos.

Art. 3º Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicação.

Uberlândia, 17 de dezembro de 2018.

Marly Vieira da Silva Melazo
Secretária Municipal de Administração 

PORTARIA Nº 45.045, DE 17 DE DEZEMBRO DE 2018.

INSTAURA PROCESSO ADMINISTRATIVO DISCIPLINAR E 
DESIGNA COMISSÃO QUE ESPECIFICA

A Secretária Municipal de Administração, no uso de suas atribuições 
previstas no artigo 6º, inciso XXXIX da Lei Municipal nº 12.618, de 17 
de janeiro de 2017 e, com fundamento nos arts. 199 e seguintes, da Lei 
Complementar nº 040, de 5 de outubro de 1992 e suas alterações,
RESOLVE: 

Art. 1º Instaurar o Processo Administrativo Disciplinar nº 85/2018, 
destinado a apurar o envolvimento do servidor inscrito sob a matrícula nº 
21.056-0, lotado na Secretaria Municipal de Administração, em suposto 
acúmulo de cargos, conforme Memorando nº 0484/2018 – SMA/DAP/
NRP da Secretaria Municipal de Administração e documentos anexos.

Art. 2º Designar os servidores públicos municipais abaixo relacionados, 
para, sob a presidência do primeiro, comporem a Comissão Processante 
destinada a proceder à apuração dos fatos:

I - Marcelo Bernardes Batista, inscrito na OAB/MG nº 83.009, matrícula 
nº 07.962-6

II - Fernanda Galvão, inscrita na OAB/MG sob o nº 109.436, matrícula 
nº 21.068-4; e

III - Luiz Cláudio Silva, inscrito na OAB/MG 179.347, matrícula nº 
19.913-3. 

Parágrafo único. Fica designada a servidora pública municipal Aparecida 
Elaine Figueiredo Rezende, matrícula nº 15.088-6 como membro suplente, 
em substituição nos casos de impedimento ou afastamento de algum dos 
membros titulares.

Art. 3º Conceder o prazo de 60 (sessenta) dias para conclusão dos 
trabalhos, prorrogável por mais 60 (sessenta) dias, mediante justifi cativa 
em termo próprio ou em relatório fi nal conclusivo exarado pela comissão 
nos próprios autos, consoante o caput do art. 203, da Lei Complementar 
nº 040, de 5 de outubro de 1992 e suas alterações.

Art. 4º Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicação.

Uberlândia, 17 de dezembro de 2018.

Marly Vieira da Silva Melazo
Secretária Municipal de Administração  
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PORTARIA Nº 45.046, DE 17 DE DEZEMBRO DE 2018.

INSTAURA PROCESSO ADMINISTRATIVO DISCIPLINAR E 
DESIGNA COMISSÃO QUE ESPECIFICA

A Secretária Municipal de Administração, no uso de suas atribuições 
previstas no artigo 6º, inciso XXXIX da Lei Municipal nº 12.618, de 17 
de janeiro de 2017 e, com fundamento nos arts. 199 e seguintes, da Lei 
Complementar nº 040, de 5 de outubro de 1992 e suas alterações,
RESOLVE: 

Art. 1º Instaurar o Processo Administrativo Disciplinar nº 86/2018, 
destinado a apurar o envolvimento da servidora inscrita sob a matrícula 
nº 13.371-4, lotada na UAI Tibery - SMS, em suposto acúmulo de cargos, 
conforme Memorando nº 0485/2018 – SMA/DAP/NRP da Secretaria 
Municipal de Administração e documentos anexos.

Art. 2º Designar os servidores públicos municipais abaixo relacionados, 
para, sob a presidência do primeiro, comporem a Comissão Processante 
destinada a proceder à apuração dos fatos:

I - Marcelo Bernardes Batista, inscrito na OAB/MG nº 83.009, matrícula 
nº 07.962-6

II - Fernanda Galvão, inscrita na OAB/MG sob o nº 109.436, matrícula 
nº 21.068-4; e

III - Luiz Cláudio Silva, inscrito na OAB/MG 179.347, matrícula nº 
19.913-3. 

Parágrafo único. Fica designada a servidora pública municipal Aparecida 
Elaine Figueiredo Rezende, matrícula nº 15.088-6 como membro suplente, 
em substituição nos casos de impedimento ou afastamento de algum dos 
membros titulares.

Art. 3º Conceder o prazo de 60 (sessenta) dias para conclusão dos 
trabalhos, prorrogável por mais 60 (sessenta) dias, mediante justificativa 
em termo próprio ou em relatório final conclusivo exarado pela comissão 
nos próprios autos, consoante o caput do art. 203, da Lei Complementar 
nº 040, de 5 de outubro de 1992 e suas alterações.

Art. 4º Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicação.

Uberlândia, 17 de dezembro de 2018.

Marly Vieira da Silva Melazo
Secretária Municipal de Administração  

PORTARIA Nº 45.047, DE 17 DE DEZEMBRO DE 2018.

INSTAURA SINDICÂNCIA ADMINISTRATIVA E DESIGNA 
COMISSÃO QUE ESPECIFICA

A Secretária Municipal de Administração, no uso de suas atribuições 
legais previstas no artigo 10º, da Lei Municipal nº 9626, de 22 de outubro 
de 2007,
RESOLVE: 

Art. 1º Instaurar a Sindicância Administrativa nº 87/2018, destinada a 
apurar o envolvimento do servidor contratado inscrito sob a matrícula 
nº 50960-4, lotado na Secretaria Municipal de Meio Ambiente e 
Desenvolvimento Urbanístico, em suposto acúmulo de cargos, conforme 
Memorando nº 0485/2018 – SMA/DAP/NRP da Secretaria Municipal de 
Administração e documentos anexos.

Art. 2º Designar os servidores públicos municipais abaixo relacionados, 
para, sob a presidência do primeiro, comporem a Comissão Processante 
destinada a proceder à apuração dos fatos:

I - Marcelo Bernardes Batista, inscrito na OAB/MG nº 83.009, matrícula 
nº 07.962-6; 

II - Fernanda Galvão, inscrita na OAB/MG sob o nº 109.436, matrícula 
nº 21.068-4; e
 
III - Luiz Cláudio Silva, inscrito na OAB/MG 179.347, matrícula nº 
19.913-3. 

Parágrafo único. Fica designada a servidora pública municipal Aparecida 
Elaine Figueiredo Rezende, matrícula nº 15.088-6 como membro suplente, 
em substituição nos casos de impedimento ou afastamento de algum dos 
membros titulares.

Art. 3º Conceder o prazo de 30 (trinta) dias para conclusão dos trabalhos, 
assegurados a ampla defesa e o contraditório.

Art. 4º Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicação.

Uberlândia, 17 de dezembro de 2018.

Marly Vieira da Silva Melazo
Secretária Municipal de Administração  

PORTARIA Nº 45.048, DE 17 DE DEZEMBRO DE 2018.

INSTAURA SINDICÂNCIA ADMINISTRATIVA E DESIGNA 
COMISSÃO QUE ESPECIFICA

A Secretária Municipal de Administração, no uso de suas atribuições 
legais previstas no artigo 10º, da Lei Municipal nº 9626, de 22 de outubro 
de 2007,
RESOLVE: 

Art. 1º Instaurar a Sindicância Administrativa nº 88/2018, destinada a 
apurar o envolvimento da servidora contratada inscrita sob a matrícula nº 
51693-7, lotada na EMEI Planalto - SME, em suposto acúmulo de cargos, 
conforme Memorando nº 0485/2018 – SMA/DAP/NRP da Secretaria 
Municipal de Administração e documentos anexos.

Art. 2º Designar os servidores públicos municipais abaixo relacionados, 
para, sob a presidência do primeiro, comporem a Comissão Processante 
destinada a proceder à apuração dos fatos:

I - Marcelo Bernardes Batista, inscrito na OAB/MG nº 83.009, matrícula 
nº 07.962-6; 

II - Fernanda Galvão, inscrita na OAB/MG sob o nº 109.436, matrícula 
nº 21.068-4; e

III - Luiz Cláudio Silva, inscrito na OAB/MG 179.347, matrícula nº 
19.913-3. 

Parágrafo único. Fica designada a servidora pública municipal Aparecida 
Elaine Figueiredo Rezende, matrícula nº 15.088-6 como membro suplente, 
em substituição nos casos de impedimento ou afastamento de algum dos 
membros titulares.

Art. 3º Conceder o prazo de 30 (trinta) dias para conclusão dos trabalhos, 
assegurados a ampla defesa e o contraditório.

Art. 4º Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicação.

Uberlândia, 17 de dezembro de 2018.

Marly Vieira da Silva Melazo
Secretária Municipal de Administração  
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PORTARIA Nº 45.049, DE 17 DE DEZEMBRO DE 2018.

INSTAURA PROCESSO ADMINISTRATIVO DISCIPLINAR E 
DESIGNA COMISSÃO QUE ESPECIFICA

A Secretária Municipal de Administração, no uso de suas atribuições 
previstas no artigo 6º, inciso XXXIX da Lei Municipal nº 12.618, de 17 
de janeiro de 2017 e, com fundamento nos arts. 199 e seguintes, da Lei 
Complementar nº 040, de 5 de outubro de 1992 e suas alterações,
RESOLVE: 

Art. 1º Instaurar o Processo Administrativo Disciplinar nº 89/2018, 
destinado a apurar o envolvimento do servidor inscrito sob a matrícula 
nº 16926-9, lotado na EM Prof. Luiz Rocha e Silva, em suposto acúmulo 
de cargos, conforme Memorando nº 0485/2018 – SMA/DAP/NRP da 
Secretaria Municipal de Administração e documentos anexos.

Art. 2º Designar os servidores públicos municipais abaixo relacionados, 
para, sob a presidência do primeiro, comporem a Comissão Processante 
destinada a proceder à apuração dos fatos:

I - Marcelo Bernardes Batista, inscrito na OAB/MG nº 83.009, matrícula 
nº 07.962-6

II - Fernanda Galvão, inscrita na OAB/MG sob o nº 109.436, matrícula 
nº 21.068-4; e

III - Luiz Cláudio Silva, inscrito na OAB/MG 179.347, matrícula nº 
19.913-3. 

Parágrafo único. Fica designada a servidora pública municipal Aparecida 
Elaine Figueiredo Rezende, matrícula nº 15.088-6 como membro suplente, 
em substituição nos casos de impedimento ou afastamento de algum dos 
membros titulares.

Art. 3º Conceder o prazo de 60 (sessenta) dias para conclusão dos 
trabalhos, prorrogável por mais 60 (sessenta) dias, mediante justificativa 
em termo próprio ou em relatório final conclusivo exarado pela comissão 
nos próprios autos, consoante o caput do art. 203, da Lei Complementar 
nº 040, de 5 de outubro de 1992 e suas alterações.

Art. 4º Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicação.

Uberlândia, 17 de dezembro de 2018.

Marly Vieira da Silva Melazo
Secretária Municipal de Administração  

PORTARIA Nº 45.050, DE 17 DE DEZEMBRO DE 2018.

INSTAURA SINDICÂNCIA ADMINISTRATIVA E DESIGNA 
COMISSÃO QUE ESPECIFICA

A Secretária Municipal de Administração, no uso de suas atribuições 
legais previstas no artigo 10º, da Lei Municipal nº 9626, de 22 de outubro 
de 2007,
RESOLVE: 

Art. 1º Instaurar a Sindicância Administrativa nº 090/2018, destinada a 
apurar suposta acumulação indevida de cargos, imputada à agente pública 
contratada D.F.B.P.O., matrícula 52809-9, conforme Memorando nº 
0485/2018 – SMA/DAP/NRP e fatos conexos.

Art. 2º Designar os servidores públicos municipais abaixo relacionados, 
para, sob a presidência do primeiro, comporem a Comissão Sindicante 
destinada a proceder à apuração dos fatos:

I - Ana Cláudia Alvarenga Melo Baron, inscrita na OAB/MG sob o nº 
178.545, matrícula nº 27.260-4; 

II - Humberto Tomaz Gonzaga, inscrito na OAB/MG sob o nº 163.871, 
matrícula nº 25.240-9; 

III - Marildo Alves Vieira, matrícula nº 8211-2.

Parágrafo único. Fica designada a servidora Telma Miranda Mateus dos 
Santos, portadora da matrícula nº 19.691-6, como membro suplente, em 
substituição nos casos de impedimento ou afastamento de algum dos 
membros titulares.

Art. 3º Conceder o prazo de 30 (trinta) dias para conclusão dos trabalhos, 
assegurados a ampla defesa e o contraditório.

Art. 4º Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicação.

Uberlândia, 17 de dezembro de 2018.

Marly Vieira da Silva Melazo
Secretária Municipal de Administração  

PORTARIA Nº 45.051, DE 17 DE DEZEMBRO DE 2018.

INSTAURA SINDICÂNCIA ADMINISTRATIVA E DESIGNA 
COMISSÃO QUE ESPECIFICA

A Secretária Municipal de Administração, no uso de suas atribuições 
legais previstas no artigo 10º, da Lei Municipal nº 9626, de 22 de outubro 
de 2007,
RESOLVE: 

Art. 1º Instaurar a Sindicância Administrativa nº 091/2018, destinada 
a apurar suposta acumulação indevida de cargos, imputada à agente 
pública contratada E.M.O., matrícula 53010-7, conforme Memorando nº 
0484/2018 – SMA/DAP/NRP e fatos conexos.

Art. 2º Designar os servidores públicos municipais abaixo relacionados, 
para, sob a presidência do primeiro, comporem a Comissão Sindicante 
destinada a proceder à apuração dos fatos:

I - Ana Cláudia Alvarenga Melo Baron, inscrita na OAB/MG sob o nº 
178.545, matrícula nº 27.260-4; 

II - Humberto Tomaz Gonzaga, inscrito na OAB/MG sob o nº 163.871, 
matrícula nº 25.240-9; 

III - Marildo Alves Vieira, matrícula nº 8211-2.

Parágrafo único. Fica designada a servidora Telma Miranda Mateus dos 
Santos, portadora da matrícula nº 19.691-6, como membro suplente, em 
substituição nos casos de impedimento ou afastamento de algum dos 
membros titulares.

Art. 3º Conceder o prazo de 30 (trinta) dias para conclusão dos trabalhos, 
assegurados a ampla defesa e o contraditório.

Art. 4º Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicação.

Uberlândia, 17 de dezembro de 2018.

Marly Vieira da Silva Melazo
Secretária Municipal de Administração  
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PORTARIA Nº 45.052, DE 17 DE DEZEMBRO DE 2018.

INSTAURA SINDICÂNCIA ADMINISTRATIVA E DESIGNA 
COMISSÃO QUE ESPECIFICA

A Secretária Municipal de Administração, no uso de suas atribuições 
legais previstas no artigo 10º, da Lei Municipal nº 9626, de 22 de outubro 
de 2007,
RESOLVE: 

Art. 1º Instaurar a Sindicância Administrativa nº 092/2018, destinada 
a apurar suposta acumulação indevida de cargos, imputada à agente 
pública contratada G.G.C, matrícula 53325-4, conforme Memorando nº 
0485/2018 – SMA/DAP/NRP e fatos conexos.

Art. 2º Designar os servidores públicos municipais abaixo relacionados, 
para, sob a presidência do primeiro, comporem a Comissão Sindicante 
destinada a proceder à apuração dos fatos:

I - Ana Cláudia Alvarenga Melo Baron, inscrita na OAB/MG sob o nº 
178.545, matrícula nº 27.260-4; 

II - Humberto Tomaz Gonzaga, inscrito na OAB/MG sob o nº 163.871, 
matrícula nº 25.240-9; 

III - Marildo Alves Vieira, matrícula nº 8211-2.

Parágrafo único. Fica designada a servidora Telma Miranda Mateus dos 
Santos, portadora da matrícula nº 19.691-6, como membro suplente, em 
substituição nos casos de impedimento ou afastamento de algum dos 
membros titulares.

Art. 3º Conceder o prazo de 30 (trinta) dias para conclusão dos trabalhos, 
assegurados a ampla defesa e o contraditório.

Art. 4º Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicação.

Uberlândia, 17 de dezembro de 2018.

Marly Vieira da Silva Melazo
Secretária Municipal de Administração  

PORTARIA Nº 45.053, DE 17 DE DEZEMBRO DE 2018.

INSTAURA SINDICÂNCIA ADMINISTRATIVA E DESIGNA 
COMISSÃO QUE ESPECIFICA

A Secretária Municipal de Administração, no uso de suas atribuições 
legais previstas no artigo 10º, da Lei Municipal nº 9626, de 22 de outubro 
de 2007,
RESOLVE: 

Art. 1º Instaurar a Sindicância Administrativa nº 093/2018, destinada 
a apurar suposta acumulação indevida de cargos, imputada à agente 
pública contratada B.D.S., matrícula 51494-2, conforme Memorando nº 
0485/2018 – SMA/DAP/NRP e fatos conexos.

Art. 2º Designar os servidores públicos municipais abaixo relacionados, 
para, sob a presidência do primeiro, comporem a Comissão Sindicante 
destinada a proceder à apuração dos fatos:

I - Ana Cláudia Alvarenga Melo Baron, inscrita na OAB/MG sob o nº 
178.545, matrícula nº 27.260-4; 

II - Humberto Tomaz Gonzaga, inscrito na OAB/MG sob o nº 163.871, 
matrícula nº 25.240-9; 

III - Marildo Alves Vieira, matrícula nº 8211-2.

Parágrafo único. Fica designada a servidora Telma Miranda Mateus dos 
Santos, portadora da matrícula nº 19.691-6, como membro suplente, em 
substituição nos casos de impedimento ou afastamento de algum dos 
membros titulares.

Art. 3º Conceder o prazo de 30 (trinta) dias para conclusão dos trabalhos, 
assegurados a ampla defesa e o contraditório.

Art. 4º Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicação.

Uberlândia, 17 de dezembro de 2018.

Marly Vieira da Silva Melazo
Secretária Municipal de Administração  

PORTARIA Nº 45.054, DE 17 DE DEZEMBRO DE 2018.

INSTAURA PROCESSO ADMINISTRATIVO DISCIPLINAR E 
DESIGNA COMISSÃO QUE ESPECIFICA

A Secretária Municipal de Administração, no uso de suas atribuições 
previstas no artigo 6º, inciso XXXIX da Lei Municipal nº 12.618, de 17 
de janeiro de 2017 e, com fundamento nos arts. 199 e seguintes, da Lei 
Complementar nº 040, de 5 de outubro de 1992 e suas alterações,
RESOLVE: 

Art. 1º Instaurar o Processo Administrativo Disciplinar nº 094/2018, 
destinado a apurar suposta acumulação indevida de cargos imputada 
à servidora M.E.F.S., inscrita sob a matrícula de nº 17236-7, lotada na 
Secretaria Municipal de Saúde, conforme M.I nº. 0485/2018 – SMA/
DAP/NRP e fatos conexos.

Art. 2º Designar os servidores públicos municipais abaixo relacionados, 
para, sob a presidência do primeiro, comporem a Comissão Processante 
destinada a proceder à apuração dos fatos:

I – Ana Cláudia Alvarenga Melo Baron, inscrita na OAB/MG sob o nº 
178.545, matrícula nº 27.260-4

II – Humberto Tomaz Gonzaga, inscrito na OAB/MG nº 163.871, 
matrícula nº 25.240-9 e

III – Marildo Alves Vieira, matrícula nº 8.211-2.

Parágrafo único. Fica designada a servidora pública municipal Telma 
Miranda Mateus dos Santos, matrícula nº 19.691-6, como membro 
suplente, em substituição nos casos de impedimento ou afastamento de 
algum dos membros titulares.

Art. 3º Conceder o prazo de 60 (sessenta) dias para conclusão dos 
trabalhos, prorrogável por mais 60 (sessenta) dias, mediante justificativa 
em termo próprio ou em relatório final conclusivo exarado pela comissão 
nos próprios autos, consoante o caput do art. 203, da Lei Complementar 
nº 040, de 5 de outubro de 1992 e suas alterações.

Art. 4º Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicação.

Uberlândia, 17 de dezembro de 2018.

Marly Vieira da Silva Melazo
Secretária Municipal de Administração 
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PORTARIA Nº 45.055, DE 17 DE DEZEMBRO DE 2018.

INSTAURA SINDICÂNCIA ADMINISTRATIVA E DESIGNA 
COMISSÃO QUE ESPECIFICA

A Secretária Municipal de Administração, no uso de suas atribuições 
legais previstas no artigo 10º, da Lei Municipal nº 9626, de 22 de outubro 
de 2007,
RESOLVE: 

Art. 1º Instaurar a Sindicância Administrativa nº 095/2018, destinada 
a apurar suposta acumulação indevida de cargos, imputada à agente 
pública contratada N.A.F.S., matrícula 52224-4, conforme Memorando nº 
0484/2018 – SMA/DAP/NRP e fatos conexos.

Art. 2º Designar os servidores públicos municipais abaixo relacionados, 
para, sob a presidência do primeiro, comporem a Comissão Sindicante 
destinada a proceder à apuração dos fatos:

I - Humberto Tomaz Gonzaga, inscrito na OAB/MG sob o nº 163.871, 
matrícula nº 25.240-9; 

II - Ana Cláudia Alvarenga Melo Baron, inscrita na OAB/MG sob o nº 
178.545, matrícula nº 27.260-4; 

III - Marildo Alves Vieira, matrícula nº 8211-2.

Parágrafo único. Fica designada a servidora Telma Miranda Mateus dos 
Santos, portadora da matrícula nº 19.691-6, como membro suplente, em 
substituição nos casos de impedimento ou afastamento de algum dos 
membros titulares.

Art. 3º Conceder o prazo de 30 (trinta) dias para conclusão dos trabalhos, 
assegurados a ampla defesa e o contraditório.

Art. 4º Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicação.

Uberlândia, 17 de dezembro de 2018.

Marly Vieira da Silva Melazo
Secretária Municipal de Administração  

PORTARIA Nº 45.056, DE 17 DE DEZEMBRO DE 2018.

INSTAURA SINDICÂNCIA ADMINISTRATIVA E DESIGNA 
COMISSÃO QUE ESPECIFICA

A Secretária Municipal de Administração, no uso de suas atribuições 
legais previstas no artigo 10º, da Lei Municipal nº 9626, de 22 de outubro 
de 2007,
RESOLVE: 

Art. 1º Instaurar a Sindicância Administrativa nº 096/2018, destinada a 
apurar suposta acumulação indevida de cargos, imputada à agente pública 
contratada P.A.P., matrícula 51449-7, conforme Memorando nº 0485/2018 
– SMA/DAP/NRP e fatos conexos.

Art. 2º Designar os servidores públicos municipais abaixo relacionados, 
para, sob a presidência do primeiro, comporem a Comissão Sindicante 
destinada a proceder à apuração dos fatos:

I - Humberto Tomaz Gonzaga, inscrito na OAB/MG sob o nº 163.871, 
matrícula nº 25.240-9; 

II - Ana Cláudia Alvarenga Melo Baron, inscrita na OAB/MG sob o nº 
178.545, matrícula nº 27.260-4; 

III - Marildo Alves Vieira, matrícula nº 8211-2.

Parágrafo único. Fica designada a servidora Telma Miranda Mateus dos 
Santos, portadora da matrícula nº 19.691-6, como membro suplente, em 
substituição nos casos de impedimento ou afastamento de algum dos 
membros titulares.

Art. 3º Conceder o prazo de 30 (trinta) dias para conclusão dos trabalhos, 
assegurados a ampla defesa e o contraditório.

Art. 4º Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicação.

Uberlândia, 17 de dezembro de 2018.

Marly Vieira da Silva Melazo
Secretária Municipal de Administração  

PORTARIA Nº 45.057, DE 17 DE DEZEMBRO DE 2018.

INSTAURA SINDICÂNCIA ADMINISTRATIVA E DESIGNA 
COMISSÃO QUE ESPECIFICA

A Secretária Municipal de Administração, no uso de suas atribuições 
legais previstas no artigo 10º, da Lei Municipal nº 9626, de 22 de outubro 
de 2007,
RESOLVE: 

Art. 1º Instaurar a Sindicância Administrativa nº 097/2018, destinada 
a apurar suposta acumulação indevida de cargos, imputada à agente 
pública contratada M.F.O.S., matrícula 53747-0, conforme Memorando 
nº 0485/2018 – SMA/DAP/NRP e fatos conexos.

Art. 2º Designar os servidores públicos municipais abaixo relacionados, 
para, sob a presidência do primeiro, comporem a Comissão Sindicante 
destinada a proceder à apuração dos fatos:

I - Humberto Tomaz Gonzaga, inscrito na OAB/MG sob o nº 163.871, 
matrícula nº 25.240-9; 

II - Ana Cláudia Alvarenga Melo Baron, inscrita na OAB/MG sob o nº 
178.545, matrícula nº 27.260-4; 

III - Marildo Alves Vieira, matrícula nº 8211-2.

Parágrafo único. Fica designada a servidora Telma Miranda Mateus dos 
Santos, portadora da matrícula nº 19.691-6, como membro suplente, em 
substituição nos casos de impedimento ou afastamento de algum dos 
membros titulares.

Art. 3º Conceder o prazo de 30 (trinta) dias para conclusão dos trabalhos, 
assegurados a ampla defesa e o contraditório.

Art. 4º Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicação.

Uberlândia, 17 de dezembro de 2018.

Marly Vieira da Silva Melazo
Secretária Municipal de Administração  
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PORTARIA Nº 45.058, DE 17 DE DEZEMBRO DE 2018.

INSTAURA PROCESSO ADMINISTRATIVO DISCIPLINAR E 
DESIGNA COMISSÃO QUE ESPECIFICA

A Secretária Municipal de Administração, no uso de suas atribuições 
previstas no artigo 6º, inciso XXXIX da Lei Municipal nº 12.618, de 17 
de janeiro de 2017 e, com fundamento nos arts. 199 e seguintes, da Lei 
Complementar nº 040, de 5 de outubro de 1992 e suas alterações,
RESOLVE: 

Art. 1º Instaurar o Processo Administrativo Disciplinar nº 098/2018, 
destinado a apurar suposta acumulação indevida de cargos imputada à 
servidora M.T.B.S., inscrita sob a matrícula de nº 17689-3, lotada na 
Secretaria Municipal de Educação, conforme M.I nº. 0485/2018 – SMA/
DAP/NRP e fatos conexos.

Art. 2º Designar os servidores públicos municipais abaixo relacionados, 
para, sob a presidência do primeiro, comporem a Comissão Processante 
destinada a proceder à apuração dos fatos:

I – Ana Cláudia Alvarenga Melo Baron, inscrita na OAB/MG sob o nº 
178.545, matrícula nº 27.260-4

II – Humberto Tomaz Gonzaga, inscrito na OAB/MG nº 163.871, 
matrícula nº 25.240-9 e

III – Marildo Alves Vieira, matrícula nº 8.211-2.

Parágrafo único. Fica designada a servidora pública municipal Telma 
Miranda Mateus dos Santos, matrícula nº 19.691-6, como membro 
suplente, em substituição nos casos de impedimento ou afastamento de 
algum dos membros titulares.

Art. 3º Conceder o prazo de 60 (sessenta) dias para conclusão dos 
trabalhos, prorrogável por mais 60 (sessenta) dias, mediante justificativa 
em termo próprio ou em relatório final conclusivo exarado pela comissão 
nos próprios autos, consoante o caput do art. 203, da Lei Complementar 
nº 040, de 5 de outubro de 1992 e suas alterações.

Art. 4º Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicação.

Uberlândia, 17 de dezembro de 2018.

Marly Vieira da Silva Melazo
Secretária Municipal de Administração 

PORTARIA Nº 45.059, DE 17 DE DEZEMBRO DE 2018.

AUTORIZA O MUNICÍPIO DE UBERLÂNDIA A OUTORGAR 
O USO DE UM TERRENO DESIGNADO POR PARTE DA ÁREA 
INSTITUCIONAL I, LOTEAMENTO PARQUE GUARANI IV.

A Secretária Municipal de Administração no uso de suas atribuições 
legais, e nos termos do art. 99, § 3º da Lei Orgânica Municipal, bem como 
da Lei Municipal nº 12.815 de 16 de outubro de 2017
RESOLVE:

Art. 1º Fica o Município de Uberlândia, por meio da Secretaria Municipal 
de Administração, autorizado a outorgar ao Sr. Adelino José Soares, 
por meio de Autorização de Uso e a título gratuito, o uso de um terreno 
situado nesta cidade, no Loteamento Parque Guarani IV, na Rua do Rock, 
designado por PARTE DA ÁREA INSTITUCIONAL I: medindo vinte e 

sete (27,00) metros pela frente, confrontando com a Rua do Rock; cento 
e cinco metros e oitenta e sete (105,87) centímetros pelo lado direito 
confrontando com Parte da Área Institucional I; cento e treze metros e 
noventa e oito (113,98) centímetros, pela lateral esquerda confrontando 
com Parte da Área Institucional I; vinte e oito metros e vinte (28,20) 
centímetros pelos fundos em linha diagonal, confrontando com Fazenda 
da Universidade Federal de Uberlândia, chegando ao final desta descrição, 
totalizando uma área de 2.968,00 m². O referido terreno encontra-se 
inscrito na R-2-matrícula nº 50.566, em 27/12/1991, do Cartório do 2º 
Ofício de Registro de Imóveis.

Art. 2º A Autorização de Uso cuja presente portaria autoriza é regulada 
pela Lei Municipal nº 12.815 de 16 de outubro de 2017, precedida de 
processo administrativo e deverá ser formalizada mediante a celebração 
de Termo de Autorização de Uso de área pública ociosa.

Art. 3º Esta Portaria entrará em vigor na data da sua publicação.

Uberlândia, 17 de dezembro de 2018.

MARLY VIEIRA DA SILVA MELAZO
SECRETÁRIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAÇÃO

PORTARIA Nº 45.060, DE 17 DE DEZEMBRO DE 2018.

AUTORIZA O MUNICÍPIO DE UBERLÂNDIA A OUTORGAR O USO 
DE PARTE DA ÁREA VERDE 6 – RUA SERENATAS – LOTEAMENTO 
PARQUE GUARANI.

A Secretária Municipal de Administração no uso de suas atribuições 
legais, e nos termos do art. 99, § 3º da Lei Orgânica Municipal, bem como 
da Lei Municipal nº 12.815 de 16 de outubro de 2017
RESOLVE:

Art. 1º Fica o Município de Uberlândia, por meio da Secretaria Municipal 
de Administração, autorizado a outorgar à Sra. Mara Rúbia Monteiro 
Schmaltz, por meio de Autorização de Uso e a título gratuito, o uso de um 
terreno situado nesta cidade, designado por PARTE DA ÁREA VERDE 6 
– RUA SERENATAS – LOTEAMENTO PARQUE GUARANI: medindo 
dez metros e noventa e nove (10,99) centímetros em curva de raio de 
3,50 metros pela frente confrontando com a Rua Serenatas (antiga Rua 
5) seguido de seis metros e cinquenta e quatro (6,54) centímetros em 
linha reta; medindo vinte e quatro (24,00) metros pelo lado esquerdo, 
confrontando com o Lote 12 da Quadra 6; medindo vinte e quatro 
metros e doze (24,12) centímetros pelo lado direito, confrontando com 
a Universidade Federal de Uberlândia (Faz); medindo quinze metros e 
noventa e três (15,93) centímetros pelo fundo, confrontando com Parte 
da Área Verde 6; totalizando uma área de 334,40m². O referido terreno 
encontra-se inscrito na matrícula nº 49.288, em 04/02/1991, do Cartório 
do 2º Ofício de Registro de Imóveis.

Art. 2º A Autorização de Uso cuja presente portaria autoriza é regulada 
pela Lei Municipal nº 12.815 de 16 de outubro de 2017, precedida de 
processo administrativo e deverá ser formalizada mediante a celebração 
de Termo de Autorização de Uso de área pública ociosa.

Art. 3º Esta Portaria entrará em vigor na data da sua publicação.

Uberlândia, 17 de dezembro de 2018.

MARLY VIEIRA DA SILVA MELAZO
SECRETÁRIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAÇÃO
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INSTRUÇÃO NORMATIVA

INSTRUÇÃO NORMATIVA SMAAD/SIM Nº 002, DE 04 DE 
DEZEMBRO DE 2018.

DISPÕE SOBRE A VERIFICAÇÃO OFICIAL DE ÁGUA DE 
ABASTECIMENTO E PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL, E 
RESPECTIVOS PARÂMETROS E PADRÕES FÍSICO-QUÍMICOS E 
MICROBIOLÓGICOS.

A Secretária Municipal de Agropecuária, Abastecimento e Distritos, no 
uso das suas atribuições que lhe confere o art. 7º, inciso XXIII e com 
fulcro no art. 4º, inciso XXXII, ambos da Lei nº 12.620, de 17 de janeiro 
de 2017,
RESOLVE:

Art. 1º Os procedimentos referentes à verificação oficial de água de 
abastecimento dos processos industriais e produtos de origem animal e as 
exigências de análises laboratoriais de produtos de origem animal e água 
de abastecimento observarão os parâmetros especificados nos Anexos 
desta Instrução Normativa.

Art. 2º Em situações de risco epidemiológico que justifique um alerta 
sanitário podem ser utilizados outros parâmetros físico-químicos e 
microbiológicos não incluídos nos padrões pré-estabelecidos, em razão 
de tipo de risco, ou aplicado plano de amostragem mais rígido conforme 
International Commission on Microbiological Specifications for Foods – 
ICMSF. 

§1º As exceções incluem elucidações de Doenças Transmitidas por 
Alimentos – DTA e rastreabilidade de patógenos que podem ser 
incluídas determinações de microrganismos e toxinas que não constam 
explicitamente nos critérios e limites discriminados nos Anexos desta 
Instrução Normativa.

§2º Entende-se por fator de risco, em se tratando de saúde, qualquer 
situação que aumente a probabilidade de ocorrência de uma doença ou 
agravo à saúde.

§3º No caso de análises de produtos não caracterizados nesta Instrução 
Normativa, deve-se considerar a similaridade da natureza e do 
processamento do produto, como base para o seu enquadramento nos 
padrões estabelecidos por um produto semelhante aos referidos no Anexo 
III desta Instrução Normativa.   

Art. 3º O Decreto nº 79.367, de 9 de março de 1977 e o Decreto nº 7.217, 
de 21 de junho de 2010, atribuem ao Ministério da Saúde a competência 
para estabelecer o padrão de potabilidade da água.

Art. 4º O Anexo XX, da Portaria de Consolidação nº 5, de 28 de setembro 
de 2017 do Ministério da Saúde, dispõe sobre os procedimentos de 
controle e de vigilância da qualidade da água para consumo humano e seu 
padrão de potabilidade.

Art. 5º A água de abastecimento dos estabelecimentos registrados no 
Serviço de Inspeção Municipal - SIM pode ser proveniente de rede de 
distribuição, sistema de abastecimento de água público ou privado ou 
de captação subterrânea ou superficial, considerado como uma solução 
alternativa coletiva para abastecimento de água.

Art. 6º Para a verificação oficial do autocontrole da água de abastecimento e 
produtos nestes estabelecimentos, o SIM deverá atender os procedimentos 
abaixo:

I – O SIM, durante a fiscalização no estabelecimento, deve solicitar a 
apresentação dos dados de controle de qualidade da água e produtos, bem 
como laudos de análises que demonstrem a qualidade da água potável 
utilizada nas áreas de produção e o atendimento dos padrões definidos 
nesta Instrução Normativa.

Parágrafo único. Os laudos de análises devem ser emitidos por laboratórios 
oficiais, credenciados ou acreditados.

II – Nos estabelecimentos que recebem água de rede de distribuição, 
sistema de abastecimento de água, público ou privado, o SIM poderá 
aceitar a apresentação dos dados e laudos de análises realizadas pelo 
órgão ou entidade responsável pelo sistema de abastecimento.

§1º Os responsáveis pelo sistema de abastecimento de água devem 
apresentar na conta mensal e em relatório anual informação sobre a 
qualidade e características físicas, químicas e microbiológicas da água 
conforme padrões de potabilidade estabelecidos pelo Ministério da Saúde.

§2º O SIM deve verificar como o estabelecimento assegura a manutenção 
da potabilidade da água desde o seu recebimento até a distribuição para as 
áreas de produção industrial.

III – Os estabelecimentos que utilizam água de captação subterrânea 
ou superficial, solução alternativa coletiva para abastecimento de água, 
são responsáveis pelo tratamento da água, quando for o caso, e pelo 
cumprimento desta Instrução Normativa.

Parágrafo único. O SIM deve solicitar a apresentação dos dados de controle 
de qualidade da água bem como os laudos de análises que demonstrem a 
qualidade da água potável utilizada nas áreas de produção.

IV – O plano amostral a ser implantado pelo estabelecimento para 
autocontrole da água e de produtos estará sujeito à apreciação pelo SIM.

§1º O responsável pelo controle de qualidade do estabelecimento poderá 
solicitar alteração na frequência mínima de amostragem, mediante 
justificativa fundamentada no histórico mínimo de dois anos de controle 
de qualidade de água e produtos.

§2º O SIM avaliará o pleito considerando o histórico, os respectivos 
planos de amostragem e riscos à saúde pública.

V - As análises de cloro, pH, cor e turbidez, que são parâmetros básicos de 
potabilidade, deverão ser realizadas preferencialmente in situ.

Quando não for possível realizar a análise in situ, a amostra deverá ser 
encaminhada para laboratório oficial, credenciado ou acreditado. 

Art. 7º As análises fiscais para verificação da água de abastecimento 
serão realizadas por meio de análises físico-químicas e microbiológicas 
dos padrões básicos de potabilidade de água, conforme o Anexo I desta 
Instrução Normativa.

Parágrafo único. As amostras oficiais de água deverão ser coletadas em 
pontos localizados nas áreas de produção que devem estar identificados 
nos programas de autocontrole do estabelecimento.
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Art. 8º As análises fiscais para verificação de cloro residual livre e pH 
devem ser realizadas pelo SIM utilizando métodos rápidos (kits).

§1º Os resultados devem ser registrados na Solicitação Oficial de Análises 
(SOA) sempre que for coletada amostra para análises microbiológicas.

§2º Para o resultado de cloro residual livre deve ser informado também a 
unidade de medida (mg/L).

§3º As análises fiscais para verificação de cor e turbidez devem ser 
realizadas pelo SIM, preferencialmente in situ utilizando métodos 
rápidos (kits) e os resultados devem ser registrados na Solicitação 
Oficial de Análises (SOA) sempre que for coletada amostra para análises 
microbiológicas.

§4º Quando não for possível realizar a análise in situ, a amostra poderá ser 
encaminhada para laboratório oficial, credenciado ou acreditado.

Art. 9º Os resultados também devem ser enviados à Diretoria de Inspeção 
para serem incluídos na planilha de controle mensal.

Art. 10 As amostras oficiais serão encaminhadas para laboratórios oficiais, 
credenciados ou acreditados.

Art. 11 A frequência mínima para análise fiscal de água de abastecimento 
em estabelecimentos sob Inspeção Municipal em caráter permanente 
será semestral e a frequência mínima para análise fiscal de produtos será 
trimestral.

Art. 12 A frequência mínima para análise fiscal de água de abastecimento 
e produtos em estabelecimentos sob Inspeção Municipal em caráter 
periódico está descrita no Anexo II desta Instrução Normativa.

Art. 13 Caso seja observada a ocorrência de resultados não conformes 
com o padrão de potabilidade da água e produtos ou outros fatores de 
risco à saúde, o SIM poderá determinar a ampliação do número mínimo 
de amostras, o aumento da frequência de amostragem e a realização de 
análises laboratoriais de parâmetros adicionais.

Parágrafo único. O SIM também poderá intensificar as análises fiscais até 
que a normalidade seja restabelecida.

Art. 14 Durante a fiscalização no estabelecimento, o SIM poderá coletar 
amostras para análises fiscais a fim de verificar o atendimento de outros 
padrões, além daqueles definidos nos anexos desta Instrução Normativa.

Art. 15 Os estabelecimentos podem arcar com os custos das análises fiscais 
em laboratórios oficiais, credenciados ou acreditados em atendimento aos 
programas do SIM, desde que sejam cientificados no momento da coleta 
das amostras e manifestem sua concordância expressa.

Art. 16 O descumprimento dos parâmetros estabelecidos nesta Instrução 
Normativa dará ensejo às penalidades descritas na Lei Municipal nº 5835, 
de 29 de Setembro de 1993 e no Decreto Municipal nº 6.490, de 1º de 
novembro de 1994 e alterações.
  
Art. 17 Esta Instrução Normativa entra em vigor na data da sua publicação.

Uberlândia, 4 de dezembro de 2018.

WALKIRIA BORGES NAVES LORENO
Secretária Municipal de Agropecuária, Abastecimento e Distritos

ANEXO I
PADRÕES PARA ANÁLISE FISCAL PARA VERIFICAÇÃO DA 

POTABILIDADE DA ÁGUA NAS ÁREAS DE PRODUÇÃO
1 Água de Abastecimento

Legislação de referência: Anexo XX da Portaria de Consolidação nº 5, de 28/09/2017 do Ministério da Saúde.
Decreto nº 9.013, de 29/03/2017.

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes totais/100 Ml Ausência em 100 mL

Escherichia coli/100 Ml Ausência em 100 mL

 Físico-químico

Parâmetro Padrão

Cor aparente (uH)  Máximo de 15

Turbidez (UT) Máximo de 5

Nitrato (mg/L N) Máximo de 10

Nitrito (MG/L N) Máximo de 1

Cloreto (MG/L Cl) Máximo de 250

pH* 6,0 a 9,5

Cloro residual livre (mg/L)** Mínimo de 0,2
Máximo de 2,0

Dureza total (MG/L CaCO3) Máximo de 500

Ferro total (mg/L) Máximo de 0,3

* Faixa recomendável.
** É obrigatória a manutenção de, no mínimo, 0,2 mg/L de cloro residual livre ou 2 mg/L de cloro residual combinado 
ou de 0,2 mg/L de dióxido de cloro em toda a extensão do sistema de distribuição (reservatório e rede).

ANEXO II
FREQUÊNCIA MÍNIMA PARA ANÁLISE FISCAL DE ÁGUA DE 
ABASTECIMENTO E PRODUTOS EM ESTABELECIMENTOS SOB 

INSPEÇÃO MUNICIPAL EM CARÁTER PERIÓDICO
Risco estimado associado ao 

estabelecimento (*)
Frequência mínima de 

fiscalização (*)
Frequência mínima para 

análise fiscal de água
Frequência mínima para 
análise fiscal de produtos

1 Trimestral Semestral Trimestral

2 Bimestral Quadrimestral Bimestral

3 Mensal Bimestral Mensal

4 Quinzenal Bimestral Mensal

* Conforme Instrução Normativa SMAAD/SIM nº 002, de 22 de dezembro de 2017.

ANEXO III
PADRÕES E PARÂMETROS FÍSICO-QUÍMICOS E 

MICROBIOLÓGICOS DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL 
2 Leite e produtos lácteos

2.1 Bebidas Lácteas

2.2 Creme de Leite

2.3 Doce de Leite e Doce de Leite com Adição

2.4 Leites Fermentados (Iogurte e Coalhada)

2.5 Queijo Coalho

2.6 Queijo Minas Frescal

2.7 Queijo Muçarela

2.8 Queijo Parmesão

2.9 Queijo Prato

2.10 Queijo Processado ou Fundido

2.11 Queijo Minas Artesanal

2.12 Queijo Ralado

2.13 Leite Pasteurizado Tipo A

2.14 Leite Pasteurizado

2.15 Leite de Cabra

2.16 Manteiga

2.17 Requeijão

2.18 Queijos sem Padrão de Identidade e Qualidade (Queijo Minas Padrão, Queijo Provolone, Queijo Reino, 
Muçarela de Búfala, Cottage, Queijo condimentado, Brie, Cream Cheese e outros)

2.19 Queijos de Cabra e Queijos de Ovelha

2.20 Ricota

2.21 Sobremesa láctea pasteurizada refrigerada, com ou sem adições

2.22 Leite de Ovelha e Búfala

  3 Mel e produtos apícolas

3.1 Mel

3.2 Própolis

3.3 Extrato de Própolis

3.4 Geléia Real

3.5 Geléia Real Liofilizada

3.6 Apitoxina

3.7 Pólen Apícola

3.8 Cera de Abelha

4 Ovos e produtos

4.1 Ovo íntegro cru
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4.2 Conserva de Ovos

4.3 Ovo integral

5 Carne e produtos cárneos

5.1 Almôndega

5.2 Apresuntado

5.3 Bacon e Barriga Defumada

5.4 Carnes Cruas Temperadas de bovino, suíno e outros mamíferos – resfriadas ou congeladas

5.5 Carne Crua Temperada, resfriada ou congelada de aves

5.6 Carnes embaladas a vácuo (maturadas e não maturadas)

5.7 Carne moída de bovino, suíno e outros mamíferos

5.8 Carnes resfriadas ou congeladas “in natura” de aves (carcaça e cortes)

5.9 Carnes resfriadas ou congeladas “in natura” de bovino, suíno e outros mamíferos (carcaça e cortes)

5.10 Copa

5.11 Embutido cozido (tipo “Maria Rosa”)

5.12 Empanados

5.13 Fiambre (lanches, afiambrados, outros)

5.14 Hambúrguer (cozido ou cru)

5.15 Jerked Beef/Charque (brasileiro)

5.16 Linguiça colonial

5.17 Linguiças Cozidas/Defumadas, Linguiças Dessecadas e Linguiças Frescais

5.18 Lombo Cozido, Lombo Curado Dessecado, Lombo Temperado, Lombo Tipo Canadense

5.19 Miúdo de aves

5.20 Miúdos de Bovino, Suíno e Outros Mamíferos

5.21 Morcela

5.22 Mortadela, Mortadela Bologna, Mortadela Italiana, Mortadela de Ave, Mortadela Tipo Bologna

5.23 Paleta cozida/Paleta Cozida Tender

5.24 Patê (cozido ou pasteurizado/esterilizado)

5.25 Pepperoni

5.26 Presunto Cozido, Presunto Cozido Superior, Presunto Cru (defumado ou não), Presunto Tenro, Presunto 
Tipo Parma, Presunto Tipo Serrano, Presuntos (outros: aves, defumados, etc.)

5.27 Produtos Cárneos Salgados

5.28 Quibe

5.29 Salaminho

5.30 Salame (em geral), Salame Tipo Alemão, Salame Tipo Calabrês, Salame Tipo Friolano (defumado ou não), 
Salame Tipo Hamburguês, Salame Tipo Italiano, Salame Tipo Milano, Salame Tipo Napolitano

5.31 Salsicha, Salsicha de Carne de Aves, Salsicha Frankfurt, Salsicha Tipo Frankfurt, Salsicha Tipo Viena, 
Salsicha Viena 

5.32 Toucinho, Peles e Banha

5.33 Produtos à base de sangue (chouriço)

6 Pescado e produtos de pescado

6.1 Crustáceos “in natura” resfriados ou congelados não consumido cru

6.2 Pescado

7 Identificação de espécies presentes em um produto

2.1 Bebidas Lácteas

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 16 de 23/08/2005 do MAPA
Resolução RDC nº 12, de 02/01/2001 da ANVISA.

Físico-químico

Produto
Parâmetro/Padrão

Teor de proteínas de 
origem láctea (g/100g)

Bebida láctea sem adição ou bebida láctea sem produto (s) ou substância (s) alimentícia (s) Mínimo de 1,7

Bebida láctea com adição ou bebida láctea com produto (s) ou substância (s) alimentícia (s) Mínimo de 1,0

Bebida láctea fermentada com leite fermentado* Mínimo de 1,4

Bebida láctea fermentada sem adições ou bebida láctea fermentada sem produto (s) ou 
substância (s) alimentícia (s) Mínimo de 1,7

Bebida láctea fermentada com adições ou bebida láctea fermentada com produto (s) ou 
substância (s) alimentícia (s) Mínimo de 1,0

Bebida láctea fermentada com leite fermentado Mínimo de 1,4

Bebida láctea tratada termicamente após fermentação Mínimo de 1,2

*A bebida láctea sem adição deve ter no mínimo 2g/100g de matéria gorda láctea
Obs.: Bebida láctea com adições, que apresente características organolépticas iguais ou semelhantes à bebida láctea 
sem adição, deve ter no mínimo 1,7g/100g de proteína de origem láctea e 2g/100g de matéria gorda de origem láctea.

Microbiológico - bebida láctea fermentada

Parâmetro Padrão

Contagem total de bactérias láticas viáveis (UFC/g) Mínimo de 106

Coliformes a 35°C (UFC/mL ou /g) n=5; c=2; m=10; M=100

Coliformes a 45°C (UFC/mL ou /g) n=5; c=2; m=˂3; M=10

Salmonella spp./25g n=5; c=0; m=ausente; M=-

Microbiológico - bebida láctea pasteurizada não fermentada

Parâmetro Padrão

Contagem aeróbios mesófilos (UFC/mL ou /g) n=5; c=2; m=75.000; M=150.000

Coliformes a 35°C (UFC/mL ou /g) n=5; c=2; m=5; M=10

Coliformes a 45°C (/mL ou /g) n=5; c=2; m=2; M=5

Microbiológico – bebida láctea UAT ou UHT não fermentada

Parâmetro Padrão

Contagem aeróbios mesófilos (UFC/mL ou /g) n=5; c=0; m=100

Microbiológico – bebida láctea esterilizada não fermentada

Parâmetro Padrão

Contagem aeróbios mesófilos (UFC/mL ou /g) n=5; c=0; m=100

2.2 Creme de Leite

Legislações de referência: Portaria nº 146 de 07/03/96 do MAPA - Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade 
de Creme de Leite
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/2001 da ANVISA

Físico-químico

Parâmetro
Padrão

Creme de baixo teor de 
gordura ou semicreme Creme Creme de alto 

teor de gordura

Acidez [% (m/m)/g de ácido lático/100g de creme] Máximo de 0,20 Máximo de 0,20 Máximo de 0,20

Matéria Gorda [% (m/m)/g de creme] Máximo de 19,9
Mínimo de 10,0

Máximo de 49,9
Mínimo de 20,0 Mínimo de 50,0

Fosfatase Negativo Negativo Negativo

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes totais (UFC/g) n=5; c=2; m=10; M=100

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=˂3; M=10

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=10; M=100

Mesófilos aeróbios viáveis a 30°C (UFC/g) n=5; c=2; m=10.000; M=100.000

Salmonella spp./25g n=5; c=0; m=ausente; M=-

2.3 Doce de Leite e Doce de Leite com Adição

Legislações de referência: Portaria nº 354 de 04/09/97 do MAPA
Resolução - RDC nº 12, de 02/01/2001 da ANVISA.

Físico-químico

Parâmetro
Padrão

Doce de Leite Doce de Leite com Creme Doce de Leite com Adição

Matéria gorda (g/100g) 6,0 a 9,0 Maior de 9,0 -

Umidade (g/100g) Máximo de 30,0 -

Cinzas (g/100g) Máximo de 2,0 -

Proteína (g/100g) Mínimo de 5,0 -

Ácido sórbico e seus sais (mg/Kg) 600 em ácido sórbico
1.000 em ác. sórbico (doce de leite exclusivo para uso industrial)

Obs. Doce de Leite com consistência semi-sólida ou sólida e parcialmente cristalizada deverá apresentar a umidade de 
no máximo 20% m/m

Microbiológico com/sem adição

Parâmetro Padrão

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=10; M=100

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=10; M=50

Salmonella spp./25g n=5; c=0; m=ausente; M=-

Bolores e Leveduras (/g) n=5; c=2; m=50; M=100

2.4 Leites Fermentados (Iogurte e Coalhada)

Legislação de referência: Instrução Normativa nº 46, de 23/10/2007 do MAPA

Físico-químico

Parâmetro
Padrão

Com Creme Integral Parcialmente
Desnatado Desnatado

Matéria Gorda Láctea (g/100g) Mínimo de 6,0 3,0 a 5,9 0,6 a 2,9 Máximo de 0,5

Acidez (g de ácido lático/100g) 0,6 a 1,5 para iogurte e
0,6 a 2,0 para coalhada

Proteínas lácteas (g/100g)* Mínimo de 2,9

Amido 1% (exceto para iogurte natural)

*Os leites fermentados com agregados, açucarados e/ou saborizados poderão ter conteúdo de matéria gorda e proteínas 
inferiores, não devendo reduzir-se a uma proporção maior do que a porcentagem de substâncias alimentícias não 
lácteas, açúcares acompanhados ou não de glicídios (exceto polissacarídeos e polialcoois) e/ou amidos modificados e/
ou maltodextrina e/ou aromatizantes/saborizantes adicionados.

Contagem de microrganismos específicos

Parâmetro
Padrão

Iogurte Coalhada

Contagem total de bactérias láticas viáveis (UFC/g) Mínimo de 107 ** Mínimo de 106

**No caso em que se mencione o uso de bifidobactérias a contagem será de no mínimo 106 UFC de bifidobactérias/g

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 35°C (/g) n=5; c=2; m=10; M=100

Coliformes a 45°C (/g) n=5; c=2; m=˂3; M=10

Bolores e Leveduras (/g) n=5; c=2; m=50; M=200
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2.5 Queijo de Coalho

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 30, de 26/06/2001 do MAPA
Portaria nº 146, de 07/03/1996 do MAPA - Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Queijos 

Físico-químico

Parâmetro Padrão

Umidade (g/100g) Entre 36,0 e 54,9

Matéria gorda no extrato seco (g/100g) Entre 35,0 e 60,0

Fosfatase residual Negativo

Nitrato (mg/Kg) Máximo de 50,0*

* Para queijos com umidade acima de 45,9% (queijos de coalho de muita umidade) não é permitido a presença de 
nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos apropriados que forem menores do que o limite de 
quantificação podem ser considerados negativos e/ou ausentes.
Observações: O padrão microbiológico do Queijo de Coalho será o relacionado com o teor de umidade encontrado na 
análise físico-química.
Microbiológico: O queijo de coalho deverá obedecer aos critérios estabelecidos para queijo de médio a alto teor de 
umidade no “Regulamento Técnico Geral para Fixação dos Requisitos Microbiológicos de Queijos” – Portaria nº 146/96 
do MAPA.

Microbiológico

Queijo de Coalho de média umidade
(entre 36,0 e 45,9%)

Parâmetro Padrão

Coliformes a 30°C (/g) n=5; c=2; m=1.000; M=5.000

Coliformes a 45°C (/g) n=5; c=2; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo/g n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0

Queijo de Coalho de alta umidade
(entre 46,0 e 54,9%)

Parâmetro Padrão

Coliformes a 30°C (/g) n=5; c=2; m=5.000; M=10.000

Coliformes a 45°C (/g) n=5; c=2; m=1.000; M=5.000

Staphylococcus coagulase positivo/g n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0

2.6 Queijo Minas Frescal

Legislações de referência: Portaria nº 352, de 04/09/1997 do MAPA
Portaria nº 146, de 07/03/1996 do MAPA - Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Queijos
Instrução Normativa nº 04, de 01/03/04 do MAPA
Instrução Normativa nº 09, de 08/04/2009 do MAPA 

Físico-químico

Parâmetro Padrão

Umidade (g/100g) Acima de 55,0

Matéria gorda no extrato seco (g/100g) Entre 25,0 e 44,9

Fosfatase residual Negativo

Nitrato (mg/Kg) Negativo*

* Para queijos com umidade acima de 45,9% (queijos de muita umidade e muita alta umidade) não é permitido a 
presença de nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos apropriados que forem menores do que o 
limite de quantificação podem ser considerados negativos e/ou ausentes.

Microbiológico com bactéria láctea

Parâmetro Padrão

Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; c=3; m=100; M=1.000

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=10; M=100

Staphylococcus coagulase positivo/g n=5; c=2; m=10; M=100

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0

Bolores e Leveduras (UFC/g) n=5; c=2; m=500; M=5.000

Microbiológico sem bactéria láctea

Parâmetro Padrão

Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; c=3; m=100; M=1.000

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=50; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=500

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0; M=-

Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0; M=-

Bolores e Leveduras (UFC/g) n=5; c=2; m=500; M=5.000

2.7 Queijo Muçarela

Legislações de referência: Portaria nº 364, de 04/09/1997 do MAPA 
Portaria nº 146, de 07/03/1996 do MAPA
Portaria nº 837, de 18/06/2018 do MAPA

Físico-químico

Parâmetro Padrão

Umidade (g/100g) Máximo 60,0

Matéria gorda no extrato seco (g/100g) Mínimo 35,0

Fosfatase residual Negativo

Nitrato (mg/Kg) Máximo de 50,0*

* Para queijos com umidade acima de 45,9% (queijos de muita umidade e muita alta umidade) não é permitido a 
presença de nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos apropriados que forem menores do que o 
limite de quantificação podem ser considerados negativos e/ou ausentes.

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; c=2; m=1.000; M=5.000

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0

2.8 Queijo Parmesão

Legislações de referência: Portaria nº 353, de 04/09/1997 do MAPA
Portaria nº 146 de 07/03/1996 do MAPA - Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Queijos 

Os queijos Parmesão, Parmesano, Reggiano, Reggiano e Sbrinz, deverão cumprir com o estabelecido no “Regulamento 
Técnico Geral de Requisitos Microbiológicos para Queijos”, para Queijos de Baixa Umidade (Portaria nº 146, de 
07/03/1996 do MAPA).

Físico-químico

Parâmetro Padrão

Umidade (g/100g) Máximo 35,9

Matéria gorda no extrato seco (g/100g) 32,0 a 59,9

Nitrato (mg/Kg) Máximo de 50,0

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; c=2; m=200; M=1.000

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

2.9 Queijo Prato

Legislações de referência: Portaria nº 358, de 04/09/1997 do MAPA 
Portaria nº 146 de 07/03/1996 do MAPA - Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Queijos.

Obs. O queijo prato deverá obedecer aos critérios estabelecidos para queijos de teor médio de umidade no “Regulamento 
Técnico Geral para fixação dos requisitos microbiológicos de queijos”. (Portaria nº 146, de 07/03/1996).

Físico-químico

Parâmetro Padrão

Umidade (g/100g) Entre 36,0 e 45,9

Matéria gorda no extrato seco (g/100g) Entre 45,0 e 59,9

Fosfatase residual Negativo

Nitrato (mg/Kg) Máximo de 50,0

Microbiológico
Queijo de média umidade (entre 36,0 e 45,9%)

Parâmetro Padrão

Coliformes totais (UFC/g) n=5; c=2; m=1.000; M=5.000

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0

2.10 Queijo Processado ou Fundido

Legislações de referência: Portaria nº 356, de 04/09/1997 do MAPA 
Portaria nº 146, de 07/03/1996, do MAPA - Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Queijos 

Físico-químico

Parâmetro Padrão

Umidade (g/100g) Máximo 70,0

Matéria gorda no extrato seco (g/100g) Mínimo 35,0

Nitrato (mg/Kg) Máximo de 50,0*

* Para queijos com umidade acima de 45,9% (queijos de muita umidade e muita alta umidade) não é permitido a 
presença de nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos apropriados que forem menores do que o 
limite de quantificação podem ser considerados negativos e/ou ausentes.
Obs. Os queijos processados deverão cumprir com o estabelecido no “Regulamento Técnico Geral MERCOSUL para 
Fixação de Requisitos Microbiológicos de Queijos” para Queijos Fundidos

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; c=2; m=10; M=100

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m˂3; M=10

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

2.11 Queijo Minas Artesanal

Legislações de referência: Decreto Estadual nº 42.645, de 05/06/2002 e alterações
Decreto Estadual nº 44.864, de 01/08/2008.
Decreto Municipal nº 17.239, de 14/08/2017 e alterações

Físico-químico

Parâmetro Padrão

Umidade (g/100g) Máximo 45,9

Amido (g/100g) Negativo

Fosfatase residual Positivo

Nitrato Negativo*
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*Para queijo minas artesanal não é permitido a presença de nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos 
quantitativos apropriados que forem menores do que o limite de quantificação podem ser considerados negativos e/
ou ausentes.

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 35°C (UFC/g) n=5; c=2; m=1.000; M=5.000

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0

2.12 Queijo Ralado

Legislações de referência: Portaria nº 357, de 04/09/1997 do MAPA.
Portaria nº 146, de 07/03/1996 do MAPA - Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Queijos

Físico-químico

Parâmetro
Padrão

Com predominância (˃50% m/m) de queijos de 
baixa umidade

Com predominância (˃50% m/m) de queijos de 
média umidade

Umidade (g/100g) Máximo de 20 Máximo de 30

Nitrato (mg/Kg) Máximo de 50

Fosfatase residual Negativa

Obs. A matéria gorda no extrato seco (g/100g) deve corresponder à média ponderada dos valores da matéria gorda no 
extrato seco estabelecidos para as variedades, nas proporções utilizadas.

Microbiológico
(Queijo ralado elaborado com uma única variedade de queijo)

Queijo ralado de baixa umidade
(máximo de 35,9%)

Queijo ralado de média umidade
(entre 36,0 e 45,9%)

Parâmetro Padrão Parâmetro Padrão

Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; c=2; m=200; M=1.000 Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; c=2; m=1.000; 
M=5.000

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=500 Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase 
positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000 Staphylococcus coagulase 

positivo/g n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0 Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Bolores e Leveduras (/g) n=5; c=2; m=500; M=5.000

Listeria monocytogenes 
(/25g) n=5; c=0; m=0

Bolores e Leveduras 
(UFC/g) n=5; c=2; m=500; M=5.000

Microbiológico
(Queijo ralado elaborado com queijos de média umidade com ou sem queijos de baixa umidade)

Parâmetro Padrão

Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; c=2; m=1.000; M=5.000

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0 M=ausente

Bolores e Leveduras (UFC/g) n=5; c=2; m=500; M=5.000

2.13 Leite Pasteurizado Tipo A

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 62, de 29/12/2011 do MAPA 
Decreto nº 9.013, de 29/03/2017 
Instrução Normativa nº 69, de 13/12/2006 do MAPA

Físico-Químico e Enzimático - Leite Pasteurizado Tipo A

Parâmetro
Padrão

Integral Semidesnatado Desnatado

Gordura (g/100 mL) Mínimo de 3,0 0,6 a 2,9 Máx. de 0,5

Sólidos não gordurosos (g/100g) Mínimo de 8,4 * *

Sólidos totais (g/100g) Mínimo de 11,4 - -

Lactose (g/100g) Mínimo de 4,3 - -

Acidez (g ácido lático/100 mL) 0,14 a 0,18 para todas as variedades quanto ao teor de gordura

Álcool etílico Negativa

Amido qualitativo Negativa

Cloreto (%) Negativa

Densidade relativa a 15ºC 1,028-1,034

Formaldeído Negativa

Fosfatase alcalina Negativa

Índice Crioscópico (°H) -0,530 a -0,550
 (equivalente a -0,512°C e a -0,531°C)

Índice de CMP (mg/L) Máximo 30**

Neutralizantes de acidez Negativa

Peroxidase Positiva

Peróxido de hidrogênio Negativa

Proteína (g/100g) Mínimo de 2,9g

Volume (mL) Rotulagem

*Teor mínimo de SNG, com base no leite integral. Para os demais teores de gordura, esse valor deve ser corrigido pela 
seguinte fórmula: SNG = 8,652 – (0,084 x G) (na qual SNG = Sólidos Não-Gordurosos, g/100g; G = Gordura, g/100g). 
**Quando o índice de CMP do leite estiver entre 30mg/l (trinta miligramas por litro) e 75mg/l (setenta e cinco 
miligramas por litro), este poderá ser destinado à produção de derivados lácteos. Quando o índice de CMP do leite 
estiver acima de 45 mg/l (setenta e cinco miligramas por litro), este poderá ser destinado à indústria química em geral 
ou a outro destino a ser avaliado tecnicamente, caso a caso, pelo SIM.

Microbiológico - Leite Pasteurizado Tipo A

Parâmetro Padrão

Contagem Padrão em Placas (UFC/mL) n=5; c=2; m=500; M=1.000

Coliformes a 30/35°C (NMP/mL) n=5; c=0; m˂1; M=ausência

Coliformes a 45°C (NMP/mL) n=5; c=0; m=0; M=ausência

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0; M=ausência

2.14 Leite Pasteurizado

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 62, de 29/12/2011 do MAPA 
Decreto nº 9.013, de 29/03/2017 
Instrução Normativa nº 69, de 13/12/2006 do MAPA

Físico-Químico e Enzimático - Leite Pasteurizado

Parâmetro
Padrão

Integral Semidesnatado Desnatado

Gordura (g/100 mL) Mínimo de 3,0 0,6 a 2,9 Máx. de 0,5

Sólidos não gordurosos (g/100g) Mínimo de 8,4 * *

Sólidos totais (g/100g) Mínimo de 11,4 - -

Lactose (g/100g) Mínimo de 4,3 - -

Acidez (g ácido lático/100 mL) 0,14 a 0,18 para todas as variedades quanto ao teor de gordura

Álcool etílico Negativa

Amido qualitativo Negativa

Cloreto (%) Negativa

Densidade relativa a 15ºC 1,028-1,034

Formaldeído Negativa

Fosfatase alcalina Negativa

Índice Crioscópico (°H) -0,530 a -0,550
 (equivalente a -0,512°C e a -0,531°C)

Índice de CMP (mg/L) Máximo 30**

Neutralizantes de acidez Negativa

Peroxidase Positiva

Peróxido de hidrogênio Negativa

Proteína (g/100g) Mínimo de 2,9g

Volume (mL) Rotulagem

*Teor mínimo de SNG, com base no leite integral. Para os demais teores de gordura, esse valor deve ser corrigido pela 
seguinte fórmula: SNG = 8,652 – (0,084 x G) (na qual SNG = Sólidos Não-Gordurosos, g/100g; G = Gordura, g/100g). 
**Quando o índice de CMP do leite estiver entre 30mg/l (trinta miligramas por litro) e 75mg/l (setenta e cinco 
miligramas por litro), este poderá ser destinado à produção de derivados lácteos. Quando o índice de CMP do leite 
estiver acima de 45 mg/l (setenta e cinco miligramas por litro), este poderá ser destinado à indústria química em geral 
ou a outro destino a ser avaliado tecnicamente, caso a caso, pelo SIM.

Microbiológico - Leite Pasteurizado 

Parâmetro Padrão

Contagem Padrão em Placas (UFC/mL) n=5; c=2; m=40.000; M=80.000

Coliformes a 30/35°C (NMP/mL) n=5; c=2; m=2; M=4

Coliformes a 45°C (NMP/mL) n=5; c=1; m=1; M=2

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0; M=ausência

2.15 Leite de Cabra

Legislação de referência: Instrução Normativa nº 37, de 31/10/2000 do MAPA 

Físico-Químico

Parâmetro
Padrão

Integral Semidesnatado Desnatado

Gordura (% m/m)* Teor original 0,6 a 2,9 Máx. de 0,5

Acidez (g ácido lático/100 mL) 0,13 a 0,18**

Sólidos não gordurosos (% m/m) Mínimo de 8,20

Densidade 15/15°C 1,028 a 1,034

Índice Crioscópico (°H) -0,550°H a -0,585°H

Proteína total (Nx6,38)% m/m Mínimo de 2,8

Lactose % m/v Mínimo de 4,3

Cinzas % m/v Mínimo de 0,70

*Serão admitidos valores inferiores a 2,9% m/m para as variedades integral e semi-desnatado, mediante comprovação 
de que o teor médio de gordura de um determinado rebanho não atinge esse nível.
**A faixa normal para acidez titulável de leite cru congelado de cabra variará de 0,11 a 0,18%, expressa em ácido lático. 

Microbiológico 

Parâmetro
Padrão

Pasteurizado Esterilizado/UHT

Contagem Padrão em Placas (UFC/mL) n=5; c=2; m=10.000; 
M=50.000 n=5; c=0; m=10

Coliformes a 30/35°C (NMP/mL) n=5; c=2; m=2; M=4 n=5; c=0; m=0

Coliformes a 45°C (NMP/mL) n=5; c=2; m=0; M=1 n=5; c=0; m=0

Salmonella spp. (/25 mL) n=5; c=0; m=0 n=5; c=0; m=0

2.16 Manteiga

Legislações de referência: Portaria nº 146 de 07/03/1996 do MAPA - Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade 
de Manteiga
Resolução nº 04, de 28/06/2000 do MAPA 
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA
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Físico-Químico

Parâmetro
Padrão

Manteiga Manteiga Comum

Matéria gorda (% m/m) Mínimo de 82* Mínimo de 80

Umidade (% m/m) Máximo de 16 Máximo de 16**

Extrato seco desengordurado (% m/m) Máximo de 02 -----

Acidez na gordura (milimoles/100g de matéria gorda) Máximo de 03 Máximo de 03

Índice de peróxido (meq. de peróxido/Kg matéria gorda) Máximo de 01 ------

Cloreto de sódio para a VARIEDADE SALGADA (g/100g) Máximo de 02 Máximo de 03

Fosfatase Negativa Negativa

* No caso de manteiga salgada a percentagem de matéria gorda não poderá ser inferior a 80%
**Admite-se 18 para a variedade não salgada

Microbiológico

Parâmetro
Padrão

Manteiga e Manteiga Comum

Coliformes a 30/35°C (UFC/g) n=5; c=2; m=10; M=100

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m˂3; M=10

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=10; M=100

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Bolores e Leveduras (UFC/g) (para manteiga comum) n=5; c=2; m=1.000; M=10.000

2.17 Requeijão

Legislação de referência: Portaria nº 359 de 04/09/1997 do MAPA 

Físico-Químico

Parâmetro
Padrão

Requeijão Requeijão Cremoso Requeijão de Manteiga

Matéria gorda no extrato seco (g/100g) 45,0 a 54,9 Mínimo de 55 25,0 a 59,9

Umidade (g/100 g) Máximo de 60,0 Máximo de 65 Máximo de 58,0

Amido* Presença ou ausência

*De acordo com o declarado no rótulo do produto

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; c=2; m=10; M=100

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m˂3; M=10

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

2.18 Queijos sem Padrão de Identidade e Qualidade

Para os queijos que não possuem Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade como Queijo Minas Padrão, Queijo 
Provolone, Queijo Reino, Muçarela de Búfala, Cottage, Queijo condimentado, Brie, Cream cheese e outros, até que 
sejam publicados os respectivos Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade serão exigidas as análises abaixo 
especificadas:

Físico-químico

Parâmetro Padrão

Umidade (g/100g) *

Matéria gorda (g/100g) *

Nitrato (mg/Kg) Máximo de 50,0**

Fosfatase residual Negativa

* De acordo com o declarado na tabela nutricional do produto
* *Para queijos com umidade acima de 45,9% (queijos de muita umidade e muita alta umidade) não é permitido a 
presença de nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos apropriados que forem menores do que o 
limite de quantificação pode ser considerados negativos e/ou ausentes.

Microbiológico
Queijos de baixa umidade (até 35,9%)

Parâmetro Padrão

Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; c=2; m=200; M=1.000

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

As análises microbiológicas serão feitas de acordo com o valor de umidade do queijo, conforme a Portaria nº 146, de 
07/03/1996 do MAPA.

Microbiológico
Queijos de média umidade (entre 36 e 45,9%)

Parâmetro Padrão

Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; c=2; m=1.000; M=5.000

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0

As análises microbiológicas serão feitas de acordo com o valor de umidade do queijo, conforme a Portaria nº 146, de 
07/03/1996 do MAPA.

Microbiológico
Queijos de alta umidade (entre 46 e 54,9%)

Parâmetro Padrão

Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; c=2; m=5.000; M=10.000

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=1.000; M=5.000

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0

As análises microbiológicas serão feitas de acordo com o valor de umidade do queijo, conforme a Portaria nº 146, de 
07/03/1996 do MAPA.

Microbiológico
Queijos Quartiolo, Cremoso e Criolo (entre 46 e 54,9% de umidade)

Parâmetro Padrão

Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; c=2; m=10.000; M=100.000

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=1.000; M=5.000

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0

As análises microbiológicas serão feitas de acordo com o valor de umidade do queijo, conforme a Portaria nº 146, de 
07/03/1996 do MAPA.

Microbiológico
Queijos de muito alta umidade (acima de 55% de umidade) com bactérias láticas em forma viável e abundantes

Parâmetro Padrão

Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; c=3; m=100; M=1.000

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=10; M=100

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=10; M=100

Bolores e Leveduras (UFC/g) n=5; c=2; m=500; M=5.000 

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0

As análises microbiológicas serão feitas de acordo com o valor de umidade do queijo, conforme a Portaria nº 146, de 
07/03/1996 do MAPA.

2.19 Queijos de Cabra e Queijos de Ovelha

Legislação de referência: Portaria nº 146, de 07/03/1996 do MAPA 

Obs. Produtos que não possuem Padrão de Identidade e Qualidade até que sejam publicados os respectivos Regulamentos 
Técnicos de Identidade e Qualidade serão exigidas as análises abaixo especificadas:

Físico-químico

Parâmetro Padrão

Umidade (g/100g) *

Matéria gorda (g/100g) *

Nitrato (mg/Kg) Máximo de 50,0**

Fosfatase residual Negativa

* De acordo com o declarado na tabela nutricional do produto
* *Para queijos com umidade acima de 45,9% (queijos de muita umidade e muita alta umidade) não é permitido a 
presença de nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos apropriados que forem menores do que o 
limite de quantificação podem ser considerados negativos e/ou ausentes.

Microbiológico
Queijos de baixa umidade (até 35,9%)

Parâmetro Padrão

Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; c=2; m=200; M=1.000

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

As análises microbiológicas serão feitas de acordo com o valor de umidade do queijo, conforme a Portaria nº 146, de 
07/03/1996 do MAPA.

			   Microbiológico
Queijos de média umidade (entre 36 e 45,9%)

Parâmetro Padrão

Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; c=2; m=1.000; M=5.000

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0

As análises microbiológicas serão feitas de acordo com o valor de umidade do queijo, conforme a Portaria nº 146, de 
07/03/1996 do MAPA.

Microbiológico
Queijos de alta umidade (entre 46 e 54,9%)

Parâmetro Padrão

Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; c=2; m=5.000; M=10.000

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=1.000; M=5.000

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0

As análises microbiológicas serão feitas de acordo com o valor de umidade do queijo, conforme a Portaria nº 146, de 
07/03/1996 do MAPA.

Microbiológico
Queijos de muita alta umidade (acima de 55%) com bactérias láticas em forma viável e abundantes

Parâmetro Padrão

Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=10; M=100

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=10; M=100

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0

As análises microbiológicas serão feitas de acordo com o valor de umidade do queijo, conforme a Portaria nº 146, de 
07/03/1996 do MAPA.
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2.20 Ricota

Legislação de referência: Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA

Físico-químico

Parâmetro Padrão

Umidade (g/100g) *

Matéria gorda (g/100g) *

Nitrato (mg/Kg) Máximo de 50,0**

Fosfatase residual Negativa

* De acordo com o declarado na tabela nutricional do produto.
* *Para queijos com umidade acima de 45,9% (queijos de muita umidade e muita alta umidade) não é permitido a 
presença de nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos apropriados que forem menores do que o 
limite de quantificação podem ser considerados negativos e/ou ausentes.

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=50; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Bolores e Leveduras (UFC/g) n=5; c=2; m=500; M=5.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0

As análises microbiológicas serão feitas de acordo com o valor de umidade do queijo, conforme a Portaria nº 146, de 
07/03/1996 do MAPA.

2.21 Sobremesa láctea pasteurizada refrigerada, com ou sem adições

Legislação de referência: Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA 

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Bacillus cereus/g n=5; c=2; m=100; M=500

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=3; M=5

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=500

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

2.22 Leite de Ovelha e Búfala

Legislação de referência: Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA 

Microbiológico 

Parâmetro Padrão

Coliformes a 45°C (NMP/mL) n=5; c=1; m=2; M=4

Salmonella spp. (/25 mL) n=5; c=0; m=0

3.1 Mel

Legislação de referência: Instrução Normativa nº 11, de 20/10/2000 do MAPA 

Físico-Químico

Parâmetro
Padrão

Mel Floral Mel Melato

Minerais (g/100g) Máximo de 0,6 Máximo de 1,2

Hidroximetilfurfural - HMF(mg/Kg) Máximo de 60 Máximo de 60 

Açúcares redutores (g/100g) Máximo de 65 Máximo de 60

Umidade (g/100g) Máximo de 20 Máximo de 20

Sacarose aparente (g/100g) Máximo de 6 Máximo de 15

Acidez (mequivalentes/Kg) Máximo de 50 Máximo de 50 

Sólidos insolúveis em água* (g/100g) Máximo de 0,1 Máximo de 0,1

Atividade diastática (escala de Gothe) Mínimo de 8 Mínimo de 8

*Exceto no mel prensado, que se tolera até 0,5g/100g, unicamente em produtos acondicionados para sua venda direta 
ao público.

3.2 Própolis

Legislação de referência: Instrução Normativa nº 03 de 19/01/2001 do MAPA 

Físico-Químico

Parâmetro Padrão

Perda por dessecação (% m/m) Máximo de 8

Cinzas (% m/m) Máximo de 5

Cera (% m/m) Máximo de 25

Compostos fenólicos (% m/m) Mínimo de 5

Compostos flavonóides (% m/m) Mínimo de 0,5

Atividade de oxidação Máximo de 22 segundos

Massa mecânica (% m/m) Máximo de 40

Solúveis em Etanol (% m/m) Mínimo de 35

3.3 Extrato de Própolis

Legislação de referência: Instrução Normativa nº 3 de 19/01/2001 do MAPA 

Físico-Químico

Parâmetro Padrão

Extrato seco (% m/v) Mínimo de 11

Cera (% m/m) Máximo de 1 do extrato seco

Compostos flavonóides (% m/m) Mínimo de 0,25

Compostos fenólicos (% m/m) Mínimo de 0,5

Teor alcoólico (v/v) Máximo de 70° GL

Atividade de oxidação Máximo de 22 segundos

Metanol mg/L Máximo de 0,4 

3.4 Geléia Real

Legislação de referência: Instrução Normativa nº 03 de 19/01/2001 do MAPA 
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/2001 da ANVISA

Físico-Químico

Parâmetro Padrão

Umidade (% m/m) 60 a 70

Cinzas (% m/m) Máximo de 1,5

Sacarose (% m/m) Máximo de 5

Açúcares Redutores em Glicose (% m/m) Mínimo de 10

Lípideos Totais (% m/m) Mínimo de 3

pH 3,4 a 4,5

Proteínas (% m/m) Mínimo de 10

Índice de Acidez (% m/m) 23 a 53 mg KOH (/g)

HDA (% m/m na base seca) Mínimo de 2

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=0; m=0; M=-

Salmonella spp. e Shigella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0; M=-

Bolores e Leveduras(UFC/g) n=5; c=2; m=10; M=100

3.5 Geléia Real Liofilizada

Legislação de referência: Instrução Normativa nº 03 de 19/01/2001 do MAPA 

Físico-Químico

Parâmetro Padrão

Umidade (% m/m) Máximo de 3

Cinzas (% m/m) 2 a 5

Sacarose (% m/m) Máximo de 5

Açúcares Redutores (% m/m) Mínimo de 27

Lipídeos Totais (% m/m) Mínimo de 8

Proteínas (% m/m) Mínimo de 27

Amido Ausente

10 HDA (% m/m na base seca) Mínimo de 5

3.6 Apitoxina

Legislação de referência: Instrução Normativa nº 03 de 19/01/2001 do MAPA 

Físico-Químico

Parâmetro Padrão

Umidade (g/100g) Máximo de 3

Teor proteico (g/100g) 50 a 85

Fosfolipase A 17 a 19 U/mg proteína

3.7 Pólen Apícola

Legislação de referência: Instrução Normativa nº 03 de 19/01/2001 do MAPA 

Físico-Químico

Parâmetro
Padrão

Pólen Apícola Pólen Apícola Desidratado

Umidade (% m/m) Máximo de 30 Máximo de 4

Cinzas (% m/m na base seca) Máximo de 4

Proteínas (% m/m na base seca) Mínimo de 8

Açúcares Totais (% m/m na base seca) 14,5 a 55

Lipídeos (% m/m na base seca) Mínimo de 1,8

Fibra bruta (% m/m na base seca) Mínimo de 2

Acidez livre (mEq/Kg) Máximo de 300 

pH 4 a 6

3.8 Cera de Abelha

Legislação de referência: Instrução Normativa nº 03 de 19/01/2001 do MAPA 
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Físico-Químico

Parâmetro Padrão

Ponto de fusão (°C) 61 a 65

Solubilidade
em água Insolúvel

em óleos voláteis, éter, clorofórmio e benzeno Solúvel

Índice de acidez mg KOH (/g) 17 a 24 

Índice de ésteres 72 a 79

Índice de relação ésteres e acidez 3,3 a 4,2

Ponto de saponificação turva (°C) Máximo de 65

4.1 Ovo íntegro cru

Legislação de referência: Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Salmonella spp. n=5; c=0; m=0; M=-

4.2 Conserva de Ovos

Legislação de referência: Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA

Microbiológico*

Parâmetro Padrão

Coliformes a 45 °C (UFC/g) n=5; c=2; m=1; M=10

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=500

Salmonella spp. n=5; c=0; m=0; M=ausente

*Semi-conservas em embalagens herméticas mantidas sob refrigeração (ovos cozidos em salmoura ou outros líquidos).

4.3 Ovo Integral

Legislações de referência: Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA
Resolução nº 005, de 05/07/91 da ANVISA

Físico-químico

Parâmetro
Padrão

Ovo integral líquido Ovo integral desidratado

Sólidos totais (%) Mínimo de 23,0 Mínimo de 96,0

pH 7,0-7,8 7,0-9,0

Cinzas (%) Máxima de 1,1 Máxima de 4,0

Proteínas (N.6,25)(%) Mínimo de 11,7 Mínimo de 45,0

Gordura (%) Mínimo de 10,0 Mínimo de 40,0

Microbiológico

Parâmetro
Padrão

Ovo integral líquido Ovo integral desidratado

Contagem padrão em placas (UFC/g) Máxima de 50.000 Máxima de 50.000

Coliformes a 45 °C (em 1g) Ausência Ausência

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) Ausência em 1g Ausência em 0,1g

Salmonella spp. Ausência Ausência

5.1 Almôndega 

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 20, de 31/07/2000 do MAPA
Decreto nº 9.013, de 29/03/2017 – Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal - 
RIISPOA
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA

Físico-químico

Parâmetro
Padrão

Almôndega Cozida Almôndega Crua

Proteína (%) Mínimo de 12 Mínimo de 12

Gordura (%) Máximo de 18 Máximo de 18

Cálcio (% na base seca) Máximo de 0,45 Máximo de 0,10

Carboidratos totais (%) Máximo de 10 Máximo de 10

Microbiológico

Parâmetro
Padrão

Almôndega Crua Almôndega Cozida

Coliformes a 45 °C (UFC/g) n=5; c=3; m=500;
 M=5.000

n=5; c=2; m=100;
 M=1.000

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=1.000;
 M=5.000

n=5; c=1; m=100; 
M=3.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0 n=5; c=0; m=0

Clostridium sulfito redutor a 46°C (UFC/g) n=5; c=2; m=500;
 M=3.000

n=5; c=1; m=100;
 M=500

5.2 Apresuntado

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 20, de 31/07/2000 do MAPA
Instrução Normativa nº 51, de 29/12/2006 do MAPA
Instrução Normativa nº 09, de 08/04/2009 do MAPA
Decreto nº 9.013, de 29/03/2017 – Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal - 
RIISPOA
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA

Físico-químico

Parâmetro Padrão

Umidade (%) Máximo de 75 

Proteína (%) Mínimo de 13

Gordura (%) Máximo de 12

Amido (%)* Máximo de 2

Carboidratos totais (%)* Máximo de 5

Nitrito**g/100g Máximo de 0,015

Nitrato**g/100g (expresso como nitrito total) Máximo de 0,030

* A somatória de amido máximo e açúcares totais (carboidratos totais) não deverá ultrapassar a 5%, sendo que o teor 
máximo de amido se limita a 2%.
**O conservador poderá ser: nitrito de sódio, nitrito de potássio, nitrato de sódio e nitrato de potássio.

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 45 °C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=3.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Clostridium sulfito redutor a 46°C (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=500

Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0

5.3 Bacon e Barriga Defumada

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 21, de 31/07/2000 do MAPA
Decreto nº 9.013, de 29/03/2017 – Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal – 
RIISPOA
Instrução Normativa nº 51, de 29/12/2006 do MAPA
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA

Físico-químico

Parâmetro Padrão

Nitrito* g/100g Máximo de 0,015

Nitrato* g/100g (expresso como nitrito total) Máximo de 0,030

* O conservador poderá ser: nitrito de sódio, nitrito de potássio, nitrato de sódio e nitrato de potássio.

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=500; M=3.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

5.4 Carnes cruas temperadas de bovino, suíno e outros mamíferos – resfriadas ou congeladas

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 17, de 29/05/2018 do MAPA – Regulamento Técnico de Identidade 
e Qualidade de Produto Cárneo Temperado
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=5.000; M=10.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

5.5 Carne crua temperada, resfriada ou congelada de aves

Legislação de referência: Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=3; m=1.000; M=10.000

5.6 Carnes embaladas a vácuo (maturadas e não maturadas)

Legislação de referência: Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA

Microbiológico

Parâmetro
Padrão

Maturadas Não Maturadas

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=3; m=500; M=5.000 n=5; c=2; m=1.000; 
M=10.000

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=500; M=3.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

5.7 Carne moída de bovino, suíno e outros mamíferos

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 83, de 21/11/2003 do MAPA
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA

Físico-químico

Parâmetro Padrão

Gordura (%) Máximo 15

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

5.8 Carnes resfriadas ou congeladas “in natura” de aves (carcaças e cortes)

Legislação de referência: Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA
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Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=3; m=5.000; M=10.000

5.9 Carnes resfriadas ou congeladas “in natura” de bovino, suíno e outros mamíferos (carcaça e cortes)

Legislação de referência: Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

5.10 Copa

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 22, de 31/07/2000 do MAPA
Decreto nº 9.013, de 29/03/2017 – Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal - 
RIISPOA
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA
Instrução Normativa nº 51, de 29/12/06 do MAPA

Físico-químico

Parâmetro Padrão

Umidade (%) Máximo de 40

Proteína (%) Mínimo de 20

Gordura (%) Máximo de 35

Atividade de água (Aw) Máximo de 0,90

Nitrito* g/100g Máximo de 0,015

Nitrato* g/100g (expresso como nitrito total) Máximo de 0,030

*O conservador poderá ser: nitrito de sódio, nitrito de potássio, nitrato de sódio e nitrato de potássio

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=1.000; M=5.000

5.11 Embutido Cozido (tipo “Maria Rosa”)

Legislações de referência: Decreto nº 9.013, de 29/03/2017 – Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de 
Produtos de Origem Animal - RIISPOA
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA
Instrução Normativa nº 51, de 29/12/06 do MAPA

Físico-químico

Parâmetro Padrão

Proteína (%) Variável

Gordura (%) Variável

Amido (%) Máximo de 5

Nitrito* g/100g Máximo de 0,015

Nitrato* g/100g (expresso como nitrito total) Máximo de 0,030

*O conservador poderá ser: nitrito de sódio, nitrito de potássio, nitrato de sódio e nitrato de potássio.
** Para aqueles produtos que acusarem o uso de nitrato/nitrito em suas formulações/rótulos

Obs. No caso de embutidos cozidos do tipo “Maria Rosa”, para os quais não existe Padrão de Identidade e Qualidade, 
as análises físico-químicas serão de proteína, gordura e amido (quantitativo), sendo que os valores adotados como 
referência para os dois primeiros (proteína e gordura) serão aqueles declarados na tabela de informação nutricional 
obrigatória, enquanto para o amido vale o declarado no formulário de registro de rótulo. Neste último caso é obrigatória 
a Declaração na rotulagem do percentual de amido usado quando esta for superior a 5%.

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Clostridium sulfito redutor a 46°C (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=3.000

5.12 Empanados

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 06, de 15/02/2001 do MAPA
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA

Físico-químico

Parâmetro Padrão

Proteína (%) Mínimo de 10

Carboidratos totais (%) Máximo de 30

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Clostridium sulfito redutor a 46°C (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=3.000

5.13 Fiambre (lanches, afiambrados, outros)

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 20, de 31/07/2000 do MAPA
Decreto nº 9.013, de 29/03/2017 – Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal - 
RIISPOA
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA
Instrução Normativa nº 51, de 29/12/06 do MAPA

Físico-químico

Parâmetro Padrão

Umidade (%) Máximo de 70

Proteína (%) Mínimo de 12

Cálcio (% na base seca) Máximo de 0,45

Amido (%) Máximo de 5

Carboidratos totais (%)* Máximo de 10

Nitrito** g/100g Máximo de 0,015

Nitrato** g/100g (expresso como nitrito total) Máximo de 0,030

*A somatória de amido máximo e açúcares totais (carboidratos totais) não deverá ultrapassar a 10%.
** O conservador poderá ser: nitrito de sódio, nitrito de potássio, nitrato de sódio e nitrato de potássio.

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Clostridium sulfito redutor a 46°C (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=3.000

Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0

5.14 Hambúrguer

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 20, de 31/07/2000 do MAPA
Decreto nº 9.013, de 29/03/2017 – Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal - 
RIISPOA
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA

Físico-químico

Parâmetro
Padrão

Hambúrguer cozido Hambúrguer cru

Proteína (%) Mínimo de 15 Mínimo de 15

Gordura (%) Máximo de 23 Máximo de 23

Cálcio (% na base seca) Máximo de 0,45 Máximo de 0,10

Carboidratos totais (%) Máximo de 3 Máximo de 3

Microbiológico

Parâmetro
Padrão

Hambúrguer cozido Hambúrguer cru

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000 n=5; c=3; m=500; M=5.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0 n=5; c=0; m=0

Clostridium sulfito redutor a 46°C (UFC/g) n=5; c=1; m=100; 
M=500 n=5; c=2; m=500; M=3.000

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=3.000 n=5; c=2; m=1.000; 
M=5.000

5.15 Jerked Beef/Charque (brasileiro)

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 22, de 31/07/2000 do MAPA
Decreto nº 9.013, de 29/03/2017 – Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal - 
RIISPOA
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA
Instrução Normativa nº51, de 29/12/06 do MAPA

Físico-químico

Parâmetro
Padrão

Jerked Beef Charque

Umidade (%) Máximo de 55 Máximo de 45*

Atividade de água Aw Máximo de 0,78 ---------

Matéria mineral (%) Máximo de 18,3 Máximo de 15*

Nitrito** g/100g Máximo de 0,015 ----------

Nitrato** g/100g (expresso como nitrito total) Máximo de 0,030 ----------

*Tolera-se variação de 5%.
**O conservador poderá ser: nitrito de sódio, nitrito de potássio, nitrato de sódio e nitrato de potássio.

Microbiológico

Parâmetro
Padrão

Jerked Beef/Charque

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=1.000; M=5.000

5.16 Linguiça Colonial

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 22, de 31/07/2000 do MAPA
Decreto nº 9.013, de 29/03/2017 – Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal - 
RIISPOA
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA

Físico-químico

Parâmetro Padrão

Proteína (%) Mínimo de 18

Gordura (%) Máximo de 30

Carboidratos totais (%) Máximo de 1,5

Nitrito* g/100g Máximo de 0,015 

Nitrato* g/100g (expresso como nitrito total) Máximo de 0,030

*O conservador poderá ser: nitrito de sódio, nitrito de potássio, nitrato de sódio e nitrato de potássio.
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Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=1.000; M=5.000

5.17 Linguiças cozidas/defumadas, linguiças dessecadas, linguiças frescais

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 04, de 31/03/2000 do MAPA
Decreto nº 9.013, de 29/03/2017 – Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal - 
RIISPOA
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA
Instrução Normativa nº 51, de 29/12/06 do MAPA 

Físico-químico

Parâmetro
Padrão

Linguiças cozidas/
Defumadas Linguiças Dessecadas Linguiças Frescais

Umidade (%) Máximo de 60 Máximo de 55 Máximo de 70

Proteína (%) Mínimo de 14 Mínimo de 15 Mínimo de 12

Gordura (%) Máximo de 35 Máximo de 30 Máximo de 30 

Cálcio (% na base seca) Máximo de 0,30 Máximo de 0,10 Máximo de 0,10

Nitrito* g/100g Máximo de 0,015 Máximo de 0,015 Máximo de 0,015

Nitrato* g/100g (expresso como nitrito total) Máximo de 0,030 Máximo de 0,030 Máximo de 0,030

*O conservador poderá ser: nitrito de sódio, nitrito de potássio, nitrato de sódio e nitrato de potássio.
Obs. De acordo com o Decreto nº 9.013, de 29/03/2017 (RIISPOA), linguiça é o produto cárneo obtido de carnes 
cominuídas das diferentes espécies animais, condimentado, com adição ou não de ingredientes. Ressaltamos que sejam 
consideradas as adições do produto para avaliação dos resultados laboratoriais. 

Microbiológico

Parâmetro
Padrão

Linguiças Cozidas/
Defumadas Linguiças Dessecadas Linguiças Frescais

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; 
M=1.000

n=5; c=2; m=100; 
M=1.000

n=5; c=3; m=500; 
M=5.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0 n=5; c=0; m=0 n=5; c=0; m=0

Clostridium sulfito redutor a 46°C (UFC/g) n=5; c=1; m=100; 
M=500 --------- n=5; c=2; m=500; 

M=3.000

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=100; 
M=3.000

n=5; c=1; m=1.000; 
M=5.000

n=5; c=2; m=1.000; 
M=5.000

5.18 Lombo cozido, lombo curado dessecado, lombo temperado, lombo tipo canadense

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 21, de 31/07/2000 do MAPA
Instrução Normativa nº 51, de 29/12/06 do MAPA
Decreto nº 9.013, de 29/03/2017 – Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal – 
RIISPOA
Instrução Normativa nº 09, de 08/04/2009 do MAPA
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA

Físico-químico

Parâmetro
Padrão

Lombo cozido Lombo curado 
dessecado Lombo temperado Lombo tipo 

canadense

Umidade (%) Máximo de 72 Máximo de 45 Máximo de 75 Máximo de 72

Proteína (%) Mínimo de 16 Mínimo de 20 Mínimo de 16 Mínimo de 16

Gordura (%) Máximo de 8 Máximo de 10 ------ Máximo de 8

Carboidratos totais (%) Máximo de 1 Máximo de 1 Máximo de 2 Máximo de 1

Nitrito* g/100g Máximo de 0,015 Máximo de 0,015 Máximo de 0,015 Máximo de 0,015

Nitrato* g/100g (expresso 
como nitrito total) Máximo de 0,030 Máximo de 0,030 Máximo de 0,030 Máximo de 0,030

*O conservador poderá ser: nitrito de sódio, nitrito de potássio, nitrato de sódio e nitrato de potássio.

Microbiológico

Parâmetro
Padrão

Lombo Cozido/Defumado/
Canadense

Lombo curado 
Dessecado

Lombo Temperado 
(cru)

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000 n=5; c=2; m=100; 
M=1.000

n=; c=2; m=5.000; 
M=10.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0 n=5; c=0; m=0 n=5; c=0; m=0

Clostridium sulfito redutor a 46°C (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=500 --------- ---------

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=3.000 n=5; c=1; m=1.000; 
M=5.000 -----------

Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0 -------- ----------

5.19 Miúdos de aves

Legislação de referência: Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 45° (UFC/g) n=5; c=3; m=10.000; M=100.000

5.20 Miúdos de bovino, suíno e outros mamíferos

Legislação de referência: Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

5.21 Morcela

Legislações de referência: Decreto nº 9.013, de 29/03/2017 – Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de 
Produtos de Origem Animal - RIISPOA
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Clostridium sulfito redutor a 46°C (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=3.000

5.22 Mortadela, Mortadela Bologna, Mortadela Italiana, Mortadela de Ave, Mortadela Tipo Bologna

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 04, de 31/03/2000 do MAPA
Decreto nº 9.013, de 29/03/2017 – Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal - 
RIISPOA
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA
Instrução Normativa nº 51, 29/12/06 do MAPA
Instrução Normativa nº 09, de 08/04/09 do MAPA

Físico-químico

Parâmetro
Padrão

Mortadela Mortadela Bologna Mortadela de ave

Umidade (%) Máximo de 65 Máximo de 65 Máximo de 65

Proteína (%) Mínimo de 12 Mínimo de 12 Mínimo de 12

Gordura (%) Máximo de 30 Máximo de 35 Máximo de 30 

Cálcio (% na base seca) Máximo de 0,9 Máximo de 0,1 Máximo de 0,6

Amido (%) Máximo de 5 ------ Máximo de 5

Carboidratos totais (%) Máximo de 10* Máximo de 3% Máximo de 10*

Nitrito** g/100g Máximo de 0,015 Máximo de 0,015 Máximo de 0,015

Nitrato** g/100g (expresso como nitrito total) Máximo de 0,030 Máximo de 0,030 Máximo de 0,030

**O conservador poderá ser: nitrito de sódio, nitrito de potássio, nitrato de sódio e nitrato de potássio.

* A somatória de amido máximo e açúcares totais (carboidratos totais) não deverá ultrapassar a 10%.

Físico-químico

Parâmetro
Padrão

Mortadela Italiana Mortadela Tipo Bologna

Umidade (%) Máximo de 65 Máximo de 65

Proteína (%) Mínimo de 12 Mínimo de 12

Gordura (%) Máximo de 35 Máximo de 30 

Cálcio (% na base seca) Máximo de 0,1 Máximo de 0,3

Amido (%) -------- Máximo de 5

Carboidratos totais (%) Máximo de 3 Máximo de 10*

Nitrito** g/100g Máximo de 0,015 Máximo de 0,015

Nitrato** g/100g (expresso como nitrito total) Máximo de 0,030 Máximo de 0,030

* A somatória de amido máximo e açúcares totais (carboidratos totais) não deverá ultrapassar a 10%.
** O conservador poderá ser: nitrito de sódio, nitrito de potássio, nitrato de sódio e nitrato de potássio.

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Clostridium sulfito redutor a 46°C (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=3.000

Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0

5.23 Paleta Cozida/Paleta Cozida Tender

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 06, de 19/02/2001 do MAPA
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA
Instrução Normativa nº 09, de 08/04/09, do MAPA
Instrução Normativa nº51, de 29/12/06 do MAPA

Físico-químico

Parâmetro
Padrão

Paleta Cozida Paleta Cozida Tender

Proteína (%) Mínimo de 14 Mínimo de 18

Relação umidade/proteína Máximo de 5,2 Máximo de 4,2

Carboidratos totais (%) Máximo de 2 Máximo de 1

Nitrito* g/100g Máximo de 0,015 Máximo de 0,015

Nitrato* g/100g (expresso como nitrito total) Máximo de 0,030 Máximo de 0,030

*O conservador poderá ser: nitrito de sódio, nitrito de potássio, nitrato de sódio e nitrato de potássio.

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Clostridium sulfito redutor a 46°C (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=3.000

Listeria monocytogenes n=5; c=0; m=0
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5.24 Patê (cozido ou pasteurizado/esterilizado)

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 21, de 31/07/2000 do MAPA
Decreto nº 9.013, de 29/03/2017 – Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal - 
RIISPOA
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA
Instrução Normativa nº 51, de 29/12/06 do MAPA 

Físico-químico

Parâmetro Padrão

Proteína (%) Mínimo de 8

Umidade (%) Máximo de 70

Carboidratos totais (%)* Máximo de 10

Gordura (%) Máximo de 32

Amido (%) Máximo de 10

Nitrito** g/100g Máximo de 0,015

Nitrato** g/100g (expresso como nitrito total) Máximo de 0,030

* A somatória de carboidratos totais (máx.) e amido (máx.) não deverá ser superior a 10%.
** O conservador poderá ser: nitrito de sódio, nitrito de potássio, nitrato de sódio e nitrato de potássio.

Microbiológico

Parâmetro
Padrão

Patê (cozido ou pasteurizado)

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Clostridium sulfito redutor a 46°C n=5; c=1; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=3.000

Parâmetro
Padrão

Patê (Esterilizado)

Teste de esterilidade: após 10 dias de incubação a 35°C a 37°C de 3 
embalagens fechadas n=5; c=0; m=sem alteração; M=-

Teste de esterilidade: após 5 dias de incubação a 55°C de 3 embalagens 
fechadas n=5; c=0; m=sem alteração; M=-

5.25 Pepperoni

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 22, de 31/07/2000 do MAPA
Decreto nº 9.013, de 29/03/2017 – Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal - 
RIISPOA
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA
Instrução Normativa nº 51, de 29/12/06 do MAPA

Físico-químico

Parâmetro Padrão

Umidade (%) Máximo de 38

Atividade de água Aw Máximo de 0,92

Proteína (%) Mínimo de 20

Gordura (%) Máximo de 40

Carboidratos totais (%) Máximo de 1,5

Nitrito* g/100g Máximo de 0,015

Nitrato* g/100g (expresso como nitrito total) Máximo de 0,030

*O conservador poderá ser: nitrito de sódio, nitrito de potássio, nitrato de sódio e nitrato de potássio.

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=1.000; M=5.000

5.26 Presunto cozido, presunto cozido superior, presunto cru (defumado ou não), presunto tenro, presunto tipo 
Parma, presunto tipo serrano, presuntos (outros: aves, defumado, etc.)

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 06, de 15/02/2001 do MAPA
Instrução Normativa nº 20, de 31/07/2000 do MAPA
Instrução Normativa nº 22, de 31/07/2000 do MAPA
Decreto nº 9.013, de 29/03/2017 – Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal - 
RIISPOA
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA
Instrução Normativa nº 51, de 29/12/06 do MAPA
Instrução Normativa nº 09, de 08/04/09 do MAPA

Físico-químico

Parâmetro
Padrão

Presunto Cozido* Presunto Cozido 
Superior *

Presunto Cru
(defumado ou não)

Proteína (%) Mínimo de 14 Mínimo de 16,5 Mínimo de 27

Relação umidade/proteína Máximo de 5,35 Máximo de 4,5 ----------

Atividade de água Aw ------- -------- Máximo de 0,92

Gordura (%) ------- ------- Máximo de 35

Carboidratos totais (%) Máximo de 2 Máximo de 1 ---------

Nitrito** g/100g Máximo de 0,015 Máximo de 0,015 Máximo de 0,015

Nitrato** g/100g (expresso como nitrito total) Máximo de 0,030 Máximo de 0,030 Máximo de 0,030

* O teor mínimo de proteína deve ser obtido a partir do produto isento de gordura
**O conservador poderá ser: nitrito de sódio, nitrito de potássio, nitrato de sódio e nitrato de potássio.

Físico-químico

Parâmetro
Padrão

Presunto Tenro* Presunto Tipo 
Parma

Presunto Tipo 
Serrano

Presuntos
(Outros)*

Proteína (%) Mínimo de 18 Mínimo de 27 Mínimo de 27 Mínimo de 14

Relação umidade/proteína Máximo de 4,2 ----- ------ Máximo de 5,2

Atividade de água Aw ---- Máximo de 0,92 Máximo de 0,92 ----

Gordura (%) --- Máximo de 15 Máximo de 15 --------

Carboidratos totais (%) Máximo de 1 ----- ------ Máximo de 2

Nitrito** g/100g Máximo de 0,015 Máximo de 0,015 Máximo de 0,015 Máximo de 0,015

Nitrato** g/100g (expresso como 
nitrito total) Máximo de 0,030 Máximo de 0,030 Máximo de 0,030 Máximo de 0,030

* O teor mínimo de proteína deve ser obtido a partir do produto isento de gordura
**O conservador poderá ser: nitrito de sódio, nitrito de potássio, nitrato de sódio e nitrato de potássio.

Microbiológico

Parâmetro
Padrão

Presunto Cozido ou 
Defumado

Presunto Cru 
(defumado ou não)

Tipo Parma
Tipo Serrano

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; 
M=1.000

n=5; c=2; m=100; 
M=1.000

n=5; c=2; m=100; 
M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0 n=5; c=0; m=0 n=5; c=0; m=0

Clostridium Sulfito Redutor a 46°C (UFC/g) n=5; c=1; m=100; 
M=500 ------ ------

Staphylococcus coagulase positivo 
(/g)

n=5; c=1; m=100; 
M=3.000

n=5; c=1; m=1.000; 
M=5.000

n=5; c=1; m=1.000; 
M=5.000

Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0 ----- -----

5.27 Produtos Cárneos Salgados

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 06, de 15/02/2001 do MAPA
Decreto nº 9.013, de 29/03/2017 – Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal - 
RIISPOA
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA
Instrução Normativa nº 51, de 29/12/06 do MAPA 

Físico-químico

Parâmetro Padrão

Nitrito* 0,015g/100g

Nitrato* (expresso como nitrito total) 0,030g/100g

*O conservador poderá ser: nitrito de sódio, nitrito de potássio, nitrato de sódio e nitrato de potássio.

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=1.000

5.28 Quibe

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 20, de 31/07/2000 do MAPA
Decreto nº 9.013, de 29/03/2017 – Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal - 
RIISPOA
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA

Físico-químico

Parâmetro Padrão

Proteína (%) Mínimo de 11

Cálcio (% na base seca) Máximo de 0,1

Microbiológico – Quibe Cru

Parâmetro Padrão

Coliformes a 45°C (/g) n=5; c=3; m=500; M=5.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Clostridium Sulfito Redutor a 46°C n=5; c=2; m=500; M=3.000

Staphylococcus coagulase positivo (/g) n=5; c=2; m=1.000; M=5.000

5.29 Salaminho

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 22, de 31/07/2000 do MAPA
Decreto nº 9.013, de 29/03/2017 – Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal - 
RIISPOA
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA
Instrução Normativa nº 51, de 29/12/06 do MAPA

Físico-químico

Parâmetro Padrão

Umidade (%) Máximo de 35

Proteína (%) Mínimo de 25

Atividade de água Aw Máximo de 0,90

Gordura (%) Máximo de 32

Carboidratos totais (%) Máximo de 1,5

Nitrito* g/100g Máximo de 0,015 

Nitrato* g/100g (expresso como nitrito total) Máximo de 0,030

*O conservador poderá ser: nitrito de sódio, nitrito de potássio, nitrato de sódio e nitrato de potássio. 
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Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=1.000; M=5.000

5.30 Salames (em geral), Salame tipo Alemão, Salame Tipo Calabrês, Salame Tipo Friolano (defumado ou 
não), Salame Tipo Hamburguês, Salame Tipo Italiano, Salame Tipo Milano, Salame Tipo Napolitano

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 22, de 31/07/2000 do MAPA
Decreto nº 9.013, de 29/03/2017 – Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal - 
RIISPOA
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA
Instrução Normativa nº 51, de 29/12/06 do MAPA

Físico-químico

Parâmetro
Padrão

Salames
(em geral)

Salame tipo 
Alemão

Salame tipo 
Calabrês

Salame tipo Friolano 
(defumado ou não)

Umidade (%) Máximo de 40 Máximo de 40 Máximo de 35 Máximo de 35

Proteína (%) Mínimo de 20 Mínimo de 25 Mínimo de 25 Mínimo de 25

Atividade de água Aw Máximo de 0,92 Máximo de 0,92 Máximo de 0,92 Máximo de 0,90

Gordura (%) Máximo de 35 Máximo de 35 Máximo de 35 Máximo de 30

Carboidratos totais (%) Máximo de 1,5 Máximo de 1,5 Máximo de 1,5 Máximo de 1,5

Nitrito* g/100g Máximo de 0,015 Máximo de 0,015 Máximo de 0,015 Máximo de 0,015

Nitrato* g/100g (expresso como 
nitrito total Máximo de 0,030 Máximo de 0,030 Máximo de 0,030 Máximo de 0,030

*O conservador poderá ser: nitrito de sódio, nitrito de potássio, nitrato de sódio e nitrato de potássio.

Físico-químico

Parâmetro
Padrão

Salame tipo 
Hamburguês

Salame tipo 
Italiano Salame tipo Milano Salame tipo 

Napolitano

Umidade (%) Máximo de 40 Máximo de 35 Máximo de 35 Máximo de 35

Proteína (%) Mínimo de 23 Mínimo de 25 Mínimo de 23 Mínimo de 23

Atividade de água Aw Máximo de 0,92 Máximo de 0,90 Máximo de 0,90 Máximo de 0,91

Gordura (%) Máximo de 35 Máximo de 32 Máximo de 35 Máximo de 35

Carboidratos totais (%) Máximo de 1,5 Máximo de 1,5 Máximo de 1,5 Máximo de 1,5

Nitrito* g/100g Máximo de 0,015 Máximo de 0,015 Máximo de 0,015 Máximo de 0,015

Nitrato* g/100g (expresso como 
nitrito total Máximo de 0,030 Máximo de 0,030 Máximo de 0,030 Máximo de 0,030

*O conservador poderá ser: nitrito de sódio, nitrito de potássio, nitrato de sódio e nitrato de potássio.

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=1.000; M=5.000

5.31 Salsicha, Salsicha de carne de ave, Salsicha Frankfurt, Salsicha tipo Frankfurt, Salsicha tipo Viena, 
Salsicha Viena 

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 04, de 31/03/2000 do MAPA
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA
Instrução Normativa nº 51, de 29/12/06 do MAPA
Instrução Normativa nº 09, de 08/04/09 do MAPA

Físico-químico

Parâmetro
Padrão

Salsicha Salsicha de carne de ave Salsicha Frankfurt

Umidade (%) Máximo de 65 Máximo de 65 Máximo de 65

Proteína (%) Mínimo de 12 Mínimo de 12 Mínimo de 12

Gordura (%) Máximo de 30 Máximo de 30 Máximo de 30

Cálcio (% na base seca) Máximo de 0,9 Máximo de 0,6 Máximo de 0,1

Amido (%) Máximo de 2 Máximo de 2 Máximo de 2

Carboidratos totais (%)* Máximo de 7 Máximo de 7 Máximo de 7

Nitrito** g/100g Máximo de 0,015 Máximo de 0,015 Máximo de 0,015

Nitrato** g/100g (expresso como nitrito total) Máximo de 0,030 Máximo de 0,030 Máximo de 0,030

*A somatória de amido máximo e açúcares totais (carboidratos totais) não deverá ultrapassar a 7%.
** O conservador poderá ser: nitrito de sódio, nitrito de potássio, nitrato de sódio e nitrato de potássio.

Físico-químico

Parâmetro
Padrão

Salsicha tipo Frankfurt Salsicha Tipo Viena Salsicha Viena

Umidade (%) Máximo de 65 Máximo de 65 Máximo de 65

Proteína (%) Mínimo de 12 Mínimo de 12 Mínimo de 12

Gordura (%) Máximo de 30 Máximo de 30 Máximo de 30

Cálcio (% na base seca) Máximo de 0,6 Máximo de 0,6 Máximo de 0,1

Amido (%) Máximo de 2 Máximo de 2 Máximo de 2

Carboidratos totais (%)* Máximo de 7 Máximo de 7 Máximo de 7

Nitrito** g/100g Máximo de 0,015 Máximo de 0,015 Máximo de 0,015

Nitrato** g/100g (expresso como nitrito total) Máximo de 0,030 Máximo de 0,030 Máximo de 0,030

*A somatória de amido máximo e açúcares totais (carboidratos totais) não deverá ultrapassar a 7%.
** O conservador poderá ser: nitrito de sódio, nitrito de potássio, nitrato de sódio e nitrato de potássio.

Microbiológico – Salsicha

Parâmetro Padrão

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1 x 1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Clostridium sulfito redutor a 46ºC (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=3.000

Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0

5.32 Toucinho, peles e banha

Legislação de referência: 
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=500; M=3.000

5.33 Produtos à base de sangue

Legislação de referência: Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=3; m=500; M=5.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Clostridium sulfito redutor a 46°C (UFC/g) n=5; c=2; m=500; M=3.000

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=1.000; M=5.000

6.1 Crustáceos “in natura” resfriados ou congelados não consumido cru

Legislação de referência: Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=500; M=1.000

6.2 Pescado

Legislações de referência: Instrução Normativa nº 21, 31/05/2017 do MAPA 
Resolução – RDC nº 12, de 02/01/01 da ANVISA

Físico-químico – Pescado Congelado

Parâmetro Padrão

Desglaciamento (% de glaciamento) Máximo de 12

Peso líquido (g) Rotulagem 

Ph da porção muscular Máximo de 7*

Bases voláteis totais inferiores BVT (mg/100g) Máximo de 30**

Fósforo total (g/Kg) Máximo de 5

Sódio (mg/100g) Máximo de 134

Potássio (mg/100g) Máximo de 502

Relação entre o teor de umidade e de proteína Máximo de 6***

Histaminas (mg/Kg) Máximo de 100****

*Excluídas as espécies das famílias Gadidae e Merluccidae, cujo valor deve ser no máximo de 7,20.
** Exceto para as espécies das famílias Salmonidae, Gadidae e Merluccidae que devem ser no máximo 35mg de 
nitrogênio/100g de tecido muscular e para as espécies elasmobrânquios devem ser no máximo 40mg de nitrogênio/100g 
de tecido muscular.
***Exceto para Oreochromis sp. E as espécies das famílias Salmonidae, Clupeidae e Scombridae que deve ser no 
máximo 5,00 e para as espécies das famílias Paralichthyidae, Ophidiidae, Serranidae e Pleuronectidae que deve ser no 
máximo 6,50. A relação entre o teor de umidade e de proteína não se aplica aos elasmobrânquios.
****O limite máximo de histaminas deve tomar como base uma amostra composta por 9 (nove) unidades amostrais 
para as espécies das famílias Carangidae, Gempylidae, Istiophoridae, Scombresocide, Engraulidae, Clupeidae, 
Coryphaenidae e Pomatomidae, e nenhuma unidade amostral pode apresentar resultado superior a 200 mg/Kg. 

Microbiológico

Parâmetro
Padrão

Pescado Resfriado ou 
Congelado

Pescado Salgado ou Salgado 
e Seco

Coliformes a 45°C (UFC/g) -------- n=5; c=3; m=10;
M=100

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0 n=5; c=0; m=0

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=500;
 M=1.000

n=5; c=2; m=100;
M=500

Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0; M=- n=5; c=0; m=0; M=-

Microbiológico

Parâmetro

Padrão

Pescado defumado, produtos 
derivados de pescado*

 resfriados ou congelado

Produtos à base de 
pescado**

 resfriados ou congelados

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=10;
M=100

n=5; c=3; m=100;
M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0 n=5; c=0; m=0

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=100;
 M=500

n=5; c=2; m=500;
M=1.000

Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0; M=- n=5; c=0; m=0; M=-

*Produtos derivados de pescado: surimi e similares.
**Produtos à base de pescado: hambúrgueres e similares.
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LICITAÇÃO PÚBLICA
Diversos

AVISO DE LICITAÇÃO
PREGÃO ELETRÔNICO Nº. 0570/2018
CRITÉRIO DE JULGAMENTO “MENOR PREÇO POR ITEM”
LICITAÇÃO PARA MICROEMPRESA, EMPRESA DE PEQUENO 
PORTE E EQUIPARADAS
PREFEITURA MUNICIPAL DE UBERLÂNDIA – SECRETARIA 
MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO, por meio da DIRETORIA DE 
COMPRAS - Realizará licitação supramencionada - Objeto: Aquisição 
de arquivo de aço, carrinho para bebê cadeira fixa e cadeira infantil para 
atender a Secretaria Municipal de Educação.  A sessão pública na Internet 
para recebimento das Propostas estará aberta até as 09:00 horas do dia 
10/01/2019, no endereço www.comprasgovernamentais.gov.br.

Uberlândia, 13 de dezembro de 2018.

CÉLIA MARIA DO NASCIMENTO TAVARES
Secretária Municipal de Educação.

EXCLUSIVO PARA MICROEMPRESAS, EMPRESAS DE PEQUENO 
PORTE E EQUIPARADAS
AVISO DE LICITAÇÃO
PREGÃO ELETRÔNICO Nº. 0591/2018
CRITÉRIO DE JULGAMENTO “MENOR PREÇO POR ITEM”
PREFEITURA MUNICIPAL DE UBERLÂNDIA – SECRETARIA 
MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO, por meio da DIRETORIA DE 
COMPRAS - Realizará licitação supramencionada - Objeto: Aquisição de 
equipamentos (coletor para pó, serra circular, furadeira de coluna e plaina 
elétrica), em atendimento à Secretaria acima citada. A sessão pública na 
Internet para recebimento das Propostas estará aberta até as 09:00 horas 
do dia 09/01/2019, no endereço www.comprasgovernamentais.gov.br. 

Uberlândia, 13 de dezembro de 2018.

CELIA MARIA DO NASCIMENTO TAVARES
Secretária Municipal de Educação

AVISO DE INTENÇÃO DE ADESÃO A ATA DE REGISTRO DE 
PREÇOS
A Prefeitura Municipal de Uberlândia, por meio da Secretaria Municipal 
de Educação, torna público o interesse em aderir à Ata de Registro de 
Preços nº 007/2018, oriunda do Pregão Presencial por Registro de Preços 
nº 006/2018, realizado pelo Consórcio Intermunicipal Multifinalitário 
da Área Mineira da Sudene - CIMAMS, para aquisição de materiais 
escolares, conforme estabelecido abaixo:
Item 1- Caderno de Cartografia 96 folhas - 	 Qtde: 88.610 – V. Unit. 
R$ 6,33; Item 2- Caderno Universitário 200 folhas – Qtde: 31.440 – V. 
Unit. R$9,94; Item 3 – Caderno Brochurão 96 folhas – Qtde: 158.510 – V. 
Unit. R$ 3,82; Item 4 – Lápis de cor de madeira – Qtde: 128.840 – V.Unit. 
R$ 8,20; Item 5 – Canetinha Hidrográfica – Qtde: 54.860 – V. Unit. R$ 
6,37; Item 6 – Giz 12 cores – Qtde: 24.910 – V. Unit. R$ 4,23; Item 7 – 
Apontador com depósito – Qtde: 127.650 – V.Unit. R$ 0,64; Item 8 – Cola 
Branca 90g – Qtde: 68.660 – V. Unit. R$ 2,63; Item 9 – Tinta Guache  
- Qtde: 24.910 – V.Unit. R$ 3,69; Item 10 – Massa de Modelar – Qtde: 
43.620 – V. Unit. R$ 3,30; Item 11- Pincel nº 8 – Qtde: 24.910 – V.Unit. 
R$ 0,99; Item 12 – Tesoura de ponta arredondada – Qtde: 48.660 – V. 

Unit. R$ 1,40; Item: 13 – Régua 30cm – Qtde: 45.670 – V. Unit. R$ 1,29; 
Item 14 – Esquadro de 45º - Qtde:13.860 – V. Unit. R$ 0,97; Item 15 – 
Esquadro de 60º - Qtde: 13.860 – V. Unit. R$ 0,97; Item 16 – Transferidor 
de 180º - Qtde: 13.860 – V.Unit. R$0,92; Item 17 – Caneta Esferográfica 
azul – Qtde: 31.440 – V.Unit. R$ 0,49; Item 18 – Caneta Esferográfica 
vermelha – Qtde:15.720 – V.Unit. R$ 0,49; Item 19 – Caneta Esferográfica 
preta – Qtde: 15.720 – V.Unit. R$ 0,49; Item 20 – Lápis grafite de madeira 
– Qtde: 255.300 – V.Unit. R$ 0,44; Item 21 – Borracha branca nº40 – 
Qtde: 127.650 – V.Unit. R$ 0,17, sendo o valor total de R$3.844.556,80 
(três milhões, oitocentos e quarenta e quatro mil, quinhentos e cinquenta 
e seis reais e oitenta centavos).

Uberlândia/MG, 13 de dezembro de 2018.

CÉLIA MARIA DO NASCIMENTO TAVARES
Secretária Municipal de Educação

EXTRATO DE ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº 171/2018-A
PROCESSO LICITATÓRIO: PREGÃO ELETRÔNICO PARA 
REGISTRO DE PREÇOS Nº 0171/2018
ÓRGÃO GERENCIADOR: MUNICÍPIO DE UBERLÂNDIA/MG – 
SECRETÁRIA MUNICIPAL DE CULTURA
OBJETO: O REGISTRO DE PREÇOS PARA FUTURO E EVENTUAL 
FORNECIMENTO DE EQUIPAMENTOS DE PROTEÇÃO 
INDIVIDUAL (EPI), EM ATENDIMENTO À SECRETARIA 
MUNICIPAL DE CULTURA.
DATA DE ASSINATURA: 03/12/2018
DATA DE VIGÊNCIA: 03/12/2018 A 02/12/2019
DETENTOR DE PREÇOS REGISTRADOS:
EMPRESA FORNECEDORA

CNPJ nº: 06.921.384/0001-61 Razão   Social:  VDM Equipamentos de Segurança e Uniformes Ltda. – Epp.

SÓCIO ADMINISTRADOR / REPRESENTANTE LEGAL: Valter Aparecido Alvarenga da Silva 

CPF Nº ***.588.196-**

PREÇOS REGISTRADOS:
ITEM DESCRIÇÃO UN QUANT MARCA VR. 

UNITÁRIO
VR. 

TOTAL 

1 Vestimenta de proteção tipo avental em 
PVC laminado mínimo 1,20 m. Pc 26 BS SAFETY / 

CA29731 R$8,90 R$231,40

3 Talabarte de segurança em “Y” com ABS 
1,5 m. Pc 29 MG CINTO R$119,99 R$3.479,71

6

Calçado de proteção tipo botina com 
biqueira e pamilha antiperfurante com 
cadarço, sendo: 
01 no número 34,  
54 no número 35, 
07 no número 36, 
15 no número 37, 
19 no número 38, 
33 no número 39, 
46 no número 40, 
33 no número  41, 
35 no número 42, 
16 no número 43 e 
20 no número 44

Pr 279 BRACOL / CA 
30534 R$109,90 R$30.662,10

8

Calçado de proteção tipo sapato – com 
elástico – sem biqueira, sendo: 
03 no número 36, 
04 no número 37, 
03 no número 38, 
04 no número 39, 
24 no número 40, 
03 no número 41, 
02 no número 42, 
04 no número 43 e 
03 no número 44

Pr 50 SÃO CRISPIM 
/ CA 25109 R$41,50 R$2.075,00

10 Cinturão de segurança tipo paraquedista 
acolchoado na cintura. Pc 29 MG CINTO / 

CA 35506 R$248,00 R$7.192,00

11 Capacete de proteção classe “B” – aba 
frontal. Pc 70 PLASTCOR / 

CA 25882 R$31,50 R$2.205,00

12 Protetor auditivo tipo inserção – mínimo 
15 dB. Pc 80 DYSTRAY / 

CA 29847 R$0,95 R$76,00

14 Vestimenta de proteção tipo avental em 
raspa de couro Un 59 VDM / CA 

25964 R$19,00 R$1.121,00

15 Luva de proteção em poliamida revestida 
de poliuretano na palma da mão e dedos. Pr 102 VOLK / CA 

30916 R$7,20 R$734,40

16 Perneira de proteção em equipamento 
sintético – 03 talas Pr 21 VDM / CA 

26873 R$14,80 R$310,80

17 Óculos de proteção contra impactos – 
visor cinza Pc 96 PRO SAFETY / 

CA 19176 R$2,50 R$240,00

20 Luva de proteção em látex nitrílico 
tamanho GG Pr 500 VOLK / CA 

16313 R$4,93 R$2.465,00

21 Luva de proteção raspa de couro – punho 
40 cm Pr 56 VDM / CA 

25965 R$20,44 R$1.144,64

22 Óculos de proteção contra impactos – visor 
incolor Un 226 PRO SAFETY / 

CA 19176 R$2,20 R$497,20

23 Protetor facial contra impactos – visor 
incolor Un 18 PLASTCOR / 

CA 19019 R$20,40 R$367,20

7 Identificação de espécies presentes em um produto

Legislação de referência: Lei nº 8.078, de 11/09/1990 (Código de Defesa do Consumidor – Casa Civil).

Microbiológico

Parâmetro Padrão

Análises de DNA* De acordo com o declarado no rótulo do produto

*As análises de DNA em alimentos permitem identificar as espécies presentes em um produto. Por meio desses 
testes é possível verificar se um produto é da espécie esperada, comprovar a pureza de um produto, avaliar se houve 
contaminação cruzada durante o processamento ou mesmo uma fraude por substituição de espécies.  
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24 Trava quedas para corda (deslizante) Un 19 MG CINTO R$167,60 R$3.184,40

27

Calçado de proteção tipo botina com 
biqueira e palmilha antiperfurante com 
cadarço, sendo: 
05 número 34, 
165 número 35, 
23 número 36, 
46 número 37, 
58 número 38, 
99 número 39, 
140 número 40, 
100 número 41, 
107 número 42, 
51 número 43 e 
63 número 44

Pr 857 BRACOL / CA 
30534 R$109,90 R$94.184,30

VALOR TOTAL GLOBAL                                                                                                                            R$150.170,15

EXTRATO DE ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº 171/2018-B
PROCESSO LICITATÓRIO: PREGÃO ELETRÔNICO PARA 
REGISTRO DE PREÇOS Nº 0171/2018
ÓRGÃO GERENCIADOR: MUNICÍPIO DE UBERLÂNDIA/MG – 
SECRETÁRIA MUNICIPAL DE CULTURA
OBJETO: O REGISTRO DE PREÇOS PARA FUTURO E EVENTUAL 
FORNECIMENTO DE EQUIPAMENTOS DE PROTEÇÃO 
INDIVIDUAL (EPI), EM ATENDIMENTO À SECRETARIA 
MUNICIPAL DE CULTURA.
DATA DE ASSINATURA: 03/12/2018
DATA DE VIGÊNCIA: 03/12/2018 A 02/12/2019
DETENTOR DE PREÇOS REGISTRADOS:
EMPRESA FORNECEDORA

CNPJ nº: 22.202.833/0001-78 Razão   Social:  BH SEG Equipamentos de Proteção Individual Ltda. – EPP.

SÓCIO ADMINISTRADOR / REPRESENTANTE LEGAL: Luiz Cláudio Viana dos Santos

CPF Nº ***.131.236-**

PREÇOS REGISTRADOS:
ITEM DESCRIÇÃO UN QUANT MARCA VR. 

UNITÁRIO
VR. 

TOTAL 

2

Vestimenta de proteção tipo capa em PVC 
laminado com manga, sendo: 
37 no tamanho P, 
165 no tamanho M, 
251 no tamnho G, 
159 no tamanho GG, 
11 no tamanho XG e 
08 no tamanho XXG

Pc 631 BRASCAMP / 
CA 28450 R$ 14,99 R$9.458,69

Valor total global:                                                                                                                                R$9.458,69

EXTRATO DE ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº 171/2018-C
PROCESSO LICITATÓRIO: PREGÃO ELETRÔNICO PARA 
REGISTRO DE PREÇOS Nº 0171/2018
ÓRGÃO GERENCIADOR: MUNICÍPIO DE UBERLÂNDIA/MG – 
SECRETÁRIA MUNICIPAL DE CULTURA
OBJETO: O REGISTRO DE PREÇOS PARA FUTURO E EVENTUAL 
FORNECIMENTO DE EQUIPAMENTOS DE PROTEÇÃO 
INDIVIDUAL (EPI), EM ATENDIMENTO À SECRETARIA 
MUNICIPAL DE CULTURA.
DATA DE ASSINATURA: 03/12/2018
DATA DE VIGÊNCIA: 03/12/2018 A 02/12/2019
DETENTOR DE PREÇOS REGISTRADOS:
EMPRESA FORNECEDORA

CNPJ nº: 19.611.064/0001-57 Razão   Social:  Pizani & Pizani Cursos e Treinamentos Ltda. – ME.

SÓCIO ADMINISTRADOR / REPRESENTANTE LEGAL: Ana Paula Cirqueira Lucas Pizani

CPF Nº ***.825.619-**

PREÇOS REGISTRADOS:
ITEM DESCRIÇÃO UN QUANT MARCA VR. 

UNITÁRIO
VR. 

TOTAL 

4 Protetor auditivo tipo concha – mínimo 15 dB. Pc 137 PROTECT / CA 
27202 R$8,80 R$1.205,60

13 Luva de proteção em vaqueta e raspa. Pr 143 CALSEG / CA 
15467 R$7,90 R$1.129,70

25 Luva de proteção em vaqueta G. Pr 200 CALSEG / CA 
15467 R$9,80 R$1.960,00

 Valor total global:                                                                                                                   R$4.295,30

EXTRATO DE ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº 171/2018-D
PROCESSO LICITATÓRIO: PREGÃO ELETRÔNICO PARA 
REGISTRO DE PREÇOS Nº 0171/2018
ÓRGÃO GERENCIADOR: MUNICÍPIO DE UBERLÂNDIA/MG – 
SECRETÁRIA MUNICIPAL DE CULTURA
OBJETO: O REGISTRO DE PREÇOS PARA FUTURO E EVENTUAL 

FORNECIMENTO DE EQUIPAMENTOS DE PROTEÇÃO 
INDIVIDUAL (EPI), EM ATENDIMENTO À SECRETARIA 
MUNICIPAL DE CULTURA.
DATA DE ASSINATURA: 03/12/2018
DATA DE VIGÊNCIA: 03/12/2018 A 02/12/2019
DETENTOR DE PREÇOS REGISTRADOS:
EMPRESA FORNECEDORA

CNPJ nº: 21.204.313/0001-31 Razão   Social:  Mundo do EPI Indústria e Comércio Eireli – ME.

SÓCIO ADMINISTRADOR / REPRESENTANTE LEGAL: Rogério Campos Ferreira Júnior

CPF Nº ***.489.306-**

PREÇOS REGISTRADOS:
ITEM DESCRIÇÃO UN QUANT MARCA VR. 

UNITÁRIO
VR. 

TOTAL 

5 Luva de proteção em látex nitrílico tamanho G. Pr 61 DANNY / CA 
25313 R$6,05 R$369,05

19
Respirador purificador de ar tipo peça semifacial 
para filtros químicos ou combinados com 02 
válvulas de inalação.

Pc 444 ALLTEC / 
CA 33596 R$22,00 R$9.768,00

Valor total global:                                                                                                                             R$10.137,05

EXTRATO DE ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº 171/2018-E
PROCESSO LICITATÓRIO: PREGÃO ELETRÔNICO PARA 
REGISTRO DE PREÇOS Nº 0171/2018
ÓRGÃO GERENCIADOR: MUNICÍPIO DE UBERLÂNDIA/MG – 
SECRETÁRIA MUNICIPAL DE CULTURA
OBJETO: O REGISTRO DE PREÇOS PARA FUTURO E EVENTUAL 
FORNECIMENTO DE EQUIPAMENTOS DE PROTEÇÃO 
INDIVIDUAL (EPI), EM ATENDIMENTO À SECRETARIA 
MUNICIPAL DE CULTURA.
DATA DE ASSINATURA: 03/12/2018
DATA DE VIGÊNCIA: 03/12/2018 A 02/12/2019
DETENTOR DE PREÇOS REGISTRADOS:
EMPRESA FORNECEDORA

CNPJ nº: 26.729.755/0001-15 Razão Social: Forte Sinal Equipamentos  Eireli –EPP.

SÓCIO ADMINISTRADOR / REPRESENTANTE LEGAL: Leonardo da Silva Costa

CPF Nº ***.413.329-**

PREÇOS REGISTRADOS:
ITEM DESCRIÇÃO UN QUANT MARCA VR. 

UNITÁRIO
VR. 

TOTAL 

7

Calçado de proteção tipo bota impermeável em PVC – 
cano médio – branca, sendo: 
04 no número 34, 
19 no número 35, 
32 no número 36, 
59 no número 37, 
55 no número 38, 
109 no número 39, 
145 no número 40, 
109 no número 41, 
102 no número 42, 
32 no número 43 e 
48 no número 44

Pr 714
CARTOM 

/ CA 
32164

R$23,60 R$16.850,40

Valor total global:                                                                                                                            R$16.850,40

EXTRATO DE ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº 171/2018-F
PROCESSO LICITATÓRIO: PREGÃO ELETRÔNICO PARA 
REGISTRO DE PREÇOS Nº 0171/2018
ÓRGÃO GERENCIADOR: MUNICÍPIO DE UBERLÂNDIA/MG – 
SECRETÁRIA MUNICIPAL DE CULTURA
OBJETO: O REGISTRO DE PREÇOS PARA FUTURO E EVENTUAL 
FORNECIMENTO DE EQUIPAMENTOS DE PROTEÇÃO 
INDIVIDUAL (EPI), EM ATENDIMENTO À SECRETARIA 
MUNICIPAL DE CULTURA.
DATA DE ASSINATURA: 03/12/2018
DATA DE VIGÊNCIA: 03/12/2018 A 02/12/2019
DETENTOR DE PREÇOS REGISTRADOS:
EMPRESA FORNECEDORA

CNPJ nº: 12.929.043/0001-35 Razão Social: Baracui Comercial Ltda. – ME.

SÓCIO ADMINISTRADOR / REPRESENTANTE LEGAL: Ney Leandro Baracui Júnior

CPF Nº ***.718.116-**

PREÇOS REGISTRADOS:
ITEM DESCRIÇÃO UN QUANT MARCA VR. 

UNITÁRIO
VR. 

TOTAL 

18 Respirador  purificador de ar  tipo peça facial 
inteira para filtros químicos ou combinados. Pc 20 AIRSAFETY / 

CA 16774 R$ 351,50 R$7.030,00

Valor total global:                                                                                                                               R$7.030,00
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EXTRATO DE ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº 171/2018-G
PROCESSO LICITATÓRIO: PREGÃO ELETRÔNICO PARA 
REGISTRO DE PREÇOS Nº 0171/2018
ÓRGÃO GERENCIADOR: MUNICÍPIO DE UBERLÂNDIA/MG – 
SECRETÁRIA MUNICIPAL DE CULTURA
OBJETO: O REGISTRO DE PREÇOS PARA FUTURO E EVENTUAL 
FORNECIMENTO DE EQUIPAMENTOS DE PROTEÇÃO 
INDIVIDUAL (EPI), EM ATENDIMENTO À SECRETARIA 
MUNICIPAL DE CULTURA.
DATA DE ASSINATURA: 03/12/2018
DATA DE VIGÊNCIA: 03/12/2018 A 02/12/2019
DETENTOR DE PREÇOS REGISTRADOS:
EMPRESA FORNECEDORA

CNPJ nº: 32.303.349/0001-99 Razão Social: Magazin Paris Vida ao Vivo Ltda. – EPP.

SÓCIO ADMINISTRADOR / REPRESENTANTE LEGAL: Sidney Cukier

CPF Nº ***.636.607-**

PREÇOS REGISTRADOS:
ITEM DESCRIÇÃO UN QUANT MARCA VR. 

UNITÁRIO
VR. 

TOTAL 

26 Luva de proteção raspa de couro – punho 07 cm. Pr 600 ZANEL / CA 
16074 R$5,35 R$3.210,00

Valor total global:                                                                                                                                 R$3.210,00

EXTRATO DE ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº 319/2018-A
PROCESSO LICITATÓRIO: PREGÃO ELETRÔNICO PARA 
REGISTRO DE PREÇOS Nº 319/2018
ÓRGÃO GERENCIADOR: MUNICÍPIO DE UBERLÂNDIA/
MG – SECRETÁRIA MUNICIPAL DE AGROPECUÁRIA, 
ABASTECIMENTO E DISTRITOS
OBJETO: O REGISTRO DE PREÇOS PARA FUTURO E EVENTUAL 
FORNECIMENTO DE VEÍCULOS, EM ATENDIMENTO 
À SECRETARIA MUNICIPAL DE AGROPECUÁRIA, 
ABASTECIMENTO E DISTRITOS E DEMAIS ÓRGÃOS DA 
ADMINISTRAÇÃO DIRETA E INDIRETA.
DATA DE ASSINATURA: 07/12/2018
DATA DE VIGÊNCIA: 07/12/2018 A 06/12/2019.
DETENTOR DE PREÇOS REGISTRADOS:
EMPRESA FORNECEDORA

CNPJ nº: 03.470.727/0016-07  Razão Social:  Ford Motor Company Brasil Ltda.

SÓCIO ADMINISTRADOR / REPRESENTANTE LEGAL: Leandro Luiz Borsari

CPF Nº ***.603.158-**

SÓCIO ADMINISTRADOR / REPRESENTANTE LEGAL: Danilo Bottechia Massini

CPF Nº ***.811.718-**

PREÇOS REGISTRADOS:
Item Descrição Un QtDE. Marca Vr

Unitário
Vr

total

01

Veículo novo de passeio 1.3 ou superior. Combustível 
flex, com ar condicionado, direção hidráulica ou 
superior, 04 portas, sistema de freios ABS e EBD, 
airbags duplos, potência mínima de 98 cv, altura 
livre do solo de no mínimo 130 mm e protetor de 
cárter (peito de aço) confeccionado em estrutura aço-
carbono. 
Prazo de garantia: 36 (trinta e seis) meses sem limite 
de quilometragem.

Un 40
Ford / KA 
Hatck 1.5 
SE MT

R$49.100,00 R$1.964.000,00

03

Veículo novo caminhonete 2.0 ou superior. 4 
x 4, cabine dupla, combustível diesel, com ar 
condicionado, direção hidráulica ou superior, câmbio 
manual ou superior, sistema de freios ABS e EBD, 
airbags duplos, potência mínima de 140 cv, altura livre 
do solo de no mínimo 202 mm, controle eletrônico 
de estabilidade, sistema de  controle de tração  4 x 
4, preferências por altura maior do solo e protetor de 
cárter (peito de aço) confeccionado em estrutura aço-
carbono. 
Prazo de garantia: 60 (sessenta) meses sem limite de 
quilometragem.

Un 20

Ford / 
Ranger 
Cabine 

Dupla    2.2 
L XL MT

R$127.800,00 R$2.556.000,00

Valor Total Global:                                                                                                                                           R$4.520.000,00

EXTRATO DE ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº 319/2018-B
PROCESSO LICITATÓRIO: PREGÃO ELETRÔNICO PARA 
REGISTRO DE PREÇOS Nº 319/2018
ÓRGÃO GERENCIADOR: MUNICÍPIO DE UBERLÂNDIA/
MG – SECRETÁRIA MUNICIPAL DE AGROPECUÁRIA, 
ABASTECIMENTO E DISTRITOS

OBJETO: O REGISTRO DE PREÇOS PARA FUTURO E EVENTUAL 
FORNECIMENTO DE VEÍCULOS, EM ATENDIMENTO 
À SECRETARIA MUNICIPAL DE AGROPECUÁRIA, 
ABASTECIMENTO E DISTRITOS E DEMAIS ÓRGÃOS DA 
ADMINISTRAÇÃO DIRETA E INDIRETA.
DATA DE ASSINATURA: 07/12/2018
DATA DE VIGÊNCIA: 07/12/2018 A 06/12/2019.
DETENTOR DE PREÇOS REGISTRADOS:
EMPRESA FORNECEDORA

CNPJ nº: 00.982.872/0001-00  Razão Social:  Autus Comercial Distribuidora Ltda.

SÓCIO ADMINISTRADOR / REPRESENTANTE LEGAL: Ugo Siqueira Monteiro

CPF Nº ***.731.866-**

PREÇOS REGISTRADOS:
Item Descrição Un QtDE. Marca Vr

Unitário
Vr

total

02
Veículo novo pick-up 1.4 ou superior. Conforme Termo 
de Referência, constante no Edital Pregão Eletrônico 
Registro de Preços nº 319/2018.

Un 20
Chevrolet 
– Modelo 

Montana LS
R$52.830,00 R$1.056.600,00

Valor Total Global:                                                                                                                                       R$1.056.600,00

ATO DE HABILITAÇÃO
Referência: Tomada de Preços nº 493/2018
OBJETO – Seleção e contratação de empresa de engenharia para realizar 
obras civis de construção da Unidade Básica de Saúde da Família (UBSF) 
na Avenida Ayres Roberto Barcelos, no Bairro Jardim Ipanema, em 
Uberlândia.
A Comissão Permanente de Licitações, no uso de suas atribuições 
legais, conferida pelo Decreto Municipal nº 17.709/2018, comunica 
aos interessados que após a análise dos documentos de habilitação 
apresentados pelos licitantes, chegou-se ao seguinte resultado: 

Licitantes habilitados:
1.TREVISO CONSTRUTORA LTDA
2.SERCON – SERVICE CONSTRUÇÕES E SERVIÇOS LTDA
3.ENGEPAC ENGENHARIA EIRELI EPP
4.SIGMA ENGENHARIA E CONSTRUÇÃO LTDA
5.TRANSVIAS CONSTRUÇÕES E TERRAPLENAGEM LTDA
6.CONSTRUTORA FIEL ROSA LTDA – EPP
7.ARL CONSTRUÇÕES LTDA ME

Licitantes inabilitados:
1.PRIMECON CONSTRUTORA LTDA – O número do recibo de entrega 
da escrituração contábil digital (fls. 964) refere-se a uma escrituração não 
ativa, conforme se pode observar na consulta realizada no portal do SPED 
Contábil.
2.ISRAEL CONSTRUTORA EIRELI ME – As demonstrações contábeis 
possuem as seguintes irregularidades:

Os termos de abertura e encerramento informam que se referem ao Livro 
diário nº 4, porém, não apresentam as informações relativas à autenticação 
da junta Comercial do distrito Federal;
O requerimento para registro e autenticação de documentos na JCDF 
apresenta no campo “descrição do evento”, apenas o Balanço Patrimonial 
sendo submetido a esses serviços.

Sendo assim, em análise conjunta dos pontos acima, não é possível 
evidenciar que a empresa possua contabilidade regular.

Dê ciência a todos os interessados, ficando resguardado o contraditório e 
a ampla defesa.

Uberlândia, 14 de dezembro de 2018

Daniel de Almeida
Maria Barbosa Policarpo
Arthur Lapa Medeiros
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Extrato do Contrato

REBUBLICADO COM CORREÇÃO
EXTRATO CONTRATO Nº. 295/2018 - 1º TERMO ADITIVO 	
TOMADA PRECO ART 23 n°: 00586/2017 
CONTRATANTE: PREFEITURA MUNICIPAL DE UBERLANDIA - 
SMMADU
CONTRATADA: CVCTEC ENGENHARIA EIRELI CNPJ N°: 
14.269.085/0001-12
RESPONSÁVEL LEGAL: CLAUDIO VIEIRA DE CARVALHO CPF 
Nº: ***.239.686-** 
OBJETO: ALTERAÇÃO DA RAZÃO SOCIAL DE CV DE CARVALHO 
SOLUÇÕES TÉCNICAS EIRELI-EPP PARA CVCTEC ENGENHARIA 
EIRELI-EPP.
FUNDAMENTAÇÃO LEGAL: ART. 58, Iº DA LEI FEDERAL Nº 
8.666/1993
DATA DA ASSINATURA: 10/12/2018

EXTRATOS DIVERSOS

EXTRATO DO PRIMIRO ADITIVO AO TERMO DE COLABORAÇÃO 
Nº 299/2018
PARTES: MUNICÍPIO DE UBERLÂNDIA E INSTITUIÇÃO CRISTÃ 
DE ASSISTÊNCIA SOCIAL DE UBERLÂNDIA- CENTRO DE 
REFERÊNCIA
FUNDAMENTAÇÃO: O presente termo aditivo fundamenta-se no artigo 
43 inciso I “d” do Decreto Municipal n. 17.415 de 28.12.17, na Cláusula 
Terceira –  Vigência do Termo de Colaboração e na justificativa anexa.
OBJETO: O presente termo aditivo tem como objeto a prorrogação do 
prazo da vigência ao Termo de Colaboração nº 299/2018 de 1º de janeiro 
à 28 de fevereiro de 2019.
DATA DE ASSINATURA: 04 de dezembro de 2018.

EXTRATO DO TERMO DE AUTORIZAÇÃO DE USO DE IMÓVEL
AUTORIZANTE: Município de Uberlândia.
AUTORIZATÁRIO: João Carlos Salmazo.
OBJETO: um terreno denominado Área Verde 38, situada no Bairro Santa 
Mônica – Setor Chácaras e Mansões, com área de 604,85 m², com as 
seguintes medidas e confrontações: inicia-se na confrontação da Rua 
Josefa Dantas Azevedo com a Quadra nº 37; daí segue por cinco metros e 
cinquenta e oito (5,58) centímetros confrontando com a Rua Josefa Dantas 
Azevedo; daí segue por doze metros e oitenta e seis (12,86) centímetros, 
em curva, mais trinta e um metros e setenta (31,70) centímetros, mais 
doze metros e oitenta e seis (12,86) centímetros em curva, confrontando 
com a Rua Otair Guimarães Naves; daí segue por seis metros e quarenta 
(6,40) centímetros, confrontando com a Rua Paschoal Bruno; daí segue 
por quarenta e oito (48,00) metros confrontando com a Quadra nº 37 e 
lotes nºs 17 e 01, até o ponto de início desta descrição feita em sentido 
anti-horário,  integrante da AV-13-25.985, em 11/04/2002 – do Cartório 
do 1º Ofício de Registro de Imóveis.
FUNDAMENTO: art. 99, §3º, da Lei Orgânica Municipal, na Lei 
Municipal nº 12.815, de 16 de outubro de 2017 e na Portaria nº 44.989, de 
10 de dezembro de 2018.
VIGÊNCIA: prazo de 03 (cinco) anos a partir da data de assinatura.
DATA DE ASSINATURA: 10 de dezembro de 2018.

DIVERSOS

EDITAL DE NOTIFICAÇÃO

Para fins do artigo 2º da Lei nº 9452 de 20/03/97 ficam notificados todos 
os interessados que foram liberados os seguintes valores pertencentes ao 
Município de Uberlândia.

ORIGEM VALOR DATA LIBERAÇÃO

FMS SUS INVESTIMENTO 120.000,00 13/12/2018

FMS SUS CUSTEIO 1.402.982,35 13/12/2018

PMU - QUOTA SALARIO EDUCAÇÃO 1.366.600,43 13/12/2018

VILMA MARTINS DA CRUZ
Tesoureiro Geral 

EDITAL DE NOTIFICAÇÃO DE CONTRIBUINTES

A DIRETORIA DE FISCALIZAÇÃO E LANÇAMENTO TRIBUTÁRIO 
– NÚCLEO DE FISCALIZAÇÃO E LANÇAMENTO DE ISS, no uso 
de suas atribuições legais, vem NOTIFICAR o(s) contribuinte(s) abaixo 
relacionado(s), não localizado(s) em seu(s) respectivo(s) endereço(s), 
do lançamento de IMPOSTO SOBRE SERVIÇO DE QUALQUER 
NATUREZA de que trata a Lei n.º 1448/1966, Lei Complementar n.º 
336/2003 e Decreto n.º 10957/2007 e Lei Complementar 123/2006.

CONTRIBUINTE CMC PROCESSO AUTO DE INFRAÇÃO

EDNALDO MARQUES DOS SANTOS 20058100 20469/2018
40330/2018 
40331/2018
40332/2018

O fundamento legal da presente intimação encontra-se disposto no art. 11, 
IV da Lei Complementar n.º 508 de 17 de dezembro de 2009 alterada pela 
Lei Complementar n.º 522 de 22 de março de 2011.

O(s) contribuinte(s), caso queira(m), poderá(ão) apresentar 
IMPUGNAÇÃO no prazo de 30 dias, contados desta notificação (art. 34, 
I, Lei Complementar n.º 508/2009).

O não pagamento do crédito tributário e/ou a não impugnação no prazo 
supra assinalado, importará na sua inscrição em dívida ativa, conforme 
autoriza o art. 49 da Lei 1448/66, acrescido de juros, multa e atualização 
monetária, nos termos dos arts. 27, §2º, 75, inciso IV, alíneas “a” a “d” da 
Lei n.º 1448/66 e art. 23 da Lei Complementar n.º 261/01.

Informa-se, por fim, que o presente EDITAL encontra-se afixado nas 
dependências da Prefeitura Municipal de Uberlândia, à Av. Anselmo 
Alves dos Santos, 600 – Bairro Santa Mônica, CEP: 38408-150.

Uberlândia, 12 de dezembro de 2018.

Luiz Carlos Alves Mamede
Coordenador do Núcleo de Fiscalização e Lançamento de ISS

Lêda Aparecida dos Santos Oliveira
Diretora de Fiscalização e Lançamento Tributário

Henckmar Borges Neto
Secretário Municipal de Finanças
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CREDENCIAMENTO DE ORGANIZAÇÕES DA SOCIEDADE CIVIL 
/ SMS Nº 003 / 2018

O Secretário Municipal de Saúde, no uso de suas atribuições legais, de 
acordo com a Lei 13.019, de 13 de julho de 2014 e suas alterações e o 
Decreto nº 17.415, de 28 de dezembro de 2017 e suas alterações,  torna 
pública  a relação das Organizações da Sociedade Civil, credenciadas na 
Secretaria Municipal de Saúde, atendendo ao rito do Decreto Municipal 
nº 17.807, de 31 de outubro de 2018.  

ENTIDADE  Nº PROCESSO PROTOCOLO

Casa de Hospedagem Betesda 26585/2018 30/11/2018

Serviço Evangélico de Reabilitação I - Feminino 26576/2018 30/11/2018

Serviço Evangélico de Reabilitação I - Masculino 26577/2018 30/11/2018

Uberlândia, 12 de dezembro de 2018.

Gladstone Rodrigues da Cunha Filho
Secretário Municipal de Saúde

Ref.: Sindicância Administrativa nº 088/2016
Objeto: Apuração de responsabilidade e falhas na execução financeira 
de contrato entre o município e cooperativa prestadora de serviços em 
veículos automotivos em Uberlândia 

DECISÃO

A Comissão Sindicante instituída pela Portaria nº 40.572, publicada em 
16 de setembro de 2016, teve por objetivo apurar responsabilidade e 
falhas na execução financeira de contrato entre o município e cooperativa 
prestadora de serviços em veículos automotivos em Uberlândia, a 
COOPERVEL. A sindicância Administrativa teve seu desenvolvimento 
regular, atendendo aos ditames da legislação estatutária vigente, 
realizando-se toda a produção probatória em conformidade ao devido 
processo legal. Entretanto, o resultado do feito demonstrou não haver 
indícios de autoria e materialidade que consubstanciassem a abertura 
de um processo administrativo disciplinar ou que a própria sindicância 
resultasse em alguma punição. Por conseguinte, restou comprovado que 
não houve prejuízo ao erário, nem enriquecimento ilícito por parte da 
cooperativa, posto que todas as medidas para ressarcir o município foram 
tomadas.

Portanto, diante do exposto, com fulcro nos artigos 198, I, 219 da Lei 
Complementar nº 40 de 05/10/1992, assim como, em face dos elementos 
de provas constantes dos autos, em consonância com os princípios da 
autotutela, razoabilidade, legalidade, acolho o relatório da comissão 
sindicante e determino o arquivamento do feito. Por conseguinte, 
encaminho à Diretoria de Gestão de Pessoas/Núcleo de Sindicância e 
Processos Administrativos Disciplinares para providências e à Secretaria 
Municipal de Desenvolvimento Social para ciência. Consequentemente, 
recomenda-se à Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social maior 
zelo nos seus contratos, designando fiscais e gestores para esses específicos 
fins, garantindo assim, maior transparência e fiscalização aos contratos 
públicos municipais, sempre em respeito aos princípios constitucionais 
administrativos e ao bom funcionamento da Administração Pública. Por 
fim, é importante ressaltar que em eventual superveniência de indícios ou 
provas, bem como elementos de autoria e materialidade, oportunamente, 
poderá ser desarquivado referido procedimento bem como, se for o caso, 
instaurado processo administrativo disciplinar.

Publique-se. Registre-se. Intime-se.

Uberlândia, 10 de dezembro de 2018.

Marly Vieira da Silva Melazo
Secretária Municipal de Administração

Ref.: Processo Administrativo nº 165/2015
Objeto: Colisão de veículos 

DECISÃO

A Comissão Processante instituída pela Portaria nº 37.562, publicada 31 
de março de 2015, teve por objetivo, conforme solicitação da Secretaria 
Municipal de Saúde, apurar suposta conduta irregular do Servidor P. M. 
da S. F. Matrícula nº 29.190-0. O processo administrativo disciplinar, que 
exerceu a atividade de investigação e de autotutela da Administração, 
teve seu desenvolvimento regular, atendendo aos ditames da legislação 
estatutária vigente, realizando-se toda a produção probatória em 
conformidade ao devido processo legal. Feito isso, depois de transcorrida 
a apuração da comissão processante e, considerando todas as variáveis 
fáticas construídas no, e pelo processo, o relatório final da comissão 
manifestou pelo arquivamento do feito sem aplicação de qualquer 
sanção à servidora, ponderando-se pelos critérios de razoabilidade e 
proporcionalidade.

Os argumentos que fundamentam o relatório e consubstanciam a presente 
decisão estão sedimentados na ausência de culpa ou dolo do servidor na 
colisão do veículo, conforme a conclusão da sindicância administrativa 
evidenciando que o acidente foi causado por culpa exclusiva de terceiros, 
bem como por meio do reconhecimento dos efeitos prescritivos, tanto 
sobre a punibilidade disciplinar do processo administrativo, quanto 
ao ressarcimento ao erário. Diante do exposto, com fulcro no artigo 
219 da Lei Complementar nº 40 de 05/10/1992, assim como, em face 
dos elementos de provas constantes dos autos, em consonância com os 
princípios da autotutela, razoabilidade, legalidade, e no exercício do 
poder hierárquico disciplinar, acolho o relatório da comissão processante 
e determino o arquivamento do feito. Por fim, encaminho à Diretoria 
de Gestão de Pessoas e à Diretoria de Patrimônio para providências de 
registro e à Secretaria Municipal de Saúde para ciência.

Publique-se. Registre-se. Intime-se.

Uberlândia, 12 de dezembro de 2018.

Marly Vieira da Silva Melazo
Secretária Municipal de Administração

CONSELHO MUNICIPAL DE 
CONTRIBUINTES - CMC

EXTRATO DA DECISÃO

Processo nº:		  3.029/2016
Relator(a):		  Laíse Ângelo Mazetti
Recorrente:		  Costa Neves Sociedade de Advogados
Data do julgamento:	 13/12/2018

RESULTADO DO JULGAMENTO: a Câmara Julgadora Única 
do Conselho Municipal de Contribuintes, por unanimidade, DEU 
PROVIMENTO ao recurso ordinário, nos termos do voto da Conselheira 
Relatora, pois entendeu que a sociedade de profissionais, como a formada 
por advogados, tem direito ao regime especial de recolhimento do ISSQN 
previsto no art. 7º-A da Lei Complementar Municipal nº 336/2003 
(pagamento do imposto fixo e trimestral), mediante requerimento prévio, 
desde que atendidos os requisitos legais. Assim, no caso, comprovados 
os requisitos legais e necessários ao reconhecimento da condição do 
contribuinte como sociedade de profissionais sujeita à tributação fixa pelo 
Município na data do requerimento, deve o pedido de enquadramento ser 
deferido a partir desta data.

LAÍSE ÂNGELO MAZETTI
Presidente do Conselho Municipal de Contribuintes
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ADMINISTRAÇÃO INDIRETA
DMAE

DIVERSOS
ATA DE SESSÃO PÚBLICA DE ABERTURA DOS ENVELOPES DE 
HABILITAÇÃO E PROPOSTA DE PREÇO
Tomada de Preços nº 128/2018
Valor estimado R$ 1.037.684,50
Objeto: a contratação de empresa de engenharia para prestação de 
serviços de reconstituição de passeios, meios-fios, gramados e caixas de 
hidrômetros, em diversos bairros e distritos de Uberlândia, durante o ano 
de 2019.
Aos quatorze (14) dias do mês de dezembro de 2018, às 09:00 (nove) 
horas no Auditório de Licitações do Departamento Municipal de Água 
e Esgoto, situado na Av. Rondon Pacheco, 6.400 – Uberlândia – MG, 
reuniram-se em sessão pública os membros da Comissão Permanente de 
Licitação abaixo assinados, nomeados através da Portaria nº 3.146/2018 
alterada pela Portaria nº 3.379/2018, com a finalidade de proceder 
a abertura dos trabalhos da licitação supra. Apresentou envelope de 
Habilitação e Proposta de Preço a seguinte licitante: Compasso Soluções 
em Projetos de Engenharia Ltda – ME. Solicitado o credenciamento da 
licitante participante, o documento foi apresentado de conformidade ao 
estabelecido no Edital. O representante da licitante presente, declara que 
cumpre os requisitos de habilitação. Na sequência procedeu-se à abertura 
do Envelope nº 01- HABILITAÇÃO, sendo a documentação vistada pelos 
membros da Comissão Permanente de Licitação e representante presente. 
A Comissão declara Habilitada a licitante Compasso Soluções em Projetos 
de Engenharia Ltda – ME O representante da licitante presente abre mão de 
interpor recurso. Constatada a regularidade da documentação e declarada 
a  habilitação da licitante Compasso Soluções em Projetos de Engenharia 
Ltda – ME, a Comissão Permanente de Licitação dá continuidade aos 
trabalhos, procedendo a abertura do Envelope nº 02 - PROPOSTA DE 
PREÇOS, que foi devidamente rubricada pela Comissão Permanente 
de Licitação e representante presente. A licitante Compasso Soluções 
em Projetos de Engenharia Ltda – ME  apresentou o seguinte valor R$ 
872.599,82 (oitocentos e setenta e dois mil, quinhentos e noventa e nove 
reais e oitenta e dois centavos). A Comissão Permanente de Licitação, 
concorda com o valor da proposta de preços e declara como vencedora 
a licitante Compasso Soluções em Projetos de Engenharia Ltda – ME. O 
representante da licitante presente concorda com a decisão da Comissão 
e abre mão de interpor recurso. Após a Comissão enviará o processo à 
autoridade superior para decidir pela Adjudicação e Homologação. 
Nada mais digno de nota ou a tratar, esta ata após leitura, foi assinada 
pelo representante da licitante presente e pela Comissão Permanente de 
Licitação, encerrando-se a sessão às  10:00 horas. 

Comissão:
Edival Francisco da Cruz		  Adriana Zuim Ferlin
Presidente			   Membro
Eliene Nascimento de Jesus 
Membro

Licitante: 
Compasso Soluções em Projetos de Engenharia Ltda – ME

ATA DE SESSÃO PÚBLICA DE ABERTURA DOS ENVELOPES DE 
HABILITAÇÃO E PROPOSTAS DE PREÇOS
Pregão Presencial nº 130/2018
“Menor Preço Por Item”
Objeto: a contratação de empresa especializada para fornecimento de 
combustíveis (óleo diesel S500, gasolina comum, etanol, óleo diesel 
S10 e arla 32), em atendimento às Diretorias Administrativa e Técnica, 
durante o ano de 2019.
Aos treze (13) dias de dezembro de 2018, às 14:00 (quatorze) horas, no 
Auditório de Licitações do Departamento Municipal de Água e Esgoto, 
estando presentes o Pregoeiro Edival Francisco da Cruz e Equipe de 
Apoio abaixo assinados, designados pela Portaria nº 3.147/2018 alterada 
pela Portaria nº 3.380/2018, referente ao Processo Licitatório nº 130/2018, 
Modalidade Pregão Presencial, tendo por objeto o definido no preâmbulo 
da presente ata. Participou como ouvinte Guiomar Pereira Paula, RG 
20.533.470 SSP/MG do Observatório Social de Uberlândia. O Pregoeiro 
declarou aberta a sessão e analisou o credenciamento das licitantes 
participantes na Sessão Pública. Os credenciamentos foram analisados 
e achados conforme pelo Pregoeiro. Apresentaram Envelopes nº 01 – 
Proposta Financeira e Envelopes nº 02 – Documentação de Habilitação 
as licitantes Auto Posto Antonio Carlos Ltda, representada por Rafael 
Menegatto Rodrigues CNH 03687387238 Detran/MS, Posto Brasília 
Ltda, representada por Juarez Benedito de Moura, RG 3.5096533 SSP/
MG  e  Auto Posto Zumpano Cinco Ltda,  representada por Igor Pacheco 
de Freitas, OAB 01903689/MG. Os representantes presentes declaram 
estar cientes das condições determinadas no presente Edital. Abertos os 
envelopes nº 01 – Proposta de Preço, as mesmas foram classificadas de 
acordo com as exigências do Edital. Os percentuais de desconto iniciais 
constam nas propostas de preços das licitantes participante. As licitantes 
após etapa de lances, tiveram a seguinte classificação, conforme tabela 
abaixo:

LICITANTES (APÓS ETAPA DE LANCE E/OU NEGOCIAÇÃO)

ITEM DESCRIÇÃO DO ITEM UNID. QTDE
EMPRESA 

VENCEDORA / 
OBSERVAÇÃO

PERCENTAL 
DE 

DESCONTO 
SOBRE A 

TABELA ANP 
UBERLÂNDIA

VALOR 
UNITÁRIO 
OFERTADO

1 ÓLEO DIESEL S500 Unid. 192.921 POSTO BRASÍLIA 
LTDA 4%  --o-- 

2 GASOLINA COMUM Unid. 122.558 POSTO BRASÍLIA 
LTDA 6%  --o-- 

3 ETANOL Unid. 3.559 
AUTO POSTO 
ANTÔNIO 
CARLOS LTDA

5%  --o-- 

4 ÓLEO DIESEL S10 Unid. 65.437 
AUTO POSTO 
ANTÔNIO 
CARLOS LTDA

4%  --o-- 

5 ARLA 32 - Reagente para 
redução de emissões de poluição Unid. 3.000 POSTO BRASÍLIA 

LTDA  --o--  R$                
2,97 

6 ÓLEO DIESEL S500 Unid. 26.544 POSTO BRASÍLIA 
LTDA 4%  --o-- 

O Pregoeiro concorda com os percentuais de desconto ofertado. Os 
representantes das licitantes presentes  abrem mão de interpor recurso 
quanto a fase de proposta de preço. Após, o Pregoeiro procede à abertura 
do envelope nº 02 – Documentos de Habilitação das licitantes vencedoras 
do certame. Após análise da documentação pelo Pregoeiro e vistada pelos 
representantes das licitantes presentes, o Pregoeiro considera as licitantes 
Posto Brasília Ltda e Auto Posto Antonio Carlos Ltda devidamente 
habilitadas. Os representantes das licitantes presentes concordam com 
a decisão do Pregoeiro e abrem mão de interpor recurso. O Pregoeiro 
Adjudica os  itens 01, 02, 05 e 06 à licitante Posto Brasília Ltda e os 
itens 03 e 04 à licitante Auto Posto Antonio Carlos Ltda e encaminhará 
o processo à Autoridade Superior para decidir sobre a sua Homologação. 
Nada mais digno de nota ou a tratar, a ata após leitura, foi assinada pelos 
representantes das licitantes presentes e pelo Pregoeiro e Equipe de Apoio, 
encerrando a reunião às 15:45 horas.

Comissão:
Edival Francisco da Cruz		  Adriana Zuim Ferlin
Pregoeiro				   Membro
Giuliana Martins
Membro

Licitantes:
Auto Posto Antonio Carlos Ltda	 Posto Brasília Ltda
Auto Posto Zumpano Cinco Ltda
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ATO DE LIBERAÇÃO, SUA JUSTIFICATIVA E RATIFICAÇÃO DA 
AUTORIDADE SUPERIOR
UNIDADE REQUISITANTE: Procuradoria Autárquica Geral
REQUISIÇÃO INTERNA nº: 3723/2018
OBJETO: Serviço de acompanhamento de publicações com fornecimento 
diário dos andamentos de todos os processos em que o DMAE esteja 
figurando como autor, réu ou inventariante/terceiro interessado, em todas 
as áreas (cível, penal, trabalhista e outras), em 1º e 2º grau, nas esferas 
Estaduais e Federais, junto ao diário oficial da União e Tribunal Regional 
do Trabalho da 15ª Região, referente ao ano de 2019. 
FORNECEDOR: ALMEIDA E FILHOS SERVIÇOS DE ESCRITÓRIO 
LTDA – ME. 
CNPJ DO FORNECEDOR Nº: 11.690.933/0001-74
VALOR TOTAL DA CONTRATAÇÃO: R$4.752,00 (quatro mil, 
setecentos e cinquenta e dois reais).
MODALIDADE: Processo Administrativo nº 1039/2018, Dispensável a 
licitação nº 134/2018 do Departamento Municipal de Água e Esgoto - 
DMAE, preconizada no artigo 24, da Lei Federal nº 8.666/93.
DA DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA: Para atender as despesas decorrentes 
desta contratação será utilizado o recurso constante da seguinte dotação 
orçamentária: 17.01.17.122.7001.2.381.3.3.90.39 – Manutenção da 
Administração, Finanças e Planejamento – Procuradoria Autarquica 
Geral. 
Considerando que a contratação da ALMEIDA E FILHOS SERVIÇOS 
DE ESCRITÓRIO LTDA – ME, visando o serviço de acompanhamento 
de publicações com fornecimento diário dos andamentos de todos 
os processos em que o DMAE esteja figurando como autor, réu ou 
inventariante/terceiro interessado, em todas as áreas (cível, penal, 
trabalhista e outras), em 1º e 2º grau, nas esferas Estaduais e Federais, 
junto ao diário oficial da União e Tribunal Regional do Trabalho da 
15ª Região, referente ao ano de 2019, a contratação através da dispesa 
encontra-se respaldada no art. 24 da Lei 8.666/93.
A presente contratação se justifica pela necessidade de contratação de 
serviços de acompanhamento de publicações tendo em vista a elevada 
demanda de processos desta Autarquia, a possibilitará acompanhar 
diariamente o andamento de todos os processos em que o Departamento 
Municipal de Água e Esgoto – DMAE, esteja figurado como autor, réu 
ou interveniente/terceiro interessado, em todas as áreas (civil, penal, 
trabalhista e outras), em 1º e 2º graus, nas esferas Estaduais e Federais, 
junto ao Diario Oficial de Minas Gerais e Diário Oficial da União, de 
modo que a Procuradoria cumpra as diligências e prazos processuais em 
tempo hábil e de forma eficiente. 
A licitação se presta a garantir isonomia dos interessados e aptos em 
contratar com a Administração Pública, aliadas à garantia de legalidade da 
contratação em qualquer modalidade e ao resguardo do interesse público 
no ato. Por essas razões é que a necessidade de licitar é o corolário trazido 
pela Constituição, em seu artigo 37, inciso XXI:
Art 37. A administração pública direta e indireta de qualquer dos Poderes 
da União, dos Estados, do Distrito Federal e dos Municípios obedecerá 
aos princípios de legalidade, impessoalidade, moralidade, publicidade, 
eficiência e, também, ao seguinte:
(...)
XXI- Ressalvados os casos especificados na legislação, as obras, serviços, 
compras e alienações serão contratadas mediante processo de licitação 
pública que assegure igualdade de condições a todos os concorrentes, 
com cláusulas que estabeleçam obrigações de pagamento, mantidas as 
condições efetivas da proposta nos termosda Lei, o qual somente permitirá 
as exigências de qualificação técnuca e econômica indispensáveis à 
garantia do cumprimento das obrigações.
A competição no caso em comento é inviável, o que torna inócuo 
a realização de procedimento licitatório para, cuja a razão de ser é 
justamente, fomentar a competição em busca da melhor proposta, par 
atendimento do interesse público.
O fenômeno jurídico é dinâmico e deve procurar, no atendimento ao 
propósito da universalidade, ser inteligente às variações da vida concreta. 
O valor proposto no orçamento enquadra-se no disposto no art. 23, inciso 
II, alínea “a” e no art. 24, II, da Lei nº. 8.666/93, que menciona a dispensa 
de licitação para contratação de serviços e compras, com pequena 

relevância econômica, diante da onerosidade de uma licitação. O art. 24, 
II, da Lei nº. 8.666, de 21 de junho de 1993 assim dispõe:
Art. 24.  É dispensável a licitação: 
II - para outros serviços e compras de valor até 10% (dez por cento) do 
limite previsto na alínea “a”, do inciso II do artigo anterior e para 
alienações, nos casos previstos nesta Lei, desde que não se refiram a 
parcelas de um mesmo serviço, compra ou alienação de maior vulto que 
possa ser realizada de uma só vez. (Redação dada pela Lei nº 9.648, de 
1998)
Por conseguinte, o art. 23, inciso II, alínea “a” da Lei Geral de Licitações 
dispõe:
Art. 23.  As modalidades de licitação a que se referem os incisos I a III do 
artigo anterior serão determinadas em função dos seguintes limites, tendo 
em vista o valor estimado da contratação:
II  -  para compras e serviços não referidos no inciso anterior:(Redação 
dada pela Lei nº 9.648, de 1998)
a) convite - até R$ 80.000,00 (oitenta mil reais);  
Nesse sentido, a orientação de Marçal Justen Filho é elucidativa: “A 
pequena relevância econômica da contratação não justifica gastos com 
uma licitação comum. A distinção legislativa entre concorrência, tomada 
de preços e convite se filia não só à dimensão econômica do contrato. A 
lei determinou que as formalidades prévias deverão ser proporcionais às 
peculiaridades do interesse e da necessidade pública. Por isso, tanto mais 
simples serão as formalidades e mais rápido o procedimento licitatório, 
quanto menor for o valor a ser despendido pela Administração Pública.”
Assim, a contratação direta afigura-se como a modalidadeadequada para 
a contratação ora justificada, atendendo as necessidades atuais do DMAE 
com relação ao serviço a ser adquirido, FUNDAMENTADA NO CAPUT, 
DO ART. 23 e 24 DA LEI FEDERAL Nº8.666/93 e alterações posteriores, 
bem como nas justificativas técnicas e demais documentos que instruem o 
respectivo processo administrativo.

Uberlândia, 04  de dezembro de 2018

Rui Eduardo Costa Abrantes
Procurador Autárquico Geral 

Ratifico a presente contratação nos termos dos Artigos 23 e 24, Lei Federal 
nº 8.666/93 e alteraçãoes, data supra.

Paulo Sérgio Ferreira
Diretor Geral

EXTRATO DO CONTRATO ADMINISTRATIVO N° 119/2018.
CONTRATANTE: Departamento Municipal de Água e Esgoto – DMAE.
CONTRATADA: RS Teodoro Limpeza e Conservação Eireli – ME, 
inscrita no CNPJ n°. 03.639.995/0001-23. 
REPRESENTANTE DA CONTRATADA: Welington Silves de Melo – 
CPF: ---.544.006---
OBJETO: Prestação de serviços de copeira, incluindo material 
(equipamentos, utensílios e produtos) nas dependências da sede e 
descentralizações do DMAE, em atendimento à Diretoria Administrativa.
PROCESSO LICITATÓRIO: Nº 093/2018 – Pregão Presencial. 
CONTRATO ADMINISTRATIVO Nº: 119/2018.
VALOR GLOBAL: O valor global do presente Contrato é de R$ 
349.949,04 (Trezentos e quarenta e nove mil, novecentos e quarenta e 
nove reais e quatro centavos).
DOTAÇÕES ORÇAMENTÁRIAS: Para atender as despesas decorrentes 
desta contratação, será utilizado o recurso proveniente da seguinte 
Dotação Orçamentária: 17.01.17.122.7001.2.381.3.3.90.37 – Locação de 
Mão de Obra – Diretoria Administrativa.
PRAZO DE VIGÊNCIA: O prazo de vigência do contrato será de 12 
(doze) meses, a partir de 01 de janeiro de 2019, podendo a critério da 
Administração ser prorrogado por iguais e sucessivos períodos, limitada a 
sua duração a 60 (sessenta) meses. 
DATA DAS ASSINATURAS:  Uberlândia-MG, 12 de dezembro de 2018.
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EXTRATO DO CONTRATO ADMINISTRATIVO Nº 121/2018.
CONTRATANTE: Departamento Municipal de Água e Esgoto – DMAE. 
CONTRATADA: Nutriminas Refeições Coletivas Ltda, CNPJ:  
05.104.259/0001-04
REPRESENTANTE DA CONTRATADA: Adônis França Resende, CPF 
---468.046---.
OBJETO: Contratação de empresa para fornecimento de 36.000 (trinta 
e seis mil) refeições tipo marmitex, contendo aproximadamente 800 
(oitocentas) gramas de alimento, a serem oferecidas aos servidores 
do DMAE que trabalham em zona rural e/ou insalubre e em serviços 
excepcionais, durante o ano de 2019, em atendimento à Diretoria 
Administrativa.
PROCESSO LICITATÓRIO: Nº 117/2018 – Pregão Presencial.
CONTRATO ADMINISTRATIVO Nº: 121/2018.
DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA: 17.01.17.122.7001.2.381.3.3.90.39 - 
Outros Serviços de Terceiros- Pessoa Jurídica- Diretoria Administrativa.
VALOR TOTAL DA CONTRATAÇÃO: O Valor Global do presente 
contrato é de R$ 324.000,00 (trezentos e vinte e quatro mil).
PRAZO DE VIGÊNCIA: O prazo de vigência contratual é a partir de 01 
de janeiro de 2019  até 31 de dezembro de 2019.
DATA DE ASSINATURA: Uberlândia (MG),  12 de dezembro de 2018.

EXTRATO DO CONTRATO ADMINISTRATIVO Nº 122/2018.
CONTRATANTE: Departamento Municipal de Água e Esgoto – DMAE. 
CONTRATADA: Palmas Comércio e Transportes Ltda – EPP, CNPJ:  
64.481.856/0001-09
REPRESENTANTE DA CONTRATADA: Jeovane Gonçalves Gama, 
CPF ---839.706---.
OBJETO: Contratação de empresa para fornecimento de 72.000 litros 
(Setenta e dois mil) litros de leite longa vida, para lanche diário a todos 
servidores do DMAE, no café  da manhã, lanche da tarde e da noite, 
durante o ano de 2019, em atendimento a Diretoria Administrativa.
PROCESSO LICITATÓRIO: Nº 113/2018 – Pregão Presencial.
CONTRATO ADMINISTRATIVO Nº: 122/2018.
DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA: 17.01.17.122.7001.2.381.3.3.90.30 – 
Material de Consumo – Diretoria Administrativa. 
VALOR TOTAL DA CONTRATAÇÃO: O Valor Global do presente 
contrato é de R$ 252.000,00 (Duzentos e cinquenta e dois mil reais).
PRAZO DE VIGÊNCIA: O prazo de vigência contratual é a partir de 01 
de janeiro de 2019  até 31 de dezembro de 2019.
DATA DE ASSINATURA: Uberlândia (MG),  12 de dezembro de 2018.

EXTRATO DO CONTRATO ADMINISTRATIVO Nº 123/2018.
CONTRATANTE: Departamento Municipal de Água e Esgoto – DMAE. 
CONTRATADA: Oliveira & Lourenço Indústria de Panificação Ltda – 
EPP, CNPJ:  09.402.149/0001-71.
REPRESENTANTE DA CONTRATADA: Wanderlei Jose de Oliveira, 
CPF ---741.286---.
OBJETO: Contratação de empresa para fornecimento de 480.000 un 
(quatrocentos e oitenta mil unidades) de pão de 50 gramas (tipo francês) 
com margarina, a serem servidos a todos os servidores do DMAE, no café 
da  manhã e lanche da tarde, durante o ano de 2019, com entregas em 
locais certos e determinados e em condições especificas, em atendimento 
a Diretoria Administrativa.
PROCESSO LICITATÓRIO: Nº 113/2018 – Pregão Presencial.
CONTRATO ADMINISTRATIVO Nº: 123/2018.
DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA: 17.01.17.122.7001.2.381.3.3.90.30 – 
Material de Consumo – Diretoria Administrativa .
VALOR TOTAL DA CONTRATAÇÃO: O Valor Global do presente 
contrato é de R$ 345.600,00 (Trezentos e quarenta e cinco mil e seiscentos 
reais).
PRAZO DE VIGÊNCIA: O prazo de vigência contratual é a partir de 01 
de janeiro de 2019  até 31 de dezembro de 2019.
DATA DE ASSINATURA: Uberlândia (MG),  12 de dezembro de 2018.

EXTRATO DO 1° ADITAMENTO AO CONTRATO ADMINISTRATIVO 
N° 051/2018. 
CONTRATANTE: Departamento Municipal de Água e Esgoto – DMAE.
CONTRATADA: Grum Publicidade Ltda. - CNPJ 16.781.179/0001-00.

REPRESENTANTE DA CONTRATADA: Lucas Henrique Neves Borges 
- CPF: ---.436.346--
OBJETO: Constitui objeto do presente aditamento a prorrogação do 
prazo de vigência dos serviços de publicação de matérias legais em jornal 
diário de grande circulação local/regional, tais como avisos de Editais de 
Licitações e matérias de interesse do DMAE, em atendimento ao artigo 
21, inciso III da Lei nº 8.666/93, até o dia 12 de abril de 2019.
PROCESSO LICITATÓRIO: Pregão Presencial nº 008/2018.
CONTRATO ADMINISTRATIVO Nº: 051/2018.
DOTAÇÕES ORÇAMENTÁRIAS: 17.01.17.122.7001.2.381.3.3.90.39 – 
Outros Serviços de Terceiros – Pessoa Jurídica – Diretoria de Suprimentos. 
VALOR TOTAL DA CONTRATAÇÃO: O valor global do presente 
aditamento é de R$ 15.000,00 (quinze mil reais). 
PRAZO DE VIGÊNCIA: O prazo de vigência do contrato é de 01 de 
janeiro de 2019 até 12 de abril de 2019.
DATA DAS ASSINATURAS: Uberlândia, MG, 12 de dezembro de 2018.

EXTRATO DO PRIMEIRO ADITAMENTO AO CONTRATO 
ADMINISTRATIVO Nº 105/2018.
CONTRATANTE: Departamento Municipal de Água e Esgoto – DMAE. 
CONTRATADA: Algar Telecom S.A - inscrito no CNPJ/MF sob nº 
71.208.516.0001-74
REPRESENTANTE DA CONTRATADA: Antônio Carlos Allig, CPF nº 
---.091.300---  e Patrícia Cristiane Junqueira Marques Rodrigues CPF ---
.762.446.---
OBJETO: Constitui objeto do presente aditamento a prorrogação do prazo 
pelo período de 12 (doze) meses, a partir de 01 de janeiro de 2019 à 31 
de dezembro de 2019, cujo objeto consiste no fornecimento de Links de 
Comunicação de dados e segurança durante o exercício de 2019.
PROCESSO LICITATÓRIO: Pregão Presencial nº 006/2017.
CONTRATO ADMINISTRATIVO Nº: 105/2018.
DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA: Para atender as despesas decorrentes 
deste aditamento, será utilizado o recurso da Dotação Orçamentaria: 17
.01.17.512.5004.2.388.3.3.90.39 – Outros Serviços de Terceiros - Pessoa 
Jurídica – Diretoria Técnica.
VALOR TOTAL DO ADITAMENTO: O valor total do Aditamento é de 
R$ 95.106,00 (noventa e cinco mil e cento e seis reais),
PRAZO DE VIGÊNCIA: O prazo de vigência do aditamento será a partir 
de 01 de janeiro de 2019 até 31 de dezembro de 2019.
DATA DE ASSINATURA: Uberlândia (MG), 13 de dezembro de 2018.

EXTRATO DO 2º ADITAMENTO AO CONTRATO ADMINISTRATIVO 
Nº 115/2017.
CONTRATANTE: Departamento Municipal de Água e Esgoto – DMAE.
CONTRATADA: INTELLIGENTSIA & ATTITUDE COMUNICAÇÃO 
LTDA.-EPP, Inscrita CNPJ sob nº  03.176.905/0001-05.
REPRESENTANTE DA CONTRATADA: ADRIANO GOMIDES 
SANTOS. CPF: .... 036.526....
OBJETO: Constitui objeto do presente aditamento a prorrogação do prazo 
de vigência dos serviços de publicidade, compreendendo o conjunto 
Execução de serviços de publicidade, o conjunto de atividades realizadas 
integradamente que tenham por objetivo o estudo, o planejamento, a 
conceituação, a concepção, a criação, a execução interna, a intermediação 
e a supervisão da execução externa e a distribuição de publicidade aos 
veículos e demais meios de divulgação, com o intuito de atender ao 
princípio da publicidade e ao direito à informação, de difundir ideias, 
princípios, iniciativas ou instituições ou de informar o público em geral, 
pelo período de 12 ( doze) meses, contados a partir de 01 de janeiro de 
2019 à 31 de dezembro de 2019.
PROCESSO LICITATÓRIO: Nº 137/2017 – Concorrência Pública.
CONTRATO ADMINISTRATIVO Nº: 115/2017.
DOTAÇÕES ORÇAMENTÁRIAS: 17.01.17.122.7003.1.362.3.3.90.39 – 
Outros Serviços de Terceiros – Pessoa Jurídica – Diretoria Geral.
VALOR TOTAL DO ADITAMENTO: O valor global do presente 
aditamento será de R$ 2.900.000,00 (dois milhões e novecentos mil reais).
PRAZO DE VIGÊNCIA: O prazo de vigência do 2º aditamento será a 
partir de 01 de janeiro até o dia 31 de dezembro de 2019.
DATA DAS ASSINATURAS: Uberlândia, MG, 13 de dezembro de 2018.
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EXTRATO DO PRIMEIRO ADITAMENTO AO CONTRATO 
ADMINISTRATIVO Nº 029/2018
CONTRATANTE: Departamento Municipal de Água e Esgoto – DMAE. 
CONTRATADA: Cosam Engenharia Ltda – CNPJ 08.847.131/0001-10
REPRESENTANTE DA CONTRATADA: Valéria Silva Felice Nunes 
CPF/MF sob o nº. ---.551.076---
OBJETO:   Constitui objeto do presente aditamento a alteração da 
cláusula Sétima- Item 7.1  Da dotação orçamentária, alterando a dotação 
17.01.17.512.5012.2.388.3.3.9.0.39 – Outros Serviços de Terceiros – 
Pessoa Jurídica passa a ser 17.01.17.512.5004.2.388.3.3.90.39- dotação 
de máquinas e equipamentos  e dotação 17.01.17.512.5012.2.725.3.3.9.0
.34 – Outras Despesas de Pessoal Decorrentes de Contrato para 17.01.17.
512.5004.2.725.3.3.90.34- dotação de mão de obra.
FUNDAMENTAÇÃO: O presente aditamento fundamenta-se na cláusula 
décima nona do Contrato Original, no Artigo 58 inciso I c/c 65 inciso I da 
Lei 8.666/93 e suas alterações.
PROCESSO LICITATÓRIO:  Concorrência Pública 123/2017.
CONTRATO ADMINISTRATIVO Nº: 029/2018.
DATA DE ASSINATURA: Uberlândia (MG),  13 de dezembro de 2018.

EXTRATO DO TERCEIRO ADITAMENTO AO CONTRATO 
ADMINISTRATIVO Nº 036/2017.
CONTRATANTE: Departamento Municipal de Água e Esgoto – DMAE. 
CONTRATADA: ALGAR TELECOM S.A. - CNPJ: 71.208.516/0001-
74.
REPRESENTANTES DA CONTRATADA: Alysson Da Silva - CPF sob 
o nº. ---.041.796.--. e Patrícia Cristiane Junqueira Marques Rodrigues – 
CPF sob nº ---.762.446---.
OBJETO: Termo  aditivo de prorrogação do prazo dos serviços  contínuos 
inicialmente contratados, por  mais 12 (doze) meses  contados  a partir de 
1º de janeiro de 2019 à 31 de dezembro de 2019 e reajuste de preço, sendo 
acrescido 4,98% (quatro e noventa e oito por cento) do contrato original , 
cujo objeto consiste na contratação de empresa para prestação de serviço 
telefônico de serviço móvel pessoal (SMP) p/ entroncamento digitais E1 
para ser instalado em nova sede Autarquia DMAE, em atendimento à 
Diretoria Financeira, permanecendo as demais cláusulas inateradas.
PROCESSO LICITATÓRIO: Pregão Eletrônico nº 179/2016.
CONTRATO ADMINISTRATIVO Nº: 036/2017
DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA: Para atender a despesa decorrente deste 
aditamento será utilizado o recurso proveniente da seguinte Dotação 
Orçamentária: 17.01.17.122.7001.2.381.3.3.90.39 – Outros Serviços de 
Terceiros – Diretoria Financeira.
VALOR TOTAL DO ADITAMENTO: O valor global do presente 
aditamento será de R$ 87.492,36 (oitenta e sete mil, quatrocentos e 
noventa e dois reais e trinta e seis centavos).
PRAZO DE VIGÊNCIA: O prazo de vigência do 3º aditamento é de 12 
(doze) meses, a partir de 01 de janeiro até o dia 31 de dezembro de 2019.
DATA DE ASSINATURA: Uberlândia (MG), 12 de dezembro de 2018.

REPUBLICAÇÃO COM CORREÇÃO
EXTRATO DO SÉTIMO ADITAMENTO AO CONTRATO 
ADMINISTRATIVO Nº 127/2014
CONTRATANTE: Departamento Municipal de Água e Esgoto – DMAE. 
CONTRATADA: Algar Telecon S.A - inscrito no CNPJ/MF sob nº 
71.208.516.0001-74
REPRESENTANTE DA CONTRATADA: Alysson da Silva Barros CPF 
--- 041.796.--  e Patrícia Cristiane Junqueira Marques Rodrigues CPF ---
.762.446.-- . 
OBJETO: Constitui objeto do presente aditamento a prorrogação do prazo 
dos serviços inicialmente contratados, pelo período de 11 (onze) meses, 
contados de 01 de janeiro de 2019 à 30 de novembro de 2019, cujo objeto 
consiste na contratação de empresa para prestação de serviço móvel 
pessoal (SMP) pós-pagos e pré-pagos (serviço móvel pessoal (SMP)) para 
entroncamentos digitais, para atender a autarquia DMAE. Também faz 
parte do aditamento a supressão de 02 (duas) linhas sendo que 01 (uma) 
linha pré-pago tel : (34) 99661-0006 conforme protocolo: 2018/0775427 
e 01 (uma) linha móvel pessoal (SMP) para entroncamento digitais 
tel.: (34) 99664-9033 – End: Rua Martinésia nº245 Bairro Aparecida, 

conforme protocolo 2018/099654937, as duas linhas de serviço móvel 
pessoal (SMP) foram desativas e não pertencem ao DMAE.
PROCESSO LICITATÓRIO:  Pregão Eletrônico nº 169/2014.
CONTRATO ADMINISTRATIVO Nº: 127/2014.
DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA: Para atender as despesas decorrentes do 
7º aditamento, serão utilizados os recursos da Dotação Orçamentaria: 17.0
1.17.122.7001.2.381.3.3.90.39 - Outros Serviços de Terceiros – Diretoria 
Financeira.
VALOR TOTAL DO ADITAMENTO: O valor total do Aditamento é de 
R$ 77.551,21 (Setenta e sete mil, quinhentos e cinquenta e um reais e 
vinte e um centavos).
PRAZO DE VIGÊNCIA: O prazo de vigência do aditamento será a partir 
de 01 de janeiro de 2019 até 30 de novembro de 2019.
DATA DE ASSINATURA: Uberlândia (MG), 19 de novembro de 2018

ATO DE HOMOLOGAÇÃO
REF: Pregão Presencial nº 113/2018
Objeto: Contratação de empresa para fornecimento de pão 50 gramas 
(tipo francês) com margarina e Leite Integral Longa Vida, para lanche 
diário a todos os servidores do DMAE, no café da manhã, da tarde e da 
noite, durante o exercício de 2019.
O Diretor Geral do Departamento Municipal de Água e Esgoto – DMAE, 
no uso de suas atribuições legais, atendendo o disposto no art. 4º, 
inciso XXII, da Lei Federal nº 10.520/2002 e no art. 13, inciso XXVI, 
do Decreto Municipal nº 9.166/2003, acolhendo a ADJUDICAÇÃO do 
Pregoeiro à licitante Oliveira e Lourenço Indústria de Panificação Ltda- 
EPP, o item 01 (480.000 unidades de pão de 50 gramas tipo francês com 
margarina), no valor de R$345.600,00 (trezentos e quarenta e cinco 
mil e seiscentos reais), sendo o valor unitário de R$0,72 (setenta e dois 
centavos); e, os itens 02 e 03 à licitante Palmas Comércio e Transportes 
Ltda – EPP, sendo R$189.000,00 (cento e oitenta e nove mil reais) para 
o item 02 (54.000 litros de leite integral longa vida – cota principal), e 
R$63.000,00 (sessenta e três mil reais) para o item 03 (18.000 litros de 
leite integral longa vida – cota reservada ME/EPP), no valor unitário de 
R$ 3,50 para ambos os itens, e com base no Parecer Jurídico expedido 
pela Procuradoria Administrativa Adjunta HOMOLOGA o procedimento 
do processo licitatório nº 113/2018, modalidade – Pregão Presencial, tipo 
“Menor Preço por Item”.

Uberlândia, 10 de dezembro de 2018.

Paulo Sérgio Ferreira
Diretor Geral do DMAE

ATO DE HOMOLOGAÇÃO   E ADJUDICAÇÃO
REF: Processo Dispensável   nº 134/2018
O Diretor Geral  do Departamento Municipal de Água e Esgoto - DMAE, 
no uso de suas atribuições legais, por delegação de poderes na forma do 
Decreto s/nº publicado no DOM nº 5407 de 26 de junho de 2018 e do 
Decreto nº 16.926 de 05 de janeiro de 2017, atendendo o disposto no 
artigo 38, inciso VII, c/c art. 43, inciso VI, ambos da Lei nº 8.666/93, 
Processo Dispensa nº 134/2018, Dispensável a licitação, no Artigo 24, 
inciso II, da Lei  nº 8.666/93 e alterações posteriores, confirmando todos 
os atos praticados HOMOLOGA os atos do Processo Dispensável e 
ADJUDICA o seu  objeto à empresa: ALMEIDA E FILHOS SERVIÇOS 
DE ESCRITÓRIO LTDA - ME, no valor total de R$4.752,00 (quatro mil 
setecentos e cinquenta e dois reais) para serviço de acompanhamento de 
publicações fornecendo diariamente o andamento de todos os processos 
em que o DMAE esteja figurando como autor, réu ou interveniente/
terceiro interessado, em todas as áreas (cível, penal, trabalhista e outras) 
em 1º e 2º graus, nas esferas Estadual e Federal, junto ao diário Oficial da 
União  e Tribunal Regional do Trabalho da 15ª  Região, em atendimento à 
Procuradoria Autárquica Geral.

Uberlândia, 14 de dezembro de 2018.

Paulo Sérgio Ferreira
Diretor Geral do DMAE 
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FUTEL

DIVERSOS
PORTARIA N° 2.347, DE 13 DE DEZEMBRO DE 2018.

CONCEDE O GOZO DE LICENÇA-PRÊMIO À SERVIDORA 
ROBERTHA CAIXETA DE SOUSA LIMA MIRANDA

O Diretor Geral da Fundação Uberlandense do Turismo, Esporte e Lazer 
– FUTEL, no uso das atribuições legais previstas no art. 1º, inciso IX do 
Decreto nº 16.926, de 05 de janeiro de 2017 e nos termos dos artigos 126 
a 130 da Lei Complementar nº 040, de 05 de Outubro de 1992;

Considerando o requerimento nº 2.200 de licença-prêmio;

RESOLVE:

Art. 1° Conceder à servidora pública municipal ROBERTHA CAIXETA 
DE SOUSA LIMA MIRANDA, matrícula 737-4, ocupante do cargo 
de provimento efetivo de Analista em Serviço Público, Especialidade 
Profissional de Educação Física, Padrão 04, o gozo de 30 (trinta) dias 
de licença-prêmio, de 02/01/2019 à 31/01/2019, referente ao período 
aquisitivo compreendido entre 01/02/2011 à 30/01/2016, conforme 
Certidão de Contagem de Tempo de Serviço nº 35, datada de 13 de 
dezembro de 2018.

Art. 2º  Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicação.

Uberlândia, 13 de dezembro de 2018.

SÍLVIO SOARES DOS SANTOS
Diretor Geral da FUTEL

PORTARIA N° 2.348, DE 13 DE DEZEMBRO DE 2018.

DISPÕE SOBRE A PROGRESSÃO POR QUALIFICAÇÃO DO 
SERVIDOR GLÊNIO FERNANDES LEITE.

O Diretor Geral da Fundação Uberlandense do Turismo, Esporte e Lazer- 
FUTEL, no uso de suas atribuições legais, previstas no artigo 7º, inciso 
XII e XXIV do Anexo do Decreto Municipal nº 11.792, de 11 de agosto de 
2009, com fundamento no artigo 10, inciso I da Lei Municipal nº 12.022, 
de 24 de novembro de 2014 e na Portaria nº 1.643, de 03 de março de 
2015; 
RESOLVE:

Art. 1° Conceder ao servidor público municipal GLÊNIO FERNANDES 
LEITE, matrícula 782-0, integrante do quadro de pessoal da Fundação 
Uberlandense do Turismo, Esporte e Lazer – FUTEL, a Progressão por 
Qualificação no cargo de provimento efetivo de Analista em Serviço 
Público, Especialidade Profissional de Educação Física, Padrão 4, 
Nível de Classificação E-II, Nível de Qualificação Pós-Graduação – 
Especialização completa, para Analista em Serviço Público, Especialidade 
Profissional de Educação Física , Padrão 4, Nível de Classificação E-III, 
Nível de Qualificação Pós-Graduação – Mestrado completo, retroativo à 
1º de outubro de 2018.

Art. 2º Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicação.

Uberlândia, 13 de dezembro de 2018.

SÍLVIO SOARES DOS SANTOS
Diretor Geral da FUTEL

PORTARIA Nº 2.349 DE 13 DE DEZEMBRO DE 2018.

AUTORIZA O USO DO BEM IMÓVEL QUE ESPECIFICA, 
ADMINISTRADO PELA FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO 
TURISMO, ESPORTE E LAZER – FUTEL À MARTA ROSA.

O Diretor Geral da Fundação Uberlandense do Turismo, Esporte e Lazer – 
FUTEL, no uso de suas atribuições legais previstas no art. 6º, XIII da Lei 
Municipal nº 12.613, de 16 de janeiro de 2017, com fundamento no art. 
99, § 3º da Lei Orgânica do Município de Uberlândia/MG,
RESOLVE:

Art.1º Autorizar uso do ginásio das dependências do Ginásio Poliesportivo 
do Bairro Roosevelt, administrado pela Fundação Uberlandense do 
Turismo, Esporte e Lazer – FUTEL à MARTA ROSA, pessoa física, 
inscrita no CPF sob nº 340.563.356-72, para a realização do evento 
denominado CONFRATERNIZAÇÃO E ATIVIDADE FÍSICA UAI 
ROOSEVELT, programado para ocorrer no dia 14 de dezembro de 2018, 
no período da manhã.

Art.2º O agente autorizado deverá incumbir-se de toda a limpeza das áreas 
disponibilizadas para o evento.

Art.3º Qualquer responsabilidade fiscal, trabalhista, cível e criminal, bem 
como quaisquer danos provenientes do evento ficarão a cargo exclusivo 
do autorizatário que é o único responsável pelo mesmo.

Art.4º Deverá o autorizatário atender a todas as exigências e determinações 
dos órgãos do Poder Público Federal, Estadual e Municipal para a 
realização do evento, sob pena de responsabilidade.

Art.5º O autorizatário cumprirá todas as cláusulas e os prazos descritos no 
Termo de Ajuste e Autorização de Uso, bem como a apresentação de todos 
os documentos necessários à formalização do processo.

Art. 6º A presente autorização de uso é ato administrativo discricionário 
e precário, com as cláusulas e condições constantes do termo próprio, 
devidamente assinado pelas partes.

Art.7º Esta portaria entra em vigor na data de sua publicação.

Uberlândia, 13 de dezembro de 2018

SILVIO SOARES DOS SANTOS
Diretor Geral da FUTEL

PORTARIA Nº 2.350 DE 13 DE DEZEMBRO DE 2018.

AUTORIZA O USO DO BEM IMÓVEL QUE ESPECIFICA, 
ADMINISTRADO PELA FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO 
TURISMO, ESPORTE E LAZER – FUTEL À SECRETARIA 
MUNICIPAL DE SAÚDE.

O Diretor Geral da Fundação Uberlandense do Turismo, Esporte e Lazer 
– FUTEL, no uso de suas atribuições legais previstas no art. 6º, XIII da 
Lei Municipal nº 12.613, de 16 de janeiro de 2017, no art. 7º, XII do 
Anexo do Decreto Municipal nº 11.792, de 11 de agosto de 2009 e no art. 
6º, XIII do Decreto Municipal nº 12.092, de 29 de janeiro de 2010 e suas 
alterações, com fundamento no art. 99, § 3º da Lei Orgânica do Município 
de Uberlândia/MG.
RESOLVE:

Art.1º Autorizar o uso das dependências do Ginásio do Centro Poliesportivo 
do bairro Roosevelt, administrado pela Fundação Uberlandense do 
Turismo, Esporte e Lazer – FUTEL a SECRETARIA MUNICIPAL DE 
SAÚDE, órgão da Prefeitura Municipal de Uberlândia, inscrito no CNPJ 
sob nº 18.431.312/0010-06, para a realização do evento denominado 
TREM DA SAÚDE DO IDOSO, programado para ocorrer no dia 14 de 
dezembro de 2018, no horário das 7h às 13h. Sendo reservado o dia 13 de 
dezembro de 2018, para organização da estrutura do evento.

Art.2º O agente autorizado deverá incumbir-se de toda a limpeza das áreas 
disponibilizadas para o evento.
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Art.3º Qualquer responsabilidade fiscal, trabalhista, cível e criminal, bem 
como quaisquer danos provenientes dos eventos ficarão a cargo exclusivo 
do autorizatário que é o único responsável pelos mesmos.

Art.4º Deverá o autorizatário atender a todas as exigências e determinações 
dos órgãos do Poder Público Federal, Estadual e Municipal para a 
realização do evento, sob pena de responsabilidade.

Art.5º O autorizatário cumprirá todas as cláusulas e os prazos descritos no 
Termo de Ajuste e Autorização de Uso, bem como a apresentação de todos 
os documentos necessários à formalização do processo.

Art. 6º A presente autorização de uso é ato administrativo discricionário 
e precário, com as cláusulas e condições constantes do termo próprio, 
devidamente assinado pelas partes.

Art.7º Esta portaria entra em vigor na data de sua publicação.

Uberlândia, 13 de dezembro de 2018.

SÍLVIO SOARES DOS SANTOS
Diretor Geral da FUTEL

PORTARIA Nº 2.351 DE 13 DE DEZEMBRO DE 2018.

AUTORIZA O USO DO BEM IMÓVEL QUE ESPECIFICA, 
ADMINISTRADO PELA FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO 
TURISMO, ESPORTE E LAZER – FUTEL À ANDRE LUIZ GOMES 
FIGUEREDO.

O Diretor Geral da Fundação Uberlandense do Turismo, Esporte e Lazer 
– FUTEL, no uso de suas atribuições legais previstas no art. 6º, XIII da 
Lei Municipal nº 12.613, de 16 de janeiro de 2017, com fundamento no 
art. 99, § 3º da Lei Orgânica do Município de Uberlândia/MG e na Lei 
nº 10.169, de 12 de junho de 2009, alterada pela Lei n° 10.864 de 17 de 
agosto de 2011, regulamentada pelo Decreto nº 11.768, de 23 de julho de 
2009,
RESOLVE:

Art.1º Autorizar o uso do Estádio Municipal Parque do Sabiá e suas 
dependências, administrado pela Fundação Uberlandense do Turismo, 
Esporte e Lazer – FUTEL à ANDRE LUIZ GOMES FIGUEREDO, 
brasileiro, inscrito no CPF sob o nº 254.495.938-05, para a realização do 
evento denominado PROJETO HEROI MIRIM, a ser realizado no dia 15 
de dezembro de 2018, no horário das 07:30 às 13:00.

Art.2º O agente autorizado deverá incumbir-se de toda a limpeza das áreas 
disponibilizadas para o evento.

Art.3º Qualquer responsabilidade fiscal, trabalhista, cível e criminal, bem 
como quaisquer danos provenientes do evento ficarão a cargo exclusivo 
do autorizatário que é o único responsável pelo mesmo.

Art.4º Deverá o autorizatário atender a todas as exigências e determinações 
dos órgãos do Poder Público Federal, Estadual e Municipal para a 
realização do evento, sob pena de responsabilidade.

Art.5º O autorizatário cumprirá todas as cláusulas e os prazos descritos no 
Termo de Ajuste e Autorização de Uso, bem como a apresentação de todos 
os documentos necessários à formalização do processo.

Art. 6º A presente autorização de uso é ato administrativo discricionário 
e precário, com as cláusulas e condições constantes do termo próprio, 
devidamente assinado pelas partes.

Art.7º Esta portaria entra em vigor na data de sua publicação.

Uberlândia, 13 de dezembro de 2018.

SILVIO SOARES DOS SANTOS
Diretor Geral da FUTEL

PORTARIA Nº 2.352 DE 13 DE DEZEMBRO DE 2018.

AUTORIZA O USO DO BEM IMÓVEL QUE ESPECIFICA, 
ADMINISTRADO PELA FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO 
TURISMO, ESPORTE E LAZER – FUTEL À ASSOCIAÇÃO DOS 
SURDOS-MUDOS DE UBERLÂNDIA.

O Diretor Geral da Fundação Uberlandense do Turismo, Esporte e Lazer – 
FUTEL, no uso de suas atribuições legais previstas no art. 6º, XIII da Lei 
Municipal nº 12.613, de 16 de janeiro de 2017, com fundamento no art. 
99, § 3º da Lei Orgânica do Município de Uberlândia/MG,
RESOLVE:

Art.1º Autorizar uso do ginásio das dependências do Ginásio Poliesportivo 
do Bairro Roosevelt, administrado pela Fundação Uberlandense do 
Turismo, Esporte e Lazer – FUTEL à ASSOCIAÇÃO DOS SURDOS-
MUDOS DE UBERLÂNDIA, inscrita no CNPJ sob nº 21.247.010/0001-
04, para a realização do evento denominado CAMPEONATO 
BRASILEIRO DE HANDEBOL 2018, programado para ocorrer no dia 
15 de dezembro de 2018, no horário das 8:00 às 21:00 e no dia 16 de 
dezembro de 2018, no horário das 8:00 às 14:00.

Art.2º O agente autorizado deverá incumbir-se de toda a limpeza das áreas 
disponibilizadas para o evento.

Art.3º Qualquer responsabilidade fiscal, trabalhista, cível e criminal, bem 
como quaisquer danos provenientes do evento ficarão a cargo exclusivo 
do autorizatário que é o único responsável pelo mesmo.

Art.4º Deverá o autorizatário atender a todas as exigências e determinações 
dos órgãos do Poder Público Federal, Estadual e Municipal para a 
realização do evento, sob pena de responsabilidade.

Art.5º O autorizatário cumprirá todas as cláusulas e os prazos descritos no 
Termo de Ajuste e Autorização de Uso, bem como a apresentação de todos 
os documentos necessários à formalização do processo.

Art. 6º A presente autorização de uso é ato administrativo discricionário 
e precário, com as cláusulas e condições constantes do termo próprio, 
devidamente assinado pelas partes.

Art.7º Esta portaria entra em vigor na data de sua publicação.

Uberlândia, 13 de dezembro de 2018

SILVIO SOARES DOS SANTOS
Diretor Geral da FUTEL

EDITAL DE CONVOCAÇÃO Nº 026/2018 

A FUTEL, nos termos do Decreto Municipal nº 10.917, de 29 de outubro 
de 2007, do art. 5º da lei nº 9.626 de 22 de outubro de 2007, da lei nº 
12.300, de 20 de novembro de 2015, no art. 37, VIII, da Constituição 
Federal, no art. 9º da Lei Complementar Municipal nº 040, de 05 de 
outubro de 1992, na Lei Municipal nº 5.286, de 16 de julho de 1991, e 
suas alterações, torna pública a CONVOCAÇÃO dos candidatos abaixo 
relacionados:

CARGO Nº ORDEM CLASSIFICAÇÃO CANDIDATO

AUXILIAR EM SERVIÇOS 
OPERACIONAIS PÚBLICOS – AUXILIAR 

DE MANUTENÇÃO E  OBRAS

01 10° (Lista Negros) CLEIDE FLORENCIO COSTA DE 
MATOS

02 29º (Lista Geral) CRISTIANO RODRIGUES 
CARDOSO

DATA EDITAL: 06/08/2018
DATA DE HOMOLOGAÇÃO DO RESULTADO FINAL: 04/09/2018
De acordo com item 10.5 do Edital do Processo Seletivo, após o prazo de 03 (três) dias úteis o candidato convocado 
que não comparecer ou que por incompatibilidade de horário ou qualquer outro motivo, não assumir a vaga oferecida 
no momento da convocação, perderá o direito à vaga e dará o direito à FUTEL de convocar o próximo classificado.

Os convocados deverão comparecer, no prazo de 03 (três) dias após 
publicação deste edital, na sede administrativa da FUTEL, situada na Rua 
José Roberto Migliorine  nº 850 – Bairro Santa Mônica – CEP: 38.400-
251, no horário de 08h às 17h.

Uberlândia, 13 de dezembro de 2018.

SÍLVIO SOARES DOS SANTOS
Diretor Geral da FUTEL
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EDITAL DE PERDA DO DIREITO DE CONTRATAÇÃO Nº 025/2018

A FUTEL, nos termos do Decreto Municipal nº 10.917, de 29 de outubro 
de 2007, do art. 5º da lei nº 9.626 de 22 de outubro de 2007 e suas 
alterações, torna pública a PERDA DO DIREITO DE CONTRATAÇÃO 
dos candidatos convocados através do Diário Oficial do Município nº 
5516, publicado 06/12/2018, o Edital de Convocação nº 025/2018, abaixo 
relacionados:

CARGO Nº 
ORDEM CLASSIFICAÇÃO CANDIDATO MOTIVO

AUXILIAR EM SERVIÇOS 
OPERACIONAIS PÚBLICOS – 

AUXILIAR DE MANUTENÇÃO E 
OBRAS

01 9º (Lista Negros) VANTUIR SOARES Desistência

02 27º (Lista Geral) WASHINGTON 
WELDEM JERONIMO Desistência

DATA EDITAL: 06/08/2018.
DATA DE HOMOLOGAÇÃO DO RESULTADO FINAL: 04/09/2018
De acordo com item 10.5 do Edital do Processo Seletivo, após o prazo de 03 (três) dias úteis o candidato convocado 
que não comparecer ou que por incompatibilidade de horário ou qualquer outro motivo, não assumir a vaga oferecida 
no momento da convocação, perderá o direito à vaga e dará o direito à FUTEL de convocar o próximo classificado.

CARGO Nº 
ORDEM CLASSIFICAÇÃO CANDIDATO MOTIVO

AUXILIAR ADMINISTRATIVO EM 
SERVIÇO PÚBLICO – AGENTE DE 

SEGURANÇA PATRIMONIAL
01 111º (Lista Geral) MARCOS ROBERTO 

BASTOS Desistência

DATA EDITAL: 25/01/2017
DATA DE HOMOLOGAÇÃO DO RESULTADO FINAL: 02/03/2017
De acordo com item 10.5 do Edital do Processo Seletivo, após o prazo de 03 (três) dias úteis o candidato convocado 
que não comparecer ou que por incompatibilidade de horário ou qualquer outro motivo, não assumir a vaga oferecida 
no momento da convocação, perderá o direito à vaga e dará o direito à FUTEL de convocar o próximo classificado.

Uberlândia, 13 de dezembro de 2018.

SÍLVIO SOARES DOS SANTOS
Diretor Geral da FUTEL

RETIFICAÇÃO DO EDITAL DE PERDA DO DIREITO DE 
CONTRATAÇÃO Nº 024/2018

A FUTEL, nos termos do Decreto Municipal nº 10.917, de 29 de outubro 
de 2007, do art. 5º da lei nº 9.626 de 22 de outubro de 2007 e suas 
alterações, torna pública a PERDA DO DIREITO DE CONTRATAÇÃO 
dos candidatos convocados através do Diário Oficial do Município nº 
5503, publicado 16/11/2018, o Edital de Convocação nº 024/2018, abaixo 
relacionados:

CARGO Nº 
ORDEM CLASSIFICAÇÃO CANDIDATO MOTIVO

AUXILIAR EM SERVIÇOS 
OPERACIONAIS PÚBLICOS – 

AUXILIAR DE MANUTENÇÃO E 
OBRAS

01 13º (Lista Geral) MAYCON DOS REIS 
SILVA Desistência

02 20º (Lista Geral) WELLINGTON ALVES DE 
MENEZES Desistência

03 2° (Lista 
Deficientes)

JOSÉ HUMBERTO 
RIBEIRO Desistência

DATA EDITAL: 06/08/2018.
DATA DE HOMOLOGAÇÃO DO RESULTADO FINAL: 04/09/2018
De acordo com item 10.5 do Edital do Processo Seletivo, após o prazo de 03 (três) dias úteis o candidato convocado 
que não comparecer ou que por incompatibilidade de horário ou qualquer outro motivo, não assumir a vaga oferecida 
no momento da convocação, perderá o direito à vaga e dará o direito à FUTEL de convocar o próximo classificado.

Uberlândia, 13 de dezembro de 2018.

SÍLVIO SOARES DOS SANTOS
Diretor Geral da FUTEL

EXTRATOS DE ADITAMENTOS DE CONTRATOS DE PRESTAÇÃO 
DE SERVIÇOS POR TEMPO DETERMINADO

FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO TURISMO, ESPORTE E LAZER 
- Extrato de Aditamento de Contrato de Prestação de Serviços por Tempo 
Determinado, com fundamento na Lei Municipal n° 9.626 de 22 de 
outubro de 2007 e celebrado entre a Fundação Uberlandense do Turismo, 
Esporte e Lazer e JULIANA CAMILA DE FREITAS /ANALISTA EM 
SERVIÇO PÚBLICO – PROFISSIONAL DE EDUCAÇÃO FÍSICA 
I, de excepcional interesse público. Prazo: 11/10/2018 a 10/04/2019. A 
Título de remuneração, perceberá mensalmente a importância constante 
na tabela salarial em vigor, do Plano de Cargos, Carreira e Remuneração 
desta Fundação. Dotação orçamentária: 19.01.27.122.3006.2693.3.1.90.0
4. Uberlândia, 10 de outubro de 2018. SÍLVIO SOARES DOS SANTOS
Diretor Geral

FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO TURISMO, ESPORTE E 
LAZER - Extrato de Aditamento de Contrato de Prestação de Serviços 
por Tempo Determinado, com fundamento na Lei Municipal n° 9.626 
de 22 de outubro de 2007 e celebrado entre a Fundação Uberlandense 
do Turismo, Esporte e Lazer e DEMONTIE ALVES DE SOUSA/
ASSISTENTE OPERACIONAL EM SERVIÇO PÚBLICO/OFICIAL 
DE MANUTENÇÃO/PEDREIRO, de excepcional interesse público. 
Prazo: 01/11/2018  a 31/05/2019. A Título de remuneração, perceberá 
mensalmente a importância constante na tabela salarial em vigor, do 
Plano de Cargos, Carreira e Remuneração desta Fundação. Dotação 
orçamentária:19.01.27.122.3006.2693.3.1.90.04. Uberlândia, 29 de 
novembro de 2018.  SÍLVIO SOARES DOS SANTOS  Diretor Geral

FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO TURISMO, ESPORTE E 
LAZER - Extrato de Aditamento de Contrato de Prestação de Serviços 
por Tempo Determinado, com fundamento na Lei Municipal n° 9.626 de 
22 de outubro de 2007 e celebrado entre a Fundação Uberlandense do 
Turismo, Esporte e Lazer e TIAGO SANCHES FREITAS/AUXILIAR 
ADMINISTRATIVO EM SERVIÇO PÚBLICO – AGENTE DE 
SEGURANÇA PATRIMONIAL, de excepcional interesse público. 
Prazo: 01/12/2018 a 31/05/2019. A Título de remuneração, perceberá 
mensalmente a importância constante na tabela salarial em vigor, do 
Plano de Cargos, Carreira e Remuneração desta Fundação. Dotação 
orçamentária: 19.01.27.122.3006.2693.3.1.90.04. Uberlândia, 29 de 
novembro de 2018.SÍLVIO SOARES DOS SANTOS. Diretor Geral

FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO TURISMO, ESPORTE E LAZER 
- Extrato de Aditamento de Contrato de Prestação de Serviços por Tempo 
Determinado, com fundamento na Lei Municipal n° 9.626 de 22 de 
outubro de 2007 e celebrado entre a Fundação Uberlandense do Turismo, 
Esporte e Lazer e TIAGO PEREIRA DO NASCIMENTO SANTOS/
AUXILIAR ADMINISTRATIVO EM SERVIÇO PÚBLICO – AGENTE 
DE SEGURANÇA PATRIMONIAL, de excepcional interesse público. 
Prazo: 01/12/2018 a 31/05/2019. A Título de remuneração, perceberá 
mensalmente a importância constante na tabela salarial em vigor, do 
Plano de Cargos, Carreira e Remuneração desta Fundação. Dotação 
orçamentária: 19.01.27.122.3006.2693.3.1.90.04. Uberlândia, 29 de 
novembro de 2018.SÍLVIO SOARES DOS SANTOS. Diretor Geral

FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO TURISMO, ESPORTE E 
LAZER - Extrato de Aditamento de Contrato de Prestação de Serviços 
por Tempo Determinado, com fundamento na Lei Municipal n° 9.626 de 
22 de outubro de 2007 e celebrado entre a Fundação Uberlandense do 
Turismo, Esporte e Lazer e PAULO HENRIQUE SABINO PALOMINO /
AUXILIAR ADMINISTRATIVO EM SERVIÇO PÚBLICO – AGENTE 
DE SEGURANÇA PATRIMONIAL, de excepcional interesse público. 
Prazo: 01/12/2018 a 31/05/2019. A Título de remuneração, perceberá 
mensalmente a importância constante na tabela salarial em vigor, do 
Plano de Cargos, Carreira e Remuneração desta Fundação. Dotação 
orçamentária: 19.01.27.122.3006.2693.3.1.90.04. Uberlândia, 29 de 
novembro de 2018. SÍLVIO SOARES DOS SANTOS. Diretor Geral

FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO TURISMO, ESPORTE E 
LAZER - Extrato de Aditamento de Contrato de Prestação de Serviços 
por Tempo Determinado, com fundamento na Lei Municipal n° 9.626 de 
22 de outubro de 2007 e celebrado entre a Fundação Uberlandense do 
Turismo, Esporte e Lazer e MARCELO DIAS BESSA/ASSISTENTE 
EM SERVIÇO PÚBLICO – SALVA-VIDAS, de excepcional interesse 
público. Prazo: 01/12/2018 a 31/05/2019. A Título de remuneração, 
perceberá mensalmente a importância constante na tabela salarial em 
vigor, do Plano de Cargos, Carreira e Remuneração desta Fundação. 
Dotação orçamentária: 19.01.27.122.3006.2693.3.1.90.04. Uberlândia, 29 
de novembro de 2018. SÍLVIO SOARES DOS SANTOS. Diretor Geral
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FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO TURISMO, ESPORTE E LAZER 
- Extrato de Aditamento de Contrato de Prestação de Serviços por Tempo 
Determinado, com fundamento na Lei Municipal n° 9.626 de 22 de 
outubro de 2007 e celebrado entre a Fundação Uberlandense do Turismo, 
Esporte e Lazer e ZILEILA MARTINS DE MELO COSTA /AUXILIAR 
EM SERVIÇOS ADMINISTRATIVOS PÚBLICOS/AUXILIAR DE 
SERVIÇOS ADMINISTRATIVOS, de excepcional interesse público. 
Prazo: 01/12/2018  a 31/05/2019. A Título de remuneração, perceberá 
mensalmente a importância constante na tabela salarial em vigor, do 
Plano de Cargos, Carreira e Remuneração desta Fundação. Dotação 
orçamentária:19.01.27.122.3006.2693.3.1.90.04. Uberlândia, 29 de 
novembro de 2018. SÍLVIO SOARES DOS SANTOS. Diretor Geral

FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO TURISMO, ESPORTE E 
LAZER - Extrato de Aditamento de Contrato de Prestação de Serviços 
por Tempo Determinado, com fundamento na Lei Municipal n° 9.626 
de 22 de outubro de 2007 e celebrado entre a Fundação Uberlandense 
do Turismo, Esporte e Lazer e APARECIDO RODRIGUES ARRUDA /
AUXILIAR EM SERVIÇOS OPERACIONAIS PÚBLICOS/AUXILIAR 
DE MANUTENÇÃO E OBRAS, de excepcional interesse público. 
Prazo: 01/12/2018  a 31/05/2019. A Título de remuneração, perceberá 
mensalmente a importância constante na tabela salarial em vigor, do 
Plano de Cargos, Carreira e Remuneração desta Fundação. Dotação 
orçamentária: 19.01.27.122.3006.2693.3.1.90.04. Uberlândia, 29 de 
novembro de 2018. SÍLVIO SOARES DOS SANTOS. Diretor Geral

FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO TURISMO, ESPORTE E 
LAZER - Extrato de Aditamento de Contrato de Prestação de Serviços 
por Tempo Determinado, com fundamento na Lei Municipal n° 9.626 
de 22 de outubro de 2007 e celebrado entre a Fundação Uberlandense 
do Turismo, Esporte e Lazer e LUIZ ANTONIO NUNES DA SILVA /
AUXILIAR EM SERVIÇOS OPERACIONAIS PÚBLICOS/AUXILIAR 
DE MANUTENÇÃO E OBRAS, de excepcional interesse público. 
Prazo: 01/12/2018  a 31/05/2019. A Título de remuneração, perceberá 
mensalmente a importância constante na tabela salarial em vigor, do 
Plano de Cargos, Carreira e Remuneração desta Fundação. Dotação 
orçamentária: 19.01.27.122.3006.2693.3.1.90.04. Uberlândia, 29 de 
novembro de 2018. SÍLVIO SOARES DOS SANTOS Diretor Geral

FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO TURISMO, ESPORTE E 
LAZER - Extrato de Aditamento de Contrato de Prestação de Serviços 
por Tempo Determinado, com fundamento na Lei Municipal n° 9.626 
de 22 de outubro de 2007 e celebrado entre a Fundação Uberlandense 
do Turismo, Esporte e Lazer e FLÁVIO LUCIO SILVA LOURENÇO /
AUXILIAR ADMINISTRATIVO EM SERVIÇO PÚBLICO – AGENTE 
DE SEGURANÇA PATRIMONIAL, de excepcional interesse público. 
Prazo: 08/12/2018 a 07/06/2019. A Título de remuneração, perceberá 
mensalmente a importância constante na tabela salarial em vigor, do 
Plano de Cargos, Carreira e Remuneração desta Fundação. Dotação 
orçamentária: 19.01.27.122.3006.2693.3.1.90.04.Uberlândia, 06 de 
dezembro de 2018. SÍLVIO SOARES DOS SANTOS. Diretor Geral

FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO TURISMO, ESPORTE E LAZER 
- Extrato de Aditamento de Contrato de Prestação de Serviços por Tempo 
Determinado, com fundamento na Lei Municipal n° 9.626 de 22 de outubro 
de 2007 e celebrado entre a Fundação Uberlandense do Turismo, Esporte e 
Lazer e SAMUEL ROSA BESSA /AUXILIAR ADMINISTRATIVO EM 
SERVIÇO PÚBLICO – AGENTE DE SEGURANÇA PATRIMONIAL, 
de excepcional interesse público. Prazo: 14/12/2018 a 13/06/2019. A 
Título de remuneração, perceberá mensalmente a importância constante 
na tabela salarial em vigor, do Plano de Cargos, Carreira e Remuneração 
desta Fundação. Dotação orçamentária: 19.01.27.122.3006.2693.3.1.90.0
4. Uberlândia, 12 de dezembro de 2018. SÍLVIO SOARES DOS SANTOS
Diretor Geral

FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO TURISMO, ESPORTE E LAZER 
- Extrato de Aditamento de Contrato de Prestação de Serviços por Tempo 
Determinado, com fundamento na Lei Municipal n° 9.626 de 22 de outubro 
de 2007 e celebrado entre a Fundação Uberlandense do Turismo, Esporte e 
Lazer e JULIO CESAR DA SILVA /AUXILIAR ADMINISTRATIVO EM 
SERVIÇO PÚBLICO – AGENTE DE SEGURANÇA PATRIMONIAL, 
de excepcional interesse público. Prazo: 16/12/2018 a 15/06/2019. A 
Título de remuneração, perceberá mensalmente a importância constante 
na tabela salarial em vigor, do Plano de Cargos, Carreira e Remuneração 
desta Fundação. Dotação orçamentária: 19.01.27.122.3006.2693.3.1.90.0
4. Uberlândia, 14 de dezembro de 2018. SÍLVIO SOARES DOS SANTOS
Diretor Geral.

FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO TURISMO, ESPORTE E 
LAZER - Extrato de Aditamento de Contrato de Prestação de Serviços 
por Tempo Determinado, com fundamento na Lei Municipal n° 9.626 de 
22 de outubro de 2007 e celebrado entre a Fundação Uberlandense do 
Turismo, Esporte e Lazer e JONNATA REIS DE SOUSA /AUXILIAR 
ADMINISTRATIVO EM SERVIÇO PÚBLICO – AGENTE DE 
SEGURANÇA PATRIMONIAL, de excepcional interesse público. 
Prazo: 16/12/2018 a 15/06/2019. A Título de remuneração, perceberá 
mensalmente a importância constante na tabela salarial em vigor, do 
Plano de Cargos, Carreira e Remuneração desta Fundação. Dotação 
orçamentária: 19.01.27.122.3006.2693.3.1.90.04. 
Uberlândia, 14 de dezembro de 2018, SÍLVIO SOARES DOS SANTOS
Diretor Geral

FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO TURISMO, ESPORTE E LAZER 
- Extrato de Contrato de Prestação de Serviços por Tempo Determinado 
com fundamento na Lei Municipal n° 9.626 de 22 de outubro de 2007 e 
celebrado entre a Fundação Uberlandense do Turismo, Esporte e Lazer e 
WESLEY FELIZARDO / AUXILIAR EM SERVIÇOS OPERACIONAIS 
PUBLICOS/AUXILIAR DE MANUTENÇÃO E OBRAS, de 
excepcional interesse público. Prazo: 01/12/2018 A 31/05/2019. A Título 
de remuneração, perceberá mensalmente a importância constante na 
tabela salarial em vigor, do Plano de Cargos, Carreira e Remuneração 
desta Fundação. Dotação orçamentária: 19.01.27.122.3006.2693.3.1.90.0
4. Uberlândia, 29 de novembro de 2018. Sílvio Soares dos Santos. Diretor 
Geral

FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO TURISMO, ESPORTE E LAZER 
- Extrato de Aditamento de Contrato de Prestação de Serviços por Tempo 
Determinado, com fundamento na Lei Municipal n° 9.626 de 22 de outubro 
de 2007 e celebrado entre a Fundação Uberlandense do Turismo, Esporte 
e Lazer e MARCUS VINICIUS AMANCIO ADMINISTRATIVO EM 
SERVIÇO PÚBLICO – AGENTE DE SEGURANÇA PATRIMONIAL, 
de excepcional interesse público. Prazo: 01/12/2018 a 31/05/2019. A 
Título de remuneração, perceberá mensalmente a importância constante 
na tabela salarial em vigor, do Plano de Cargos, Carreira e Remuneração 
desta Fundação. Dotação orçamentária: 19.01.27.122.3006.2693.3.1.
90.04. Uberlândia, 29 de novembro de 2018. SÍLVIO SOARES DOS 
SANTOS. Diretor Geral

EXTRATOS DE CONTRATOS DE PRESTAÇÃO DE SERVIÇOS POR 
TEMPO DETERMINADO

FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO TURISMO, ESPORTE E LAZER 
- Extrato de Contrato de Prestação de Serviços por Tempo Determinado 
com fundamento na Lei Municipal n° 9.626 de 22 de outubro de 2007 e 
celebrado entre a Fundação Uberlandense do Turismo, Esporte e Lazer e 
RONALDO HONORIO DE SOUZA / ASSISTENTE OPERACIONAL 
EM SERVIÇO PÚBLICO OFICIAL DE MANUTENÇÃO PINTOR 
PREDIAL, de excepcional interesse público. Prazo: 01/12/2018 a 
31/05/2019. A Título de remuneração, perceberá mensalmente a 
importância constante na tabela salarial em vigor, do Plano de Cargos, 
Carreira e Remuneração desta Fundação. Dotação orçamentária: 19.01.2
7.122.3006.2693.3.1.90.04. Uberlândia, 29 de novembro de 2018. Sílvio 
Soares dos Santos – Diretor Geral.
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FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO TURISMO, ESPORTE E 

LAZER - Extrato de Contrato de Prestação de Serviços por Tempo 

Determinado com fundamento na Lei Municipal n° 9.626 de 22 de 

outubro de 2007 e celebrado entre a Fundação Uberlandense do 

Turismo, Esporte e Lazer e ALESSANDRO DE MORAES MENDES / 

ASSISTENTE OPERACIONAL EM SERVIÇO PÚBLICO OFICIAL 

DE MANUTENÇÃO PINTOR PREDIAL, de excepcional interesse 

público. Prazo: 03/12/2018 a 31/05/2019. A Título de remuneração, 

perceberá mensalmente a importância constante na tabela salarial em 

vigor, do Plano de Cargos, Carreira e Remuneração desta Fundação. 

Dotação orçamentária: 19.01.27.122.3006.2693.3.1.90.04. Uberlândia, 

29 de novembro de 2018 - Sílvio Soares dos Santos – Diretor Geral

FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO TURISMO, ESPORTE E LAZER 

- Extrato de Contrato de Prestação de Serviços por Tempo Determinado 

com fundamento na Lei Municipal n° 9.626 de 22 de outubro de 2007 e 

celebrado entre a Fundação Uberlandense do Turismo, Esporte e Lazer 

e GILSON NUNES DOS SANTOS / AUXILIAR EM SERVIÇOS 

OPERACIONAIS PUBLICOS/AUXILIAR DE MANUTENÇÃO 

E OBRAS, de excepcional interesse público. Prazo: 03/12/2018 

A 31/05/2019. A Título de remuneração, perceberá mensalmente a 

importância constante na tabela salarial em vigor, do Plano de Cargos, 

Carreira e Remuneração desta Fundação. Dotação orçamentária: 19.01.2

7.122.3006.2693.3.1.90.04. Uberlândia, 29 de novembro de 2018 - Sílvio 

Soares dos Santos – Diretor Geral

FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO TURISMO, ESPORTE E LAZER 

- Extrato de Contrato de Prestação de Serviços por Tempo Determinado 

com fundamento na Lei Municipal n° 9.626 de 22 de outubro de 2007 e 

celebrado entre a Fundação Uberlandense do Turismo, Esporte e Lazer 

e REINALDO RODRIGUES DE LIMA / AUXILIAR EM SERVIÇOS 

OPERACIONAIS PUBLICOS/AUXILIAR DE MANUTENÇÃO 

E OBRAS, de excepcional interesse público. Prazo: 03/12/2018 

A 31/05/2019. A Título de remuneração, perceberá mensalmente a 

importância constante na tabela salarial em vigor, do Plano de Cargos, 

Carreira e Remuneração desta Fundação. Dotação orçamentária: 19.01.2

7.122.3006.2693.3.1.90.04. Uberlândia, 29 de novembro de 2018 - Sílvio 

Soares dos Santos – Diretor Geral

FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO TURISMO, ESPORTE E LAZER 

- Extrato de Contrato de Prestação de Serviços por Tempo Determinado 

com fundamento na Lei Municipal n° 9.626 de 22 de outubro de 2007 

e celebrado entre a Fundação Uberlandense do Turismo, Esporte e 

Lazer e JOÃO MARIA DE MOURA / AUXILIAR EM SERVIÇOS 

OPERACIONAIS PUBLICOS/AUXILIAR DE MANUTENÇÃO 

E OBRAS, de excepcional interesse público. Prazo: 01/12/2018 

A 31/05/2019. A Título de remuneração, perceberá mensalmente a 

importância constante na tabela salarial em vigor, do Plano de Cargos, 

Carreira e Remuneração desta Fundação. Dotação orçamentária: 19.01.2

7.122.3006.2693.3.1.90.04. Uberlândia, 29 de novembro de 2018 - Sílvio 

Soares dos Santos – Diretor Geral

FUNDAÇÃO UBERLANDENSE DO TURISMO, ESPORTE E LAZER 

- Extrato de Contrato de Prestação de Serviços por Tempo Determinado 

com fundamento na Lei Municipal n° 9.626 de 22 de outubro de 2007 e 

celebrado entre a Fundação Uberlandense do Turismo, Esporte e Lazer e 

CRISTIANO RODRIGUES CARDOSO / AUXILIAR EM SERVIÇOS 

OPERACIONAIS PUBLICOS/AUXILIAR DE MANUTENÇÃO 

E OBRAS, de excepcional interesse público. Prazo: 14/12/2018 

A 13/06/2019. A Título de remuneração, perceberá mensalmente a 

importância constante na tabela salarial em vigor, do Plano de Cargos, 

Carreira e Remuneração desta Fundação. Dotação orçamentária: 19.01.2

7.122.3006.2693.3.1.90.04. Uberlândia, 13 de dezembro de 2018 - Sílvio 

Soares dos Santos – Diretor Geral
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